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GLOSSAIRE

Ce glossaire a été le fruit d'un travail d’enquiéigille.

Dabalava: terme pour désigner les transporteurs de ldlgani d’autres produits
agricoles vers le lieu de stockage. Le transpofais@ dos d’homme.

Dina : engagement contractuel entre deux groupes disdiou de groupement de village.
Ceci a force de loi pour les contractants. Dedaefme : « dinam-pokonolona ».
Fonkontany : dans l'organisation administrative actuelleterene désigne la référence de
base qui est I'équivalent d’'une ou de plusieursroomautés villageoises. Le groupement
de plusieurs « fokontany » constitue le « firaigamkontany », équivalent d’une
commune, actuellement.

Manano : accomplir une tache quelconque, dont le jardamarano par téte », souvent
utilisé par les conditionneurs- stockeurs de lalleadans le SAVA.

Rafia : en francais : « raphia ». C’est le nom vernacei@un palmier dont on tire les
fibres (souples et résistantes) pour attacherndlea

Tavy : culture itinérante sur brulis.



INTRODUCTION

La partie Nord-est de Madagascar, constituée gavilles de Sambava, Antalaha,
Vohémar, Andapa, est connue sous le sigle de [a/S&étte zone assure actuellement les
80% de la production vanillier malgache. Les aufpasties proviennent de la sous-
préfecture de Maroantsetra, ainsi que de Mananarggeu plus au sud de la SAVA, et du
district de Sambirano (a I'Ouest de la SAVA). Aeedleule, Sambava produit 32% du total
national. Dans un tel contexte, elle joue, dansneerocosme de la SAVA un rdle de
premier plan pour ce qui est de la production, igyaint ainsi, en partie, le choix de cette

région, dans le cadre de ce travalil.

Madagascar produit en moyenne 5949 tonnes de eawdite par an, ces Six
dernieres années, et en exporte une moyenne detdd7@s de vanilles préparées. Cela
représente plus de la moitié de la production madadPourtant, elle est en train de perdre
sa place de premier exportateur mondial, a causeedaisse da la qualité de son produit,
a laquelle s’ajoute la concurrence d’autres payscipalement I'lndonésie.

Pourquoi, et qui patit de cette perte de placerdejer exportateur, dans la grande
chaine, depuis le producteur local (prés de 90%egpkitants sont propriétaires de leurs
exploitants), en passant par une infinité d’intedraiées, jusqu’aux exportateurs qui

caractérisent cette spéculation ?

Les retombées économiques de ce produit intéregsamtseulement les planteurs,
les conditionneurs-stockeurs, mais aussi I'Etat. @na Madagascar que la vanille
c’est « I'or verte ». Jusqu’ici, aucun produit @gte n’a jamais pu la concurrencer en
terme de rapport prix-quantité. Le kilogramme deil@a I'exportation, méme en période

de mévente, représente au moins dix fois celuadégs.

Les ressources fiscales tirées de la vanille smpiortantes. Elles alimentent le
Trésor public de Madagascar, et les réserves disagede I'Etat. La libéralisation de ce
marché, avec I'élimination de certaines taxes pewtockage, a eu des conséquences sur
I’évolution globale de I'économie du pays, et |ésarves et les revenus des producteurs.
Ainsi, I'Etat ne taxe plus aux conditionneurs-stagks des indemnités pour financer les
stocks de vanilles déja conditionnées. Grace & aatsure, les exportateurs expédient

directement leur vanille préparée vers leur cleehétranger.
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Les récentes analyses émises par les principautenpines financiers de
Madagascar vont dans le sens de l'importance de des$ses qui participent au
développement économique du pays. D’ailleurs, laistére de l'agriculture reconnait
également cette place qu’occupe la production Mardldans le budget de I'Etat. Avec les
recettes douanieres qui représentent a peu préf%esdes ressources propres de I'Etat, la

filiere vanille vient immédiatement en second plan.

Toutes ces raisons nous ont conduits au choix dmehCONTRIBUTION A
L'’AMELIORATION DE LA FILIERE VANILLE DANS LE DISTRI CT DE
SAMBAVA ». Cette étude évalue les incidences socio-économiguées activités de la
région. Pour pouvoir développer plus en détailhésmte, nous allons subdiviser cette étude

en deux grandes parties :

% La premiere partie de notre ouvrage relate I'exptan de la vanille dans le
District de Sambava c'est-a-dire I'étude du miliauproduction de la vanille et
les différents intervenants dans la filiere.

% La deuxieme partie de notre ouvrage est consacrédeagnostic et propositions
d’amélioration, c'est-a-dire aux politiques utiéséour le développement de la
filiere vanille, aux problemes persistants. En eutelle offre quelques

propositions d’amélioration de la filiere, pouraédre les problemes constatés.
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PREMIERE PARTIE
L'EXPLOITATION DE LA VANILE DANS LE DISTRICT
DE SAMBAVA
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Cette partie étudie en premier la zone d’étudegyrtaduction de la vanille et les

différents intervenants dans la filiere
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CHAPITRE | : ETUDE DU MILIEU

La sous- préfecture de Sambava est située dansoid-Quest de la province

d’Antsiranana. Elle est composée de 25 (vingt camghmunes.
SECTION I : LA ZONE D'’ETUDE
§1-Localisation

La région concernée par cette étude correspoagartie nord-est de Madagascar,
dans la province d’Antsiranana, communément &@p&8AMBAVA, incluse dans la

région SAVA (Sambava, Antalaha, Vohémar et Andapa).

La zone d’étude se situe entre les paralleles 13455°15' de latitude Sud et les
méridiens 49° et 50°30' de longitude Est. Cett@ezcorrespond a la bordure maritime de
la partie Nord-Est de Madagascar, soit d’'lharanah@mar) au Nord, jusqu’a Antalaha, au
Sud. Elle couvre le district de Sambava dans saégialité, la partie Sud de celui
d’Antalaha et la partie Nord de celui de Vohémarl'Ouest se trouve le district d'Andapa,

et a I'Est I'océan Indien. Pour I'ensemble deoleezd'intervention (3 Districts), le district
de Sambava (8493 kzbnest le plus vaste, suivi de celui de Vohémar 048312) et

d'Antalaha (4749,5 k?m Le District de Sambava compte 25 Communes edritrchacune
pour Vohémar et Antalaha.

Les quatre Districts de la SAVA présehnteme certaine homogénéité de
problématique socio-économique, et similarité d&xdintervention possibles de
développement. Cette zonification se justifie, @dleurs, par un certain nombre de traits
caractéristiques communs, telle que la pratiqueuwires de haute valeur marchande
(vanille), une végeétation riche, mais fortement ac&e par la pratique du tavy; une
précipitation relativement abondante, une poputatmyennement homogéene, vivant dans
un enclavement relatif. La population de ces Ditripeut se déplacer ou s’émigrer

facilement de 'un a l'autre.

La région SAVA, évaluée a 23,577 kiselon les données fournies par le
CFIGE, constituée par un peu plus de la moitié adlé’dovince d’Antsiranana (44.025
km2), ne représente qu'un peu moins de 4% du dewmitnational, d’'une superficie de
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487.000 km2. La population de la SAVA forme prés deux tiers de la population de la
province, mais ne représente que pres de 5% dedtéfnational.

A -Un sol riche

« Pour un développement efficace de la cultureadeahille, il faut un sol Iéger,
friable, riche en matiere organique et en humuabhdhdance de précipitation combinée a
une forte température favorise l'altération rapiliss minéraux de la roche mére et peut

amener vers une ferralitisation et une hydromorphisol 3.

Les hauts massifs et les moyennes et bassesesoiont dominés par des sols
ferralitiques, tandis que la frange orientale,tljgar des sols peu évolués alluviaux, plus ou
moins hydomorphes, et par des sols sableux.

A cause de la déforestation et les feux de bemydes sols riches en humus et
fertiles se dégradent, ce qui entraine la dimimudies terres cultivables.

La vanille supporte des sols variés, mais doamadilleur rendement sur alluvions.

C’est une des raisons de la concentration desgtlans sur les plaines cotiéres.

B -Un climat chaud et humide favorable a toutes stes de

cultures

A Sambava, la plupart des plantations de la varstint établies en colline, sur
défrichement récent de forét, ou grande broussadlativement riche en humus, soit sur la
terre sablonneuse du littoral. On trouve aussaedehille cultivée sur les terres d’alluvion

des vallées.

Selon la classification des domaines climatigdesMadagascar établie par R.
Dufournet, la zone d’étude jouit d’'un climat humideaud : « Pas de mois sec marqué,
mais seulement diminution de précipitation, de rabctobre. Température moyenne
toujours supérieure a 18°C, un vent qui souffleagdiannée, et un bon équilibre entre

I'énergie lumineuse et I'énergie calorifique ».

! Température toujours supérieure a 18°C, ampliauteselle faible et 'amplitude thermique quotidienn
supérieure a I'amplitude thermique annuelle »
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1-Température
En général, elle est élevée. Le minimum est d&C18t le maximum 36°C. Pour
Copen, c’est une zone tropicale chaude. L'amplittiimique annuelle est faible, de
'ordre de 4,5°C au cours de I'année : cela peraoretbon développement du vanillier,
puisqu’il demande une « température moyenne d’envd5°C, et il craint aussi bien les
grandes chaleurs que les refroidissements tropgd#nasles. Il a besoin d’une température

supérieure & 12°C, avec un idéal entre 24 et 28°C »

Tableau n°l : Répartition de la température moyenne annuelletede la température
moyenne mensuelle a Sambava : année 2001 a 2008

Année
M 2001|2002| 2003|2004 2005| 2006| 2007| 2008/ Moyenne
mensuelle

Janvier 27,226,9 26,2 27| 26,8 26,9 26,3 27,3] 26,8
Février 26,1 26,8 27| 26,7| 26,7| 27,5 27,2 27,6 27,0
Mars 26,9 24,8/ 27| 26,9 26,5 26,9 27| 27,4 26,6
Auvril 26,3| 25| 26,3| 25,4| 26,3| 26,2] 26,3| 26,2 26
Mai 25,6 23,8 24,5| 24,2 26,1 24,8] 25,2 24,5 24,8
Juin 23,6 22,9| 23,6 23,2| 23,3] 23| 23,6] 23,6/ 23,3
Juillet 22,3 22,9| 22,6| 21,9| 22,5 23,7| 22,4 22,2 22,5
Aot 22,21 22,6 23,1 21,8| 22,4 23| 22,7| 22,3] 22,5
Septembre 22,822,9| 23,4| 22,6| 22,9| 23,1 23,8 22,8 23,0
Octobre 23,9245 24,4 23,2| 24,1| 24,4 24,7| 24,1 24,2

Novembre 25,824,1| 25,1 24,7| 25,5 25,7| 24| 25,2 24,9
Décembre 25,925,9| 26,1| 26,8| 26,2| 26,6] 25,8 25,9 26,1
Moyenne
annuelle 24,9 24,4| 24,9| 24,5|24,94| 25,15/ 24,92/ 24,93 24,8

Source: Station météorologigue de Sambava 2008

On constate une nuance de température entre less zdun littoral et les zones
intérieures montagneuses. C’est une questiontd@étidue a la fois au gradient thermique

vertical, et a I'éloignement par rapport a la mer.

Le tableau de la répartition de la température tmaoles moyennes annuelles et
mensuelles de la température dans la zone d’éwdare période de 8 ans. Le mois le
plus chaud constaté est le mois de février avecnumgenne de 27°C (il correspond a la

saison cyclonique).

! Institut de Recherche Agronomique de Madagascar
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La température joue un réle important dans le ld@pement de la plantation et
pendant le séchage de la vanille. Avec une moyannaelle de 24,8°C, Sambava répond

au besoin de la plantation et de la préparatioia danille.

2-Précipitation

La pluie est abondante et elle est répartie suetbannée, avec peu de nuances entre
I'amont (dans les zones montagneuses de l'intdrigtufaval (les pleines du littoral). Les
conditions de précipitation sont favorables. L'élipporte des masses d’air humide dans
leur basse couche, celles-ci déversent leur earoatact du rivage et lors de I'ascension
des falaises. Cette catégorie de pluie est treslad@vée le long de la c6te orientale de
Madagascar, a cause de l'instabilité de I'air &la chaud et humide, et de la fréquence
des bourrelets montagneux de fagade.

La convention thermique est un autre cas qui progolg pluie : «lorsque la
surface du sol est fortement échauffée par la tiadigolaire, I'air s’éleve, et a partir d'une
certaine altitude, se refroidit suffisamment poutilgy ait condensation. C’est une pluie

locale, on la rencontre souvent en fin d’apres-.mid

SECTION Il : LES DONNEES SOCIALES

81-Une population jeune passablement instruite

A -Répartition de la population

Selon les différentes sources locales, les chifftedonnées sur la population et la
démographie ne concordent pas, et sont parfoisréiers, voire peu fiables. Les données
quantitatives émanant des services statistiquesDissicts ne sont que de simples

estimations établies a partir du renouvellemess Igtes électorales.

Les données disponibles font apparaitre 237 6584mab, repartis sur 8 50am?,
soit une densité d'environ 28 habitants par kna&nPceux-la, 88% sont des ruraux.

Une simple répartition spéciale de la populationsdie District de Sambava est
présentée dans le tableau ci-aprés :
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Tableau n°ll : Nombre et densité de la population par communetgar sexe dans la

sous- préfecture de Sambava en 2008

COMMUNES Superficie Population Masculin | Féminin Densité
(km?) En 2005 (hab. / k)
1-Amboangibe 210 14945 7173 7772 71,2
2-Ambodiampana 272 12288 6267 602145,2 | 45,2
3-Ambodivoara 57 7960 3987 3973 139,6
4-Ambohimalaza 170 8029 4063 3966 47,2
5-Ambohimitsinjo 122 4568 2293 2275 37,4
6-Analamaho 106 3745 1889 1856 35,3
7-Andrahanjo 144 6274 3190 3084 43,6
8-Anjangoveratra 80 11436 5490 5946 1429
9-Anjialava 275 4550 2184 2366 16,5
10-Anjinjaomby 115 4942 2380 2562 43
11-Antindra 140 16334 7840 8494 116,7
12-Antsahavaribe 450 11782 5655 6127 26,2
13-Antsambaharo 264 2549 1362 1187 9,6
14-Antsiradrano 124 7325 3658 3667 59,1
15-Beanantsindra 260 5628 2701 2927 21,6
16-Bemanevika 102 7146 3430
17-Bevonotra 427 15642 7509 8133 36,6
18-Farahalana 262 19684 9947 9737 75,1
19-Maroambihy 236 8217 4119 4098 34,8
20-Marigaona 120 5529 2654 2875 46,1
21-Marojala 130 9261 4712 4549 71,2
22-Morafeno 110 5053 2435 2618 45,9
23-Nosiarina 84 7604 3650 3954 90,5
24-Sambava 100 24029 11935 12094 240,3
25-Tambao-Daoud 260 6591 3208 3383 25,3
TOTAL 4620 237 656 115118 122 538 50

Source: Ministere de la population, de la Condition Fémeé et de I'Enfant 2008

Le tableau montre que la commune de Sambava pkidgeuplée, avec 10,4% du

total de la population. Avec une densité de 24@Bithnts par kilomeétre carré, elle est la

plus dynamique, tant au niveau des eéchanges qwaawnsocial.

Elle concentre la majeure partie des activités ésngues et des infrastructures

sociales de la sous-préfecture. Sambava véhicule wécision politique, économique et

sociale dans la zone. Le conditionnement, le sgpeket 'exportation de la vanille sont

strictement faites a Sambava.

Les communes situées sur les grands axes rougkés au chef lieu de la sous-

préfecture ont une plus forte densité que celle$int@rieur. L’exemple des communes
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by

rurales Ambodivoara, Nosiarina et Anjangoveratra gont situées entre 20 a 40
kilometres de la commune urbaine de Sambava leigpaul Amboangibe, Antindra,
Bevonotra et Farahalana sont les quatre commuuesdes les plus peuplées. Elles
représentent, a elles- seules, 28% du total deopaulption. Ces communes attirent des
immigrants par la présence de terres cultivablegaetleur spécialité en type de culture
(Farahalana : riz et vanille, Bevonotra : café, Aagibe et Antindra : vanille et café).

B- Caractéristigues des ménages

Dans la District de Sambava, la taille du ménagedest,4 personnes dans vingt
quatre communes .l y a 11 ans, le nombre de peesopar ménage était de 5 a 6
(INSTAT 2005).

En général, les chefs de ménage sont des hommanmiliEn rural, 74% des chefs
de ménages sont des hommes, contre 69% en mili@nula différence de proportion

proviendrait certainement du fait que les couptdamilles sont stables en milieu rural.

Selon une étude menée par le projet PADANE a Sambav2003, les femmes
seraient a la téte de 6% des meénages de typeairecl@onoparental, et de 83% des

ménages de type élargi monoparental.

Concernant le niveau d’instruction, la populati@nla région se trouve dans un bas
niveau. Un tiers de la population n’a jamais ét&eole. Les chefs de ménage ruraux qui
ont été scolarisés dépassent rarement le cyclejpanCe niveau scolaire faible contraste
avec le taux de scolarisation assez élevé, obsmarviéiveau de la région, mais chaque

commune a sa spécificite.
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Tableau n°lll : Niveau de scolarisation sur 25 communes

COMMUNES Année et nombre d’éléves niveau | MAITRES
2005 2006 2007 2008 EN
CLASSE
1-Amboangibe 2307 2471 2861 3051 19
2-Ambodiampana 1790 1850 2033 2181 15
3-Ambodivoara 1501 1347 1396 1600 13
4-Ambohimalaza 1363 1358 1157 1205 12
5-Ambohimitsinjo 9209 981 999 1085 11
6-Analamaho 1007 1065 1086 1121 10
7-Andrahanjo 882 889 934 922 6
8-Anjangoveratra 1464 1465 1a22 1519 15
9-Anjialava 407 467 598 599 4
10-Anjinjaomby 646 721 741 916
11-Antindra 1352 1337 1360 1284 12
12-Antsahavaribe 1066 1076 986 1100 10
13-Antsambaharo 471 521 311 567 5
14-Antsiradrano 1436 1469 1473 1459 14
15-Beanantsindra 519 602 498 503 5
16-Bemanevika 1081 1100 1122 1223 11
17-Bevonotra 1065 997 1150 1103 6
18-Farahalana 2397 2265 2492 2856 16
19-Maroambihy 1741 1765 1696 1899 16
20-Marigaona 828 839 415 830 6
21-Marojala 1456 1449 1317 1475 10
22-Morafeno 3863 915 1224 1308 8
23-Nosiarina 1426 1531 1590 1677 6
24-Sambava 3537 3799 4360 4275 50
25-Tambao-Daoud 501 891 919 873 9
TOTAL 32015 33170 33840 36631 295

Source: Division de planification et gestion de I'éducetide Sambava 2008
Ce tableau montre le niveau de scolarisation paqué commune de la District de

Sambava durant quatre années
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82- Les infrastructures sociales

La couverture médicale est de 55 000 habitants pounédecin, ce qui est faible
par rapport au niveau national. Mais ce manque elsopnel qualifié est largement
compensé par la présence d'autres agents médidanixje rapport est de 1 agent pour
2 500 habitants. La zone dispose de 3 hopitaux ideictl 6 postes sanitaires, et

pratiguement 1 centre de santé de base par Commune.

En général, chaque Village possede une école pendai base (au nhombre de 350
en 2008), 13 écoles secondaires implantées dacbdés-lieux des Communes, et 1 lycée.
Le taux brut de scolarisation est moyennementdagiolur toute la zone (de 30 a 40% pour

la plupart des Communes).

Le systeme éducatif se caractérise par un mangueadtructure et d’équipements
socio-collectifs, qui se traduisent par une surghates installations existantes, un taux de
redoublement de 45-50%, une régression du nomigléwd's, et un fort taux d’abandon.
Cet état de fait explique, en partie, le faiblextale scolarisation qui est estimé a 48%
environ. L’'analphabétisme est important, la magorites jeunes qui entrent a I'école

primaire en milieu rural abandonnent tres tét lléco

Avec le financement du FID, plusieurs Communes ¢ubsst actuellement des
locaux en dur pour la tenue du marché hebdomadaifaut noter que I'existence d'une
telle place de marché procure a la Commune une &mimation. Mais dans la plupart des
Communes, faute de construction en dur, le marchhéuasoit a ciel ouvert ou dans des
locaux relativement précaires. Le rayon d'attescti’'un marché peut atteindre 30 km,

suivant I'importance du lieu, en termes de tramsactommerciale.

SECTION IIl : LES ACTIVITES ECONOMIQUES

81-Les caractéristiques économiques du milieu

La prédominance de I'agriculture sur I'ensemblelalezone est reflétée par son

importance dans cette section.
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A- Agriculture

La zone présente des caractéristiques agronomiguesables, sur prés de 55% de
la superficie totale : fertilité des sols et commlis climatiques favorables. En effet, une
prédominance des sols de bas-fonds et de bassieesdsols alluvionnaires structurés) se
trouvent au Nord, au centre et dans le Sud, taqisa partie Ouest est caractérisée par la
présence des alluvions en pente, riches en hunaugattie littorale possede un sol de
formation sablonneuse, adéquat pour la pratiqusedaines cultures, moyennant un apport
de fertilisation (cocoteraies).

On peut subdiviser les cultures en trois catégpiiesagit des cultures vivrieres,

d'exportation et industrielles.
1-Les cultures vivrieres

Selon une enquéte administrative, la majeure pad&s exploitants sont
propriétaires de terrains (environ 60%), confé@nsi a la zone un caractére de mode de
faire-valoir type direct. Le droit de propriété @ére correspond au droit d'usage.
Cependant, des problémes fonciers se manifestaiaimment dans les terres nouvellement

amenagees.

La riziculture occupe une place prépondérantejsatit toutes les techniques
culturales. Ainsi, elle se fait en systeme d'iniga dans des périméetres aménagées du
littoral ou des vallées des zones montagneuses,feame pluvial sur les plateaux et dans
les basses collines, et en "tavy" ou sur brdlissdanpartie Quest. Le premier type de
culture donne un rendement plus performant paradgpix deux derniers : 1,1 & 1,5 contre
0,9 t/ha.

La production rizicole, évaluée a 114.000 t sur sungerficie de 84 042 ha en 2004,
est théoriquement, totalement consommeée par leslgans de la zone. Méme si cette
zone enregistre un déficit en bilan vivrier, la dant dépendante de la zone d'Andapa,
'aménagement de nouveaux périmétres et I'encaditeteehnique visent a corriger cette

situation.

Les cultures de mais, manioc, haricot et tubercsbamt relativement peu
importantes. Elles sont cultivées généralement aplaotation et destinées a

I'autoconsommation. Elles servent de complémentzsurtout en période de soudure.
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2- Les cultures d’exportation

Le café et la vanille sont les deux productiongeatges les plus répandues dans la
zone et constituent la plus grande valeur marchéearon 58.665 ha cultivés en 2004).
L'exploitation du girofle et du poivre gagne égademn de plus en plus de terrain

actuellement, mais ne constitue pas encore deslgtiéos importantes.

La vanille représente plus de 30 milliards d'ariggn termes de valeur de
production), soit prés de 93% des principales oedtul’exportation produites dans la zone.
« L'importance des revenus des familles-exploitetidépend de l'intensité de la pratique
de ces cultures de rentt xar a elles seules, les cultures d'exportatiemnfssent 75 a
100% des revenus monétaires, pour I'ensemble gaitexions. On constate que la vanille
a une grande importance en termes de rentréesiémas au niveau de chaque ménage. La
non-maitrise totale de la technique de conditiorer@net I'insuffisance de fonds incitent
frequemment les producteurs a vendre les prodwetss.v Enfin, ce sont souvent les
intermédiaires des filieres (vanille) qui financelds dépenses monétaires liees a

I'exploitation des cultures et ils se font remba@uren nature, & des taux usuraires.

B -La production-fleur

Les plantations de vanille sont regroupées sur anedeux parcelles: les
producteurs exploitent en moyenne 1,2 parcelleypamage. Prés de 30% de ces parcelles
sont situées sur des terrains en pente forte, cerempa plus difficile I'entretien des
plantations. La vente de la vanille verte (nonpprée) est concentrée au mois de juin et
juillet (environ 80% des transactions de vanille@®nt lieu en cette période).

La prédominance de la vanille et du café dans laezspéculations dont les
périodes de récolte et de commercialisation seatidhent (de mai a juillet aolt), entraine
une forte concentration annuelle des revenus dealade majorité des ménages. La récolte
du plus important cycle de production de riz sedgalement au cours de la méme période.
Cette forte coincidence des revenus monétaires laveécurité alimentaire a favorisé le

développement du commerce de la vanille-fleur, afé-fleur, et méme du riz-fleur. Cette

1 A.MOUNIER , Les théories économiques de la croissameole, INRP, ECONOMICA %7 Edition
Paris, 1992, 180 pages
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expression omniprésente dans la région désigneoriatipn de la récolte (souvent trés
importante) que le producteur doit sacrifier a deaditions tres défavorables (jusqu’au
tiers de la valeur anticipée au moment de la régaliix usuriers, pour satisfaire ses besoins
vitaux, ou pour I'embauche de main-d’ceuvre agri@iepériode de soudure (de janvier a
mai). Cette caractéristique orientera la stratdgienise en ceuvre du projet, et la nature des
produits de crédit et d’épargne a développer.

§2-Potentialités de la région

Le travail de la terre est une activité vitale pdes paysans. Cest de son
exploitation et de la production qui en résulteilgutirent leurs subsistances, ainsi que
leurs sources de revenu .Tout cela a été illustrdeplittérature économique d’inspiration
physiocratique « la terre est traitée comme uretacaux caractéristiques spécifiques qui
regle la fagcon dont se développent les sociétdsn@inante agricole :mais la ou elle est
abondante ,elle est un genre de vie et une madienzisager la plupart des aspects du

développement économiqué »

Les conditions géographiques, climatiques et huesase conjuguent pour faire de
la région SAVA un noyau de culture de rente géniémade revenu paysanal.

La région SAVA possede un potentiel agronomiqueoirtgmt, di a ses conditions
climatigues humides, et a I'aptitude des sols rfables a toutes cultures tropicales et
tempérees.

La région SAVA est une zone comparativement rideeMadagascar, car elle
produit les principaux produits agricoles d’exptdia du pays : vanille, poivre, girofle,
café.

Du point de vue socio-économique comparatifautfnoter que la région est une
région qui a un potentiel de développement éconoenlipaucoup plus élevé que d’autres
régions de Madagascar, et que a priori, sa populake petits producteurs sont dans une
situation socio-économique privilégiée, en comanai avec les habitants des autres
régions.

Le District de SAMBAVA devient la prem@&zone productrice de vanille, mais a

cause de son role administratif, le District d’Aatea est encore nommé « la capitale ».

! Jean Marc BOUSSARD, «Economie de I'AgriculturecoBomica », 3" édition
Foucher, Paris, 1987, 150 pages

-23-



mondiale de la vanille ».Cette situation est exy#ig| surtout par les passages des cyclones
en I'an 2000 qui ont ravagé 90% des productiona dene d’Antalaha.
En général, la région de SAVA est une région quin@ haute potentialité agricole
.Cela veut dire que presque toutes les catégogesulfures existent, et sont praticables
dans cette région .Ce sont :
= Cultures vivriéres : riz (Andapa) ; manioc, maiitot;
= Cultures de rente : café, girofle, vanille, poiyre
= Cultures industrielles : cocotiers, canne a swuma&shide ;
Nous avons parlé, dans le chapitre premier, dad&tdu milieu. C'est-a-dire les
zones d'étude, les données sociales et les ast@a@nomiques dominées par les activités

agricoles et réglées par la vanille.

Maintenant, nous allons voir, dans le deuxieme ittegpa production de la vanille.
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CHAPITRE Il : LA PRODUCTION DE LA VANILLE

La culture de la vanille est tres délicate. Enteffette orchidée nécessite beaucoup
de soins, et il faut étre tres patient pour pouxéiolter ses fruits. Elle se cultive sur la cote
EST de I'lle, car I'humidité est assez abondante, sartsier bien sur un ensoleillement

adéquat.
SECTION I : HISTORIQUE ET ORIGINE
81-Introduction

Le vanillier est originaire d'’Amérique Tropicale éklque), mais c'est la découverte
du Nouveau Monde par les conquistadors qui valtugiope de le connaitre.

Les Mexicains utilisaient la vanille depuis fort ngiemps et ['avaient
appelée du nom azteque « Tlilxochill » ou « Goussiee »
Hernando Cortez, le Conquérant du Mexique, futténpar 'Empereur Montezuma a
déguster dans des gobelets d'or du chocolat pardumeganille.

Ce fut sans doute le premier Européen qui goltaaehate.
Malgré le soin que prirent les Azteques pour catheecret de I'ardme de la boisson, les
Conquistadores le découvrirent vite, et dés 15 @ahille était importée en Espagne, puis
a partir de 1604 en France ou on l'utilisa courantndans la préparation du café et du

chocolat.

Les civilisations précolombiennes utilisaient avanx les feves de cacao comme
monnaie et connaissaient sans doute déja la pté&pacui confere a la vanille son arébme.
Outre ses vertus médicinales, la vanille, chealéques, adoucissait bien I'esprit des

gens, a cause du golt apre et épicé de leur «laheco

Lorsqu’en 1518 le Conquistador Hermann Cortés et aanée se présentaient
devant 'empereur azteque Montezuma en ce huitjoorede novembre, ils sont accueillis
en grande pompe a Mexico. A table, Cortés dédadtameuse boisson fabriquée avec du
cacao et aromatisée a la vanille. Deux ans pluy tarec I'appui des Indiens TOTO

NACAS, il arriva a conquérir cette ville en massatrdes azteques. Le territoire conquis,
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les envahisseurs se mettent a faire du commercanginent en Europe de nombreuses

richesses dans leurs caravelles, en particuliegdasses noires aromatisées.

La plante, elle, fut introduite d’abord en Fraree 1604 dont la premiéere note
d’intérét botanique fut sortie en 1609 par le FeamClusius. Dans un des ouvrages de
Guillaume de Pison sur I'Amérique (1609), on tropeair la premiere fois le nom qu’elle
porte aujourd’hui : VANILLA, en Espagnol « vanilig diminutif de « vaina » qui signifie

petite graine.

L’épice de luxe se répand dans les cours de Franoistoire méme affirme que
Charles Quint fut le premier empereur du vieux neoadjodter le fameux breuvage né du

mariage chocolat- vanille.

Ensuite, la vanille fut eégalement introduite en keterre par le Marquis de
Blandford ou des premieres fleurs furent obtenue48)7. Peu de temps apres, en 1808
Andrews utilisa le nom de « vanilla planifolia »Jip OAKES AMES proposa « vanilla
fragrant » qui fut adopté. Et en 1812, la vanillagfante fut introduite dans le jardin

botanique d’Angleterre.

Malgré de gros efforts et soins attentifs, touéssténtatives pour faire produire des
fruits a la plante échouent I'une apres l'autresgilbien sous serre, dans les jardins du
Roi, que dans les régions au climat favorableJdatp se développe, fleurit sans produire
le moindre fruit. On procédait a la transplantatittnpieds de vanille dans de nombreuses

iles, Bourbon (La Réunion) Maurice, Tahiti, Madaggasen vain.

Il a fallu attendre 1830. Des naturalistes obsdnaun Mexique l'intervention
fréequente de l'abeille melipone, un insecte a lengpompe, sur la fleur de vanille, ont
constaté qu’en ponctionnant le nectar, elle créeme membrane étanche- rostellum-
séparant les organes males et femelles de la fidler.libere les graines de pollen qui
peuvent alors gagner le stigmate. Ainsi, la féctindade la fleur est assurée, elle se fane
et 'ovaire se développe apres neufs mois pour eioda fruit, la gousse verte ; c’était « la
pollinisation directe ». L’'observation microscopgqde I'insecte et de la fleur progresse et
c’est la main de 'homme qui se substituera au mame a la trompe de l'insecte.
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§2-Expansion de la plante

Au début du XIX siecle, des plantes furent exp&slgdava, puis a la Réunion et a
Maurice pour y tenter la culture de la précieuseallea mais en I'absence de pollinisation
naturelle par un insecte du Mexique, la culturstsig@érée impossible sur ces les.

La premiere pollinisation artificielle du Vanilliiut réalisée en 1836 au jardin
botanique de Liege par Charles Morren, puis en J#87e Francais Neumann, mais c'est
en 1841 qu'un jeune esclave, Edmond Albius, imafgnarocédé encore utilisé de nos
jours. Ce fut dés 1848 l'essor de la culture @ & la Réunion (alors plus connue sous le
nom d' « lle Bourbon ») aux Seychelles en 1866 ag@dgascar en 1871, aux Comores en
1891, a Tahiti en 1898, en Ouganda et a Ceylar9&h. 1

Grace a cette technique de pollinisation, la calde la vanille se développe et la
production de la Réunion de 50 kg en 1848 att@idd tonnes en 1918. Notons également
que la vanille fut introduite a la Réunion en 182&% I'Ordonnateur de I'lle Bourbon
MARCHANT, nom que portait alors I'lle de la Réunio

La vanille est une des épices les plus chéres cocmtisees sur les marchés
mondiaux. « Il s’agit d'une gousse appartenant fadaille des Orchidacées. Son principe
aromatique la fait utiliser comme agent de sapig#é I'industrie alimentaire et pour la
fabrication des cosmétiques et d’une variété ddyite d’entretien % La vanille malgache
dite «bourbon » provient de «vanilla fragrant s ®exique, et fut introduite a
Madagascar en 1870 via I'lle de la Réunion.

Le vanillier ne peut prospérer qu'entre 10 et 20fatitude Nord et Sud, et a une

altitude inférieure a 700 metres. La températurgenoe doit osciller entre 21C et 31°C.

Les premieres plantations ont vu le jour dans ledN&st, notamment a Sambava.
« C’est une liane herbacée robuste, cylindriquarrae de 10 a 15 mm de diamétre. Les
feuilles sont alternées, épaisses, planes, en fodaefer de lance et d’'un vert brillant ;
elles mesurent 10 & 15 cm de longueur et 4 & 8eclardeur %

(cf. photo ci-dessous)

1 RALAIVOHITA [en ligne]. 2003

2 |IRAM. Mars 1968
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Photo n°1: Plantation de vanille

Source : Groupement des Entreprises de la SAVA 200

Photo n°2: Vanillier

Source Groupe des Entreprises de la SAVA2008

Le vanillier nécessite un support pour grimper reuvter de I'ombre. Dans les
vanilleraies, on plante généralement au préalabl@etits arbres capables de supporter
ultérieurement le poids du vanillier. Ces arbrest smuvent le pignon d'inde, le caféier,

I'avocatier, I'anarcadier ou le manguier
SECTION Il : LA BOTANIQUE DE LA VANILLE

Le vanillier, qui peut atteindre quinze metres degueur, est une liane a tiges
noueuses vertes, charnues, cylindriques, ramelsks s'accrochent par des racines
adventives de 2 millimetres de diametre aux aretelfférents supports. La tige principale
a un diamétre de un a deux centimétre.

Les feuilles sont persistantes et vertes, longee$sda 25 centimétres, et larges de 5 a 8

centimetres. Les fleurs, en forme de trompettet jgomes clair et odorantes.

Etamines, style et stigmate sont soudés et forieegymnosterme. L'homme est
indispensable pour véhiculer le pollen sur le sttgnLe vent n'a aucune action, compte
tenu de la disposition des pieces florales.
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Le fruit est une gousse de couleur verte allongés.gousses sont regroupées en « balai »

d'une dizaine de fruits, de longueurs disparate&0da 20 centimétres. Le fruit jaunit et

brunit a maturité, période a laquelle il est cueill

Sur environ une centaine d'espéeces répertoriéphigtou moins localisées, trois

ont été historiquement retenues comme source \cenidine naturelle :

la Vanilla Pompona Shiede : présente principalement en Amérique tropicagstby
Guyane, cultivée sur la zone antillaise (Martiniqgu&uadelou Trinidad).
Vanille d'un tres faible rendement, sa cultureéatés rapidement abandonnée. Elle est
plus connue sous le nom de « vanillon » ou « vamhi#inane », avec une production de
guelgues centaines de kilos par an.

Les gousses sont courtes, avec une longueur moyknh@ a 12 cm pour 1 a 3 cm de
large.

la Vanilla Tahitentis Moore : a été introduite en Polynésie des 1848 par dami
F.Hamelin.

Alors que dans les années 50 la Polynésie Franétagde 2eme producteur mondial
de vanille avec 200 tonnes, derriere Madagaseaplditation de cette épice, pénalisée
par I'évolution de structure de la production maheli et un colt de main d'ceuvre
dissuasif, n'a cessé de régresgmyur se stabiliser a quelgues tonnes par an.
De plus, une faible teneur en vanilline et un arGoreement anisé ont parallelement
détourné les industries utilisatrices au profitlaevanille Bourbon ou Indonésienne.
La vanille Tahiti est majoritairement utilisée earfomerie sous forme d'extraits, et en
gousses dites de « bouche » pour la patisserie.

Principe odorant : HELIOTROPINE.

la Vanilla Planifolia ou Vanilla Fragrans : Introduite a la fin du 19eme siecle dans
I'Océan indien, est la plus produite et la plus m@mtialisée dans le monde et pousse a
Madagascar, aux Comores, a la Réunion (appell&murbon pour ces seules trois
origines), mais aussi en Inde, en Indonésie, ajnsn Ouganda, au Mexique et aux

lles Tonga.
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81-Les caractéristiques de la plante

A- La préparation du terrain

Les meilleures zones de la plante sont les régimes boisées, Iégérement en
pente, naturellement drainées, et avec une altihelelépassant pas 500 métres. Les
facteurs les plus importants sont la richesse enuku la 1égéreté et la perméabilité des
sols, assurant un bon « drainade »

Dans les communes enquétées, les plantations tintiegé sur terre d’alluvion de
vallées, sur des collines défrichées et sur temtdoaneuse du littoral .Tel est le cas

« d’Amboangibe ».

Dans les zones forestiéres, la préparation néeassitléfrichement qui s'effectue
manuellement avec un coupe-coupe. On conserveldessdruitiers qui servent d’ombrage
aux plantes. Apres le défrichement, on procedeiquepage (trou pour planter le vanillier)
avec un espacement d’environ 2 x 2,5 m sur et éesréignes. La végétation abattue et

séchée sera mise en andain entre les fignes

Dans cette phase, les travaux de défrichemerd picdietage sont effectués par les
hommes. La préparation du terrain dure en moyemme wleux mois selon les mains
d’'ceuvres existantes. Ainsi, les planteurs qui njmee de moyens pour payer les salaires,

font appel a des membres de la famille. Cette glafeede la plantation du tuteur.

B -La plantation du tuteur

La vanille, une épiphyte, réclame pour son dévedapmt un tuteur qui, dans les
meilleurs conditions, doit lui fournir 'ombrage cessaire a une bonne croissance. Il y a
trois types de tuteurs fréquemment utilisés parlgsitants des communes enquétées et
dans toute la zone de I'étude : le « Pignon d'imd@atropha curas), le « Gliricidia »
(Gliricidia maculata) et le « Filao » (Casuaringuietifolia). lls sont plantés aprés le
déefrichement, de Septembre a Novembre pour le roRigl'inde », toute 'année pour le

« Gliricidia », un an avant la mise en place dastlres. Le « Filao » n’est pas trés utilisé

1 |RAM. Mars 1968

2 - . . . .
Ces procédés sont recommandés par les encatlrebirsques mais beaucoup de planteurs ne pratiquent
pas le systeme. Certains plantent leur vanilliessaspecter 'espacement entre les plantes.

-30 -



par les paysans. Dans les communes enquétées)camtiee aussi souvent des caféiers qui
servent de tuteurs a la vanille, a l'origine dexieession locale « lavany magnaniky ami
café : vbla magnaniky véla hagnanihana » (« leilN@nqui grimpe sur la caféier :

I'argent grimpe sur l'argent %)

C- Le bouturage

Plante grimpante, la vanille a besoin de tuteur gbuaccrocher et pour y avoir de
'ombrage. Les tuteurs les plus utilisés sont legjua, filao. Ces plantes fixent

admirablement I'azote dans l'air et enrichi le sol.

Un an aprés la mise en placeesd tuteurs, les boutures ou les lianes

prélevées d’'un pied mere sain, d’environ 1,5 nsedieehauteur, sont mises en place.
Le bouturage est le meilleur procédé pour repredeivanillier.

Les graines, contenues dans la gousse est tropdagtgaléatoire. Le bouturage se
fait a la fin de la saison séche (juin-ju)ljear la période des grandes pluies en assure
un bon enracinement. La croissance de la lianeded,60 cm a 1,10m par mois en
période favorable. La liane est fixée par une liicde « rafia » ou de cellophane a la base,

au milieu, et au dessus du tuteur.

D -L'entretien de la plantation

Durant la premiéere année, la liane se dévelopfEsetoins d’entretien consistent en
un sarclage, puis un fauchage du couvert herbamé; pe pas blesser les systémes
radiculaires trés superficiels. Quand la lianeseffisamment longue, elle sera conduite le
long du tuteur et redescendue chaque année, emamhlguelques feuilles de la zone a

passer dans la masse humifere.

§2-Un peu de Biologie

A-La fleur de la vanille

Les fleurs sont grandes, aromatiques, d'aspectixginaune verdatre avec des

pétales de 5 a 7 cm de long, comme on le voitigyhoto ci-dessous.

! C’est une expression locale indiquant un vanitijer pousse sur un caféier (deux plantations opoepnt
de l'argent et de devise)
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La premiere étape de la floraison est la griffe. dridfe est un ensemble de
bourgeons qui donnera, une fois éclose, fécondiuetifié.
La floraison est variable dans le temps et dagpdee. A Madagascar, elle se situe entre

le mois de septembre et le mois de janvier.

Les organes males et femelles de la plante soaté&2pun de l'autre par une large
membrane qui s'oppose a leur rapprochement. Lallevaest donc une plante
naturellement stérile. L'intervention d'un pollatisur est indispensable. Les fleurs
poussent en grappes courtes en inflorescence ds@laurs dont deux fleurs n'arrivent

jamais a maturité, méme sur une méme inflorescence.

Photo n°3: Fleurs de la vanille

Source Groupement des Entreprises de la SAVA 2008
B- Fécondation

Pour obtenir des gousses de vanilles, il faut ntervention humaine (fécondation
artificielle) : soulever a l'aide d’'une petite bagie pointue, sans couper, la membrane qui
écarte le pollen, abaisser I'étamine, et, par @uyere pression du pouce, maintenir un
instant le contact des organes. La fécondationreligun’est produite qu’accidentellement
par les insectes.

La vanille fleurit généralement dés la troisiem@é&a de plantation. La floraison
commence a partir du mois de septembre pour sénrien novembre. Tous les matins, |l
faut féconder les fleurs a la main (voir la phof®3). Il faut faire vite car les fleurs

s’ouvrent dans la nuit pour mourir en fin de matindeureusement, elles ne s’ouvrent pas
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toutes en méme temps. La pollinisation artificiediet assurée par des femmes (les «
marieuses ») ou des enfants, a l'aide d'un firetsiy¢ bambous. Un bon pollinisateur
pratique entre 1000 et 1500 pollinisations par.jour

Photo n°4 Fécondation artificielle des fleurs de vanille

vanille
lavany

! ide Madagascar

YVanille Bourbon NMaturelle
de Madagascar

Sourcevww.vanillabean.con2008

Un mois apres la fécondation, les gousses se fdarpedit a petit (voir la photo
n°05. Les parcelles les plus précoces et les pllanjsées se situent en zone littorale. Les
vanilliers de la zone intérieure sont plus tardifpres la fécondation, il faut attendre 8 a 9
Mois pour pouvoir récolter les gousses vertes.régnin et septembre).

Photo n°5: Formation des gousses aprés pollinisation et geses maturées.

Source: Groupement des Entreprises de la SAVA 2008
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La gousse est une capsule cylindrique mesuran® @2b cm de longueur et de 8 a
15mm de diamétre.

SECTION Il : LA TECHNOLOGIE
81-Une préparation délicate de la vanille verte

Avant la récolte, les producteurs procedent au oegg des gousses vertes. Ce
marquage est obligatoire et se fait vers le tiaeférieur de la gousse. La marque est
constituée par un ensemble de lettres ou de sidjepesés sur une méme ligne. Cela est
nécessaire pour distinguer les propriétaires dealsille au marché, et surtout pour
identifier le propriétaire en cas de vol. Le magpiaoit étre terminé quinze jours au plus
tard avant la date probable de I'ouverture de lap=sgne. A ce stade, toutes les mains
d’ceuvres disponibles sont mobilisées puisqu’il faatrquer les gousses les unes apres les

autres.

La récolte se fait quand les gousses ont atteunt teaturité : I'ensemble des

gousses a une couleur verte brillante, plus cl&ile. est faite par une simple torsion du

pédoncule. D’aprés nos enquétes, les gousses elsdapués la cueillette sont souvent des

mélanges de gousses fendues et non fendues, deegouwisies, sereines, mdres,
immatures, longues, courtes; il faut mettre a |[grtgousses immatures, car elles sont de
mauvaise qualité. Les producteurs ne trient plagtraisses vertes. lls laissent cette tache

aux préparateurs et aux conditionneurs-stockeurs.

* Letriage de la vanille verte

Achetées sur le marché ou apportées directementlegaplanteurs chez les
préparateurs ou encore collectées dans les villdgggousses vertes sont entassées dans
une grande salle de réception. Le triage est &iitgs ouvriers. La vanille verte est d’abord

triée en 2 lots :

% Le premier lot est de deux types :
» Lesimmatures : gousses encore tres vertes. Cdesogbusses récoltées
trop tot.
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» Les matures sont des gousses ayant atteint la itdatechnologique
adéquate. Elles sont caractérisées par la coudrureja I'extrémité
opposée au pédoncule.

+ Le deuxieme lot, formé par les gousses mires estodweau trié en trois

catégories :

* Les grosses maturées,
» Les petites gousses,
= Les fendues.
Ces différents lots sont échaudés a différentepéestures suivant leur taille et

leur maturité.

82-Les phases de la préparation « méthode de Bourno

La méthode de préparation décrite ci-dessous ditéthode Bourbon » a été
adoptée majoritairement par I'ensemble des payhipteurs. Apres la cueillette, la
préparation de la vanille est constituée d'unes#i6 opérations. Chaque phase est
importante :

+ L'échaudage, I'étuvage, le séchage, la mise erenetién bottillon de laanille

apres séchage, le calibrage et le triage, et enfionditionnement.
A- L’échaudage

L'étape suivante est I'échaudage. La préparatiapnement dite commence avec
cette phase.

« L’échaudage consiste a chauffer de I'eau danscume, jusqu’a 70°C pour les
gousses mares, 60°C pour les gousses immatures, ®uplonger un panier rempli
d’environ 30 a 40 kg de vanille verte. Sitot ap@s remonte légéerement le panier et on le
replonge rapidement afin d’agiter I'eau pour un lleer trempage des gousses. Apres
environ trois minutes de cela, on remonte enfipdaier pour vider immédiatement les
gousses dans une caisse d’étuvage puisqu’il ngsugue les gousses se refroidissent. On

procéde ensuite & I'échaudage d’'un nouveau'lqMeir la photo n°06).

! F. EVESQUE. Bulletin Economique deb Madagascat® &lition, nouvelle série n° 29, Paris, Avril 1929,
100 pages
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Photo n°6 L’échaudage de gousse de vanille

Source :www.madagascar.quide.com/decouverte/MadNord/Noadi®énu.htnr?008

B -L’étuvage

L’étuvage dure 24 heures, si le temps est beaojals. Si le temps est pluvieux,
il faut impérativement sortir les gousses de leucsuvertures » d'étuvage, apres trois
jours maximum. Pour un bon étuvage, il faut mejtratre couches de « couvertures » sur
chaque paroi (chaque c6té) d’'un c6té d’'une casiseguée expres a cet effet. A la sortie
de I'étuvage, on procede au séchage quotidien dessgs au soleil, environ trois heures
de temps par jour (voir la photo ci-dessous). Aidadu séchage quotidien au soleil, on
roule les couvertures avec les gousses a l'intédades laisse ainsi pendant une heure sur

les claies, afin de garder la chaleur.

Les gousses sont ensuite disposées dans de giaisess de bois capitonnées de
couvertures de laine, afin d'éviter toute dépeyditie chaleur pendant 12 heures (étuvage
ou sudation). C'est a ce stade que la vanille psendouleur chocolat, la catalyse de la
fermentation permettant le développement ultérituparfum caractéristique de la vanille.

C- Séchage
Photo n°7. Séchage au soleil de la vanille.

Source:www.madagascar.qguide.com/decouverte/MadNord/Noadi®énu.htn?008
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Au bout de trois semaines, les gousses seront earg des claies a l'intérieur
d’'une maison. C’est le séchage a I'ombre, la phases le séchage au soleil, qui dure trois

semaines environ.

Aprées le séchage au soleil, leur consistance diepimlie devient souple mais
résistante, I'ardbme tellement recherché commersm sentir. La totalité de I'eau n’est pas
encore enlevée. Un séchage a 'ombre d’une durderdeis est nécessaire pour stabiliser
’humidité des gousses. En équilibre avec I'hun@datmosphérique, la gousse est

considérée comme séche quand celle-ci a une eavirde 25%.

Lorsqu’elles ont diminué de volume, gu’elles soaffisamment ridées et qu'au
toucher, elles ne donnent plus une impressionagedrande fraicheur, lorsque, enfin, le

pédoncule est assez sec, elles seront mises & amAkES avoir été mises en paquets.

D -Mise en malle et en bottillon de la vanille apre séchage

Au fur a mesure que les gousses sont seches, ogtitesdes claies en mettant leur
bout du méme coté : « magnano » par-tétes ouvriéres trient les gousses séches pour les
mettre dans des malles et remettent sur des désesutres gousses qui n‘'ont pas encore

atteint leur phase de séchage.

Photo n°8 Dans la malle

Source: Groupement des Entreprises de la SAVA 2008
Chaque catégorie de gousse est mise dans des ealEss d’une contenance de
30 a 40 kg chacune. Elles sont encore en bottavell@pées par des papiers paraffinés.

Quand elles seront toutes séches, on les mettbmtéilon et elles seront ficelées par le

! Trier les gousses en les posant sur une mémeatian
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centre avec du « rafia ». Il faut éviter de setmep fort les ficelles pour ne pas laisser des
traces. Les vanilles ainsi mises en botte serosesndans d'autres malles de méme

contenance.

E —Calibrage et triage

La longueur et la couleur déterminent la valeuladeanille.

Les gousses de méme longueur et de méme clagsiicabnt généralement
ficelées et regroupées en bottillons. Chaque lmitppese environ 250 grammes (70 a 100
gousses), le poids et le nombre de gousses vaneionction des qualités.

Photo n°9 : Calibrage des gousses avant la mise en boite fiaal

SourceGroupement des Entreprises de la SAVA 2008

Pour que la vanille soit préte a I'exportationfailit calibrer une a une les gousses.
C'est-a-dire, refaire le « mesurage », mais cette € avec un peu plus de précision. C’est
I'étape finale du conditionnement, avant d’apporter échantillon au service du

conditionnement.

Apres le calibrage, les gousses seront mises enc@d€ois en bottillon. Mais a la
différence des premiers bottillons, elles serostluattes de vanille prétes a exporter, mises
dans des boites spéciales. A ce stade, le Conu#tinrStockeur peut stocker sa vanille

préparée, en attendant la date d’expédition vétsahger.

F-Le conditionnement avant exportation

Le « classement » précede le « mesurage » etdébkage ». Il consiste a classer

chaque catégorie de vanilles ainsi séchées. Oseclaar longueur (14 cm et plus, 12-13
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cm, 10-11 cm, moins de 10 cm), leur couleur (noirge), leur état général (fendue, non
fendue, a bout coupé et coupée en morceaux).

Le « mesurage » est I'avant derniere phase du tondement de vanille préparée.
Il s’agit de mesurer les vanilles en bottillon aidle d’'un matériel de mesure, et d’enlever

de la botte les gousses qui n'ont pas la méme kurgu

Durant ces phases de préparation et de conditiosmerh arrive aux préparateurs
et aux conditionneurs de vérifier, toutes les saemiles vanilles déja en bottillon dans les
malles. Une mauvaise gousse peut contaminer téeseautres. Il faut donc enlever les
gousses fermentées, moisies, ou mitées des hudtilBvant qu’elles ne contaminent les
autres. Les responsables chargés de faire cette &appellent : « vérificateurs de la
vanille ». lls se servent du sens olfactif pourfigrles bottes. lls sont les mieux payés. De
I'équipe travaillant dans le conditionnement devdaille. L’acquit de ce savoir-faire est
seulement par expérience. Il n'existe pas de cemtt&ude ou de formation spécifique
pour avoir un dipléme ou une attestation dans ceailwe. Pour étre vérificateur, il faut

travailler dans la vanille et poser des questiansaaciens.

Photo n°10:Vérification par semaine

Source: Groupement des Entreprises de la SAVA 2008

Les gousses sont ensuite mises en malles de hm&séas de papier sulfurisé
pendant huit mois. Le parfum apparait tardivemiergaffine au cours de cette période.
Les malles sont vérifiées chaque semaine afintiterrées gousses moisies.

lls sont emballés dans des boites de fer blancastorc renforcé, garni de papier

sulfurisé. L'emballage sous vide de vanilles noalées, mais triées en lot de 1,5 ou 10 kg
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et permettant une meilleure conservation, a faiemément son apparition chez certains
Exportateurs Malgaches.

L'ensemble de ces opérations entraine une penpeids de 40 a 50% par rapport
au poids initial.

Apres le passage au service du conditionnementydesles préparées dans les
boites seront emballées dans des cartons spésififées a I'expédition, sur lesquels est
marqué le cachet du service de conditionnement denGNEV, les adresses de
'expéditeur et du destinataire, et la mention miNe de Madagascar ». Seuls les
exportateurs et les conditionneurs-stockeurs détdaaarte professionnelle sont autorisés
a exporter la vanille préparée de Madagascar.

Les vanilles préparées qui ne sont pas exporté@séine année de préparation
restent dans les entrepdts de stockage des combtios-stockeurs. Elles seront vendues
'année d’aprés. Certaines gousses préparées paréparateurs-acheteurs sont vendues
sur place en détail sur les marchés, ou transfame@evanille tressée pour le décor
intérieur des maisons. Ce sont surtout les towrigteles gens venant d’autres régions qui
les achetent.

La culture et la préparation de la vanille sontdigavaux qui demandent beaucoup
de précautions et de temps. Les producteurs, iiféaethce des acheteurs, s’occupent de la
vanille presque toute l'année: préparation duatejr plantation, entretien, sarclage,
pollinisation, marquage, cueillette, transport dwoduit jusqu’au lieu de vente. Les
acheteurs n’interviennent que juste durant la cgmgaalors qu’ils gagnent plus que les
producteurs.

Cycle de préparation de la vanille naturelle

Triage par Etuvage
Collecte longueur et Echaudage

Séchage
au

Séchage
a I'ombre

ent (contrdle

périodique

Calibrage et
triage

Source :Notre étude 2008

Mise en male
et en bottillon
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Il s’agit ici de la méthode de Bourbon. Cette métha été adoptée majoritairement
par 'ensemble des pays producteurs de la vanille.

Nous avons parlé, dans le deuxieme chapitre, derdduction de la vanille a
Sambava. Maintenant, nous allons voir, dans leitrleaguivant, les différents intervenants
dans la filiére.
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CHAPITRE Il : LES DIFFERENTS INTERVENANTS DANS
LA FILIERE

SECTION | : LES ORGANISMES REGISSANT LA FILIERE
81- Les institutions

A-la caisse de stabilisation

La caisse de stabilisation de prix de vanille acté€e en 1995 et son statut a été
fixé en 1961.
Sa mission consiste a :
% Reégulariser le prix d’achat au producteur ;
% Financer le stockage, en versant a cet effet db=ninités aux conditionneurs-
stockeurs ;
% Chercher des débouchés a I'extérieur et éleverddugtivité au sein de la
filiere, et au moyen de la recherche ;
Le comité qui la gére est constitué :
% De I'Administration : Un représentant du ministée I'’économie et un du
ministere de I’Agriculture ;
% De producteurs (deux représentants) ;
s Et d’exportateurs (deux représentants).
Quant a I'exécution des décisions, elle est cordi¢elirecteur de la caisse qui est

nomme par un arrété du ministere du Commerce.

1-Mode de financement
La caisse est financée par les prélevements tipgstét de I'exportation de vanille,

effectués par I'Etat sous forme de taxe.
2-Exigibilité et devoir

La caisse doit recevoir toutes les données nécessaila connaissance exacte du
volume stocké. Elle verse les indemnités mensuaffésentes a la vanille stockée aupres
des conditionneurs stockeurs qui ne sont généralepas les propriétaires des vanilles

(stockées).
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Ainsi, les producteurs de I'Océan indien créer&siIVANILLE en 1968.

B —Univanille

Elle a comme activité principale de :

X/
L X4

X/
L X4

X/
L X4

Faire la promotion et la publicité de la vanillduralle

Chercher des créneaux et des partenaires étraagéexemple du Centre
d’Etude, et de Documentation pour I'Utilisation QWCRE), vient aussi le
Centre d’Etude, des Documents et I'Alimentation DZE).

Coopération étroite avec la GNIV dans le cadreudiétde dossiers et de
constitution de dossiers suivies des démarchesopp@es aupres d’instances

professionnelles administratives.

C -L'Institut de vanille de Madagascar (IVAMA)

L'IVAMA a été crée par décret n° 93-95 du 8/12/1988ir remplacer la caisse de

stabilisation des prix de la vanille. C'est un &sgement public a caractere industriel et

commercial (EPIC). Il est composé d’'un conseil difidistration, d’'une direction

générale, de deux commissaires aux comptes.

1-Objectif

L’'IVAMA était chargé de diriger le centre de rectige d’Ambohitsara & Antalaha

et le centre de recherche sur le dépérissemeat\dmille d’Ambatobe (Antananarivo).
Sa mission, selon le décret n° 95-347 du 09/0%95,

Servir d’instrument pour mener une politique dyngue de la production
vanillier sur tous les plans, afin de faire fada aoncurrence.

Soutenir la qualité de la vanille de Madagascar.

Contribuer a 'amélioration de la méthode de praidumcet de préparation.
Organiser le marché intérieur de vanille.

Assurer ['efficacité de prix rémunérateur aupres @eoducteurs de vanille
verte préparée.

Défendre les intéréts des planteurs, préparateurs.

Le décret n°® 95- 347 du mois de Mai 1995 portdatransformation de I''VAMA

en EPIC,

en société anonyme, dont les actionnaoes les organisations des planteurs,

les producteurs, ainsi que I'Etat. Les rbles deAMA transformés allaient se limiter a
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I'amélioration de la qualité et a la professionsadion des producteurs et des préparateurs,

et leur encadrement technique.

2-Mode de financement

Durant 'année 1995, I'lVAMA (EPIC) est en cours tlansformation en une S.A,
et le décret n°95- 347 du 09 1995 porte la transédion de ''VAMA en S.A. C'est la
raison pour laquelle I''VAMA dépend d’'un budget@lé par I'Etat (comme I'exemple
caisse vanille). Le compte est géré par le mirestixs finances (crédité de 76 milliards de
Fmg ou 15 200 000 000 Ariary).

Faute de deéblocage, la campagne 96-97 n’'a pu &tamciée (Interdiction de
déblocage de fonds par la Banque Mondiale).

A cette époque, ils prenaient la vanille a 200Arile kilo verte. Une réalité qui
est bien loin de la réalité actuelle, car derni@etnen 2002 et 2003, un kilo de vanille
préparée atteint jusqu’a 2500 000 Fmg ou 500 O@yde kilo. (Vanille Préparée).

La Banque Mondiale (BM) avait suspendu le déblocatge Fonds faute
d’engagement de I'Etat, puisque I'Ex-caisse de lleadievenue IVAMA disposait encore
d’un crédit de 15 200 000 000 ariary.

§2-Groupement National Interprofessionnel de Vanik (G.N.L.V)

Crée dans les années 1966, le statut créant |@@ment porte le n° 66-176, et a
été publié au journal officiel de la République Ntthe du 12 avril 1966. Siege social : a
cette époque, 12 rue Rainitovo, Antananarivo, sktgdéion régionale fut lancée a
ANTALAHA.

Il est constitué par les membres de Conseil d’Adstriation qui est composé de
quatre représentants de préparateurs, trois repadge des exportateurs, et enfin deux

représentants du ministere des Finances et Commerce
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A -Activités du G.N.1.V.

1-Dans le pays

Mise en place de tous les moyens d’informationncéelrement et de défense de la
profession, actions concretes diverses dans leec@dglrla mise en place de la réforme
vanillier, action de circonstance, participationgdses.

Le GNIV est tenu de diffuser les modeles types eaatiare statistique et de
présenter les données de bases, de disposer eanggrire d'un tableau de bord a jour de
la production et du Commerce vanillier (stock etlétion des exportations).

Le GNIV a également travaillé avec le Service daditionnement et le Service de
I’Agriculture, aussi bien en matiére de Conditiomeaat et d’exportation qu’en matiére de

normalisation.

2-A I'étranger

Prenant a cceur sa mission, le GNIV a rapidementigchjoit de citer a I'étranger,
ou il est désormais, aussi bien en Europe qu’enrigue, largement considéré comme
I'unique interlocuteur en matiere vanilliere. Leagrespondances et contacts deviennent de
plus en plus nombreux, de plus en plus dignes déace. A I'époque, a I'étranger, sa
mission consiste a entretenir les protocoles cormiauex avec les partenaires étrangers, de
représenter Madagascar lors de la conférence gssppaducteurs de I'Océan Indien, et de
défendre la vanille naturelle, ainsi que sa proomtiet enfin il est chargé de faire la

publicité.

83-Groupement des Entreprises de la SAVA (GES)

GNEV : Groupement National des Exportateurs de Ilanie Madagascar. Ce
GNEV a son siege a ANTALAHA.

Les deux groupements, avec I'appui de I'Union Eémme, par le biais de la
cellule d’appui Stabex, travaillent ensemble pomnéborer la productivité de la vanille
naturelle de Madagascar. lls distribuent des mamiehulgarisation :

+ Vulgarisation de la culture semi intensive .

% Vulgarisation de la préparation de vanille.
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84-Stabilisation des Exportations/Projet de Relancedes cultures

d‘Exportations

A -Stabilisation des Exportations (STABEX)

Sa création date du mois de Février 1975 par |laertion de Lomé entre les Etats
de la Communauté Economique Européenne et 46 #tateers monde (regroupant les

Etats de I'Afrique, quelques pays des caraibest(B®s du Pacifique d’ou I'ACP).

D’une maniére ou d'une autre, on peut dire que TABEX est un systeme
d’assurance visant a protéger les pays ACP. CGdseaompenser les absences dues, en

matiere d’équilibre, aux jeux de la libre concugen

Cette protection se présente comme suit :

% Celui de la perte de recettes due au fléchisseneitd demande et donc des
prix des produits exportés.
% Celui de la perte de recettes due au fléchissedetd production en raison de

la circonstance ou des catastrophes naturelles.

B -Projet de relance des cultures d'exportation (PRE)

Le projet de relance des cultures d’exportationGEBRa savoir la vanille, pour

I'amélioration de la qualité, s’engage a travessdetions suivantes :

% Mise en place de parcelle de démonstration suraaillg, dans le but de
convaincre les planteurs d’adopter les nouvellegiques de culture de vanille,
dans le but d’avoir une bonne production.

+« Fourniture des matériels de préparation pour ameklita qualité des produits
préparés et favoriser la croissance du revenu @lgsaps.

% Financement de lianes de bonnes qualités.

+« Encadrement des groupes de producteurs engagekganget Stabex.
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SECTION Il : LES CIRCUITS COMMERCIAUX
81-Au niveau des interventions de la production

A- Les petits exploitants traditionnels

1-Les planteurs

Ce sont les personnes qui effectuent la cultura danille. En général, les planteurs
sont titulaires d’'une carte de planteur délivrée par l'autorité compétente par

I'intermédiaire des organismes de distribution eleeci.

Lors du 18™ atelier vanille de 2008 & Sambava, on a pu comnkitsituation des

cartes de planteurs au 31 Mars 2008.

Tableau n°lV : Nombre de planteurs recenseés

Planteurs recenseés Cartes recues Cartes distribyéés de paysans ayant une
carte
60 933 47 281 25 805 42%

Source: Atelier vanille a Sambava 2008

2-Les collecteurs

Ce sont les personnes qui effectuent la collectéadenille auprés des paysans.
Ces collecteurs sont des gens qui ont gagné |ldacmef des patrons (des exportateurs).
Ainsi, les vanilles achetées seront vendues aeeseis. ..

Actuellement, on ne dispose pas de données fiablesernant le nombre exact des
collecteurs car ils sont dispersés le long de ta.déa distribution des cartes est encore en

cours.

B -Les préparateurs acheteurs

Ce groupe d’acteurs est souvent mal identifié puési y a ceux qui sont
préparateurs acheteurs et en méme temps prodyctmus qui sont producteurs et

préparateurs, et ceux qui sont simplement prépasageheteurs : ces derniers ne cultivent
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pas de vanille. Pour étre préparateur achetetayuilavoir une carte préparateur délivrée
par les autorités locales.

Ces collecteurs empruntent de l'argent chez lesditonneurs- stockeurs et
achetent directement la vanille chez les paysaodugteurs. La seule différence entre un
simple collecteur et un préparateur acheteur estlgusecond ne livre au conditionneur-
stockeur que de la vanille préparée «vrac ». umpla collecteur ne prépare pas de la

vanille verte, mais livre directement chez les dtimaneurs- stockeurs ce qu’il a collecté.

Le point commun entre les collecteurs et les paipars acheteurs, c’est
I'exploitation de la situation réelle du moment pawer le plus de profit possible dans
'achat des vanilles aux paysans producteurs, Upgst du temps victimes de tromperies

lors du pesage et du payement (cas des produdtetirgs).

C- Les conditionneurs stockeurs et exportateurs

Les exportateurs et conditionneurs- stockeurs entldrnier mot concernant le
circuit commercial du produit dans leurs zones glantation. lls fixent le prix et
s’occupent de l'acheminement des produits versldeaux appropriés, ou dans leurs
locaux privés. lls n'ont pas beaucoup de transastimi d’échanges directes avec les
producteurs, si on prend le cas des collectelwpdssédent tous les matériaux nécessaires
pour la préparation et le conditionnement de laillgnce qui n’est pas le cas des

producteurs préparateurs qui préparent eux mémeteduction.

En somme, la question d’inégalité dans I'explotatréside sur les moyens, les
matériaux dans I'exploitation, et sur les revennfrecles acteurs. Les conditionneurs-
stockeurs utilisent des voitures, les paysans mtedus utilisent leurs dos et leurs
épaules « dabalava » pour transporter la vanitbevént, les collecteurs n’ont aucun pied
de vanillier, ni de compte en banque, mais ils gagplus de revenus que les producteurs
qui assurent la production, en exploitant ces @esniet en empruntant de I'argent chez les
conditionneurs- stockeurs. Il faut signaler quiatérieur méme du groupe de producteurs,

I'inégalité a I'acces a la terre et aux moyens dleitation existe.

- 48 -



§2-Commerce de proximité : « le marché »

Il s’agit de petits commercants informels qui sordtallés dans des communes
rurales. lls vendent des produits de premiere #éest achetent des produits agricoles
dans la zone. Certains sont ambulants dans les oogsnou il y a des marchés
hebdomadaires organisés par les autorités lodaéssmarchés se sont développés a partir
de 'année 1998 qui a été marquée par l'augmentates prix de la vanille chez les
producteurs. Ces commercants (installés ou ami®)laeédtuperent au maximum le revenu
des producteurs obtenu par la vente de vanilledddna période de soudure (février a
mai), beaucoup de paysans empruntent de l'arges# t&s commercants locaux pour
survivre, ou pour acheter des matériaux de tragals derniers récuperent l'argent au
moment de la récolte, en échange des productiochpalesans emprunteurs, en fixant des

prix qui les arrangent.
SECTION IIl : LEXPORTATION
81-Normes exigées a I'exportation

Déja, en 1929, Madagascar recouvrait la part dicinéamondial de la vanille.
La vanille malgache était d’'une quantité considiérat d’'une qualité irréprochable.
Pour garder cette réputation et asseoir notre leasilr son trbne de leader, I'Etat
Malgache avait adopté un systeme administratif mowmtréler la qualité da la vanille
sortant de la frontiere de Madagascar. Ce systarmutrole a pour role de respecter
les normes de qualité a I'exportation, élaboréesegtheteurs et producteurs.

Malheureusement, il y eut un laisser aller a ceo@soet bon nombre de nos
importateurs se plaignent et affirment méme quipukité de nos vanilles a rétrogradé
et que les cuts (kitsa) ne sont autres que du bh&salyse aupres des laboratoires
scientifiques affirme que le taux de vanilline da vanille Malgache a fortement
baissé.

Aussi, les parties intéressés se sont réunies puster les exigences des
importateurs sur le marché, partant de la qual@ésmahdée, ce sont: la teneur en

vanilline, le taux d‘humidité, la longueur, la stéegse et le givrage.
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A- La teneur de la vanilline

Elle est importante, car elle représente I'élénwial de la vanille et fait meme
sa réputation. La teneur de vanilline dépend déssside culture, du moment de sa
récolte (mature ou immature), de sa préparatiorsj gue de la longueur des gousses.

On peut estimer que les gousses dont la teneuarghine est inférieure a 1,5%

proviennent d’'une mauvaise préparation, sinon desges immatures préparées.

B- Le taux d’humidité

La teneur en eau de la vanille doit correspondrex apécifications
recommandeées dans le tableau ci-dessous.
La production de I'Indonésie qui a un taux d’hurtédautour de 10% satisfait la
demande des Etats-Unis qui achétent de la varglleednéme taux d’humidité.

Tableau n° V: Teneur en eau

Spécifications Méthode d’essaie
Caractéristiques Gousses -catégories | Vanille coupée et vanille Vanille en poudre de référence
1;2:;3:4 en vrac
Teneur en eau, 38,38,30; 25 30 20 ISO 5565-2 1999,
% maximal 4.1

Source: Norme internationale 1ISO 5565-1 /1999(F)

C- La longueur des gousses

C’est élément est aussi important. Elle décrieb@nce des gousses (14 cm) et qui,
a premiére vue, seéduit. Les gousses de cette (adlem) et plus, sont les mieux vendues.

Quant aux gousses courtes, elles ne sont vendglikesle vils prix.

D -La souplesse et le givrage

Elle est obtenue, si les conditions de traitemetd préparation sont respectées.
Elle repose donc sur I'expérience des préparateurs.
Le givrage témoigne la bonne qualité des goussds #anille. On le voit sous

forme de cristaux, de farine ou de coton.
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§2- Le droit de sortie
Dans le cadre de la libéralisation de la filiéoaité taxe a I'exportation est abolie.

A- Les documents a I'exportation

Comme toutes opérations d’exportation, la vanifleassite des documents.

1-La facture et le « certificat de circulation »

Elle mentionne le lieu de chargement, le mode desport utilisé, le poids de la
marchandise (net et brut), la description de lachemdise, le montant final et la
domiciliation de la banque.

Le certificat de circulation doit mentionner I'adse exacte de I'exportateur et celle
du destinataire, le pays d’origine de la marchandide lieu de sa destination, sans oublier
les informations décrivant les modalités de transpas certificat, par la convention de
Lomé', fut institué en vue d’une entrée en franchisemis et taxes dans les marchés des
pays de I'Union Européenne des produits originaites pays d’Afrique, des Caraibes et
du Pacifique (ACP).

2-Engagement et déclaration de rapatriement de deseés
(EDRD)

Dans ce document sera mentionné le nom, l'adresaetee de I'exportateur, sa
banque intermédiaire, son numéro statistique, taemzlature douaniere, la destination de
la marchandise, les caractéristiques du colis (memimture, marque, numéro...), la date
d’embarquement, le poids brut et net de la marasante mode de transport, la valeur de
facturation en devise, la nature du contrat, Ididason finale, ainsi que la domiciliation
bancaire. En vertu des reglements en vigueur, sositeties de marchandise ayant un
caractére commercial doivent étre suivies de cergappelle « rapatriement de devises »,
correspondant au délai maximum de 90 jours du fimurla sortie de la frontiére du
territoire national(Madagascar).

La note de colisage mentionne le pays de destmat® numéro de lots, les

marqgues, le nombre et numéro des cartons, le peittss marchandise (brut et net).

! Accords commerciaux et tarifaires entre la CEE®ACP prévoyant & leur profit des avantages £t de
préférences sans réciprocité
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Le certificat de contrble de conditionnement etrigioe (CCCO) n’est délivré que
par le service de conditionnement chargé de I'iotipe des produits a I'exportation (cas
de la vanille) et la lettre de transport : si ngport effectué est aérien, la LT est délivrée
auprés d’Air Madagascar, si non le connaissemenmitima pour le transport maritime.
Toutefois, un certificat phytosanitaire peut étx@é par les importateurs destinataires de

la marchandise.
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DEUXIEME PARTIE
DIAGNOSTIC ET PROPOSITIONS
D’AMELIORATION
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Cette partie est consacrée aux politiques utijimés le développement de la filiere

vanille, les problemes persistants et les propmsstd’amélioration pour la filiere.

-54 -



CHAPITRE | : LA POLITIQUE UTILISEE POUR LE
DEVELOPPEMENT DE LA FILIERE

SECTION I : LA POLITIQUE DE LA LIBERALISATION DE LA VANILLE
81-Durant la colonisation

A cette époque, I'exportation était guidée au @dgé colonisateurs : les francais.
On assistait donc a une politique de libéralisafrancaise du marché local de la vanille
verte. Seuls les exportateurs ont bénéficié die qailitique, alors que les producteurs,
moins favorisés restaient les victimes. Petit dt,pes producteurs se sont décourages, et
inévitablement, la production s’était abaisséeprtaduction annuelle était aux alentours de
300 tonnes seulement. En 1996, cette politique é réctifiée et une politique
monopolistique, avec la création de I'Alliance Mgdscar, Comores et. La Réunion avait
une attribution visant a fixer le prix de la vaajlldans laquelle les transactions
commerciales entre les 3 pays producteurs et agletétrangers seront réalisées.
L’Alliance attribue une quotte part a chacune dg treis origines. Le quota national est
reparti entre les pays destinataires et les imfmnts étrangers.

A cette époque, les prix du stade vert au stadexj@ortation ne résultent pas de la
libre confrontation entre 'offre et la demandes. $lont intégralement administrés. Il existe
un prix unique obligatoire qui met sur le méme gexddifférentes qualités. Cette politique
de la vanille menée par I'Alliance a pour objea# maitriser le marché mondial (a
I'époque ou Madagascar tenait encore le monopelerussi de pouvoir adopter une

politique de prix qui sera profitable pour les estpteurs.

Au début, cette politique a été avantageuse poutag@scar, I'exportation avait
quadruplé en 10 ans, avec 189 tonnes pendant lp&pm 1963/1964, et a atteint les
1214 tonnes en 1973-1974. A cette méme occasidliiertiagne avait décidé d’augmenter
le prix de la vanille a 10,20 USD pour les vanileéparées.

En 1963-1964 a 12,20, en 1973-1974, et depuisitenfa cessé d’augmenter.
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§2- Evolution du prix entre 1975-1995

Depuis 1975-1991, la chute de la premiere Républitn 13 Mai 1972 et
I'avenement du régime socialiste en 1975 ont ésésspar un tournant significatif dans la
vie économique de la Grande lle. L'Etat prend eimrfeagestion des affaires économiques
du pays. Il était présent dans la commercialisatd® la vanille, tant nationale
gu’internationale. Autrement dit, 'Etat était détené a contrdler toutes les opérations
commerciales, notamment I'exportation. Cette ndewedgue de pensée ayant quelque peu
primé sur le respect des textes réglementairesgeiewr, des changements notables ont en
conséquence intervenu au niveau de la commerdialisdant interne que sur le marché

international.

En matiére d'organisation de la filiere « Vanillela reforme était basée sur la
maitrise populaire des opérations de commerciaisaiCelle-ci rentre dans le cadre

politique de la maitrise populaire du développenégeonhomique.

A -Une politique de fixation de prix

Les dispositions réglementaires sur la fixationpdix au producteur demeurent
maintenues et respectées. A vraie dire, c’estt'@iafixe le prix au producteur.

En 1998, un arrété ministériel, puis interminisgrifixe le prix et les dates
d’ouverture de la campagne de commercialisations dam régions productrices de la

vanille.

B -Organisation de vente de la vanille

La commercialisation de la vanille suit toujours textes définis par le décret n°66-
176 ; Toutefois, certaines réformes étaient prieiment axées sur :

+ la fixation de I'objectif de production par le Gamement durant chaque
campagne ;

% la réalisation de cette politique de production esintrblée par les
« Fokonolona » qui sont constitués par des reptaésendes villageois agés
de 18 ans (ages révolues) ;

% la récolte et le groupage de vanille sont surwiled controlés par les

dits « Fokonolona » ;

-56 -



apres :

R/
**

la préparation de la vanille verte est effectuéegea mémes groupes socio-
économiques qui est le « Fokonolona », selon lehadés recommandées :
traditionnelle, semi industrielle. Cela n'a pas éciEe les préparateurs
acheteurs de jouer un réle, ainsi que les collestedans la mise en ceuvre

des opérations de collecte.

Quant a la politique d’exportation, elle se réswomme suit :

K/
£ %4

le prix de vente est stable et garanti pendantpénede assez longue, afin de
permettre aux acheteurs et utilisateurs d’établiplanning national de leur
activité ;

'application éventuelle de prix préférentiel auofir des acheteurs et
utilisateurs qui s’engagent d’'une part, a impoudartonnage minimum, a
déterminer, et d’autre part a augmenter progresswe leur achat ;
'extension des actions publicitaires et propagaadefaveur de la vanille

naturelle.

La réalisation de cette politique vanilliere en 3@vété marquée par les mesures ci-

*

une instruction interministérielle (Ministre de d@nomie et des finances,
Ministre de I'Intérieur, Ministre au développemdtural) fixant pour chaque
campagne d’'une année les dispositions de I'organisde la campagne de la
commercialisation de la vanille verte ;

voila pourquoi, pour la campagne de vanille ver8¥3t1974, les regles
suivantes furent adoptées le 22 mai de I'année 1973

les ventes de la vanille verte se déroulent sunséenble des marchés
officiels, a savoir le nombre de la localisatiam fiéquence de jours et heures
d’ouverture sont fixés par le préfet du district 8ambava ;

la simplification des formalités sera mise a joafin de faciliter les
transactions au profit des producteurs. Les laipssser doivent étre
contresignés par les vérificateurs et ne seromiréélqu’apres la vérification,
le pesage et 'agrément des lots par ces dernearand le « Fokonolona » et

sur les marchés.
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Le paiement des prix de la vanille se fait auptex Fokonolona ». On ne doit pas
se dessaisir des dits laissé passer durant |fdrades produits des marchés locaux aux

magasins.

Sur les marchés officiels : les vanilles refusépses vérification sont détruites
immédiatement et sur place, appuyée par des sigsatdes Procés Verbaux de
destruction :

+« contrdle du paiement des vérificateurs a la fimduche ;
% controle du paiement effectif du prix ;

% visa des livrets de planteurs.

Les « Fokonolona » veilleront a ce que les disjstdu « dinam-pokonolona »
soient appliquées, en matiére :
+ de vols de vanille ;

«+ de vente et achat des vanilles immatures.

Compte tenu des instructions interministériellesciiées, on constate que celles-ci
n'avaient pas pour objet que d'adapter la régleatemt au besoin de l'idéologie des
classes politiques, c'est-a-dire l'idéologie gas tirigeants ont voulu inculquer, pour
soutenir leur régime en place. Malgré cela, leskoRolona » n’ont pas assuré a I'amiable
leur devoir, leur tdche. On constate aussi ques qaititique n’a pas donné de résultats
satisfaisants. La preuve: le «Vatoeka », appeléepgrésenter le « Fokonolona »,
bénéficiaire d’'une commission moyennant un paienpamtle G.N.L.V, au moyen d’une

subvention réalisée par la caisse de stabilisati@npas fonctionné comme il se doit.

Par contre, cette idéologie a eu pour impact lardition des activités du G.N.I.V
qui jouait un réle de plus en plus passif, et imbéerait que le rdle de celui-ci est

guasiment méconnu dans certaines régions de product

Cette mise en recule du G.N.L.V dans sa fonctiemique par le fait que a partir
de 1973, date du début de la mise en groupemdtagenis par I'Etat pour la gestion des
affaires rurales, et aussi en matiere de commesatain, on constate aussi une faible part
de participation du G.N.I.V a I'organisation du iciaé.

D’autant plus qu’a partir de 1976, une ristourné &ascordée aux collectivités

décentralisées, d'une valeur de 5 francs par lalogne de vanille vendue. Cette ristourne
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est versée par les acheteurs de vanille au profW ATOEKA du « Fokontany » le mot
VATOEKA signifie : « vaomieran’nytoe-karena » ou r@mission économique au sein du

« Fokontany ».

L’Etat a du supprimer cette entité, a cause d’'uaevaise orientation constatée au
sein de la gestion de la dite ristourne. Mais $otirne reste toujours maintenue, et en
1987, elle est augmentée a dix francs par kiloatelle verte ; les acheteurs sont tenus de
la payer pour alimenter le budget de fonctionnendestcollectivités concernées. Toujours
en matiére de commercialisation de la vanille vedepréparée, les prix planchers sont
fixés par I'Etat. Cette politique vise a protéges producteurs. Quant a la surenchére qui
pouvait avoir lieu pendant la période de campagaesd ou moyenne production, elle

demeure a I'avantage des producteurs.

Bref, la mise en place d’'une politique axée sugdation populaire des opérations
de commercialisation interne de la vanille a adarpassivité de la G.N.I.V, et a provoqué
la désarticulation de son activité. Son fonctioneetmlaisse a désirer. Ses bureaux
n'étaient appelés qu’'a assurer les relations puétigdans la filiere vanille, et a la
centralisation des données statistiques pour kesigds compétentes.

C- Le commerce de la vanille a 'extérieur

La commercialisation de la vanille se déroule comima été prévu lors de la
réunion de négociation du plan d’exportation awscdays membres de l'alliance vanille.
La fixation de quote-part était le maitre mot.déte a signaler que le systéme de quota n'a
jamais été ressenti comme étant un obstacle alop@esnent des exportations, dans la
mesure ou les importateurs ne sont jamais congrdienlever la totalité de leur quota. lls
effectuent le déblocage de leur quota qu’en fonctie la demande de leur clientele et du
comportement des marchés du pays consommateur. &nentemps, les opérateurs
disposent d’'une large manceuvre pour exporter dandle dans le cadre de I'attribution

du quota supplémentaire.

* ROle et fonction de la caisse de stabilisationtée @poque

Au niveau de la commercialisation interne : la saigle stabilisation assure
I'impression des laissez-passer et des cartesgsiofenelles des planteurs. Elle rédige des

rapports au ministére, en mentionnant les éventlgmigulements de la campagne. Quant
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aux paiements des indemnités de stockage de l#evale paiement de ces indemnités
donne un espoir et rassure les opérateurs a atagtarduction. En raison des restrictions
budgétaires a la caisse de stabilisation de prixlgalirecteur du Trésor, par la lettre
n°2427/MFB/SG/DT/CP4 du 03 avril 1990, la caissssemt des difficultés pour le
paiement des indemnités de stockage. Elle I'aiadtis partiellement, et avec beaucoup de
retard. A cette époque, dans le cadre de l'opérdaBiénérale du Trésor (O.G.T), toutes
opérations de dépenses de la Direction du Trésmsséent le consentement de la Banque
Mondiale et du Fonds Monétaire International (FMBette mesure a donc contraint

certaines décisions de la caisse.

Petit a petit, la caisse perd son autonomie. L& misveille de son activité résulte
de la mainmise du Ministere du Commerce sur legofant des produits a I'extérieur, et
gue toutes décisions s’y rapportant ne pouvaiaet @ises, sans le consentement de ce
département. Il est a signaler que le rble de isseale stabilisation des prix est de veiller
et garantir le prix au producteur. A la limite dessnoyens, bien qu’elle parcoure une
enorme défaillance en matiere de liquidité, elle céssé d’intervenir sur le paiement de

stock. En 1987, elle a effectué un paiement dekste®68 tonnes.

D -Au niveau du fonctionnement de la G.N.l.V

A compter de 1973, des changements significatifs &g relevés en ce qui
concerne I'activité de la G.N.I.V. Ce changementbte est marqué par une réduction du
nombre du personnel de cet organisme. L’'amenuisedenpersonnels peut étre justifié
par la crise provoquée par l'intervention croiseaie I'Etat dans les affaires économiques
de la Grande lle, et au changement de régime guaditisi bien qu’en fin de compte, il perd

sa popularité et n’arrive pas a assumer au mieaxd@e.

E- L'univanille

Il n'est pas superflu de rappeler qu'en 1968, aitlative des producteurs de
I'Océan Indien, les syndicats francais du Commeteevanille ont créé un organisme
chargé de faire de la propagande et défendre lawode la vanille sur le marché mondial
des épices. Cette institution s’'appelait univanildont le sieége était a Paris. Le

fonctionnement de cet organisme dépendait de iaatimin souscrite par les producteurs

(pays).
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A la demande de GNIV, le siege de 'univanille fignsféré & Madagascar, portant
ainsi le nom: Univanille International, suivant lprocés-verbal de I'Assemblée
constituante tenue a Tananarive le 05 juillet 19&8¢c la pleine participation des

délégations des pays membres.

En 1994 étant une période de transition, elle estjoée par une nouvelle vague de
pensée sur la gestion et I'organisation de la pititique. A I'exigence des bailleurs de
fonds (BM, FMI), dans le but de dynamiser le segtis autorités malgaches s’engagent a
libéraliser le secteur. Cette mesure n'était pgdigqyeée directement, mais des reformes
semblent gagner du terrain. Cette libéralisatiagesla suppression des taxes diverses :

+« l'abolition du systeme de quota a I'exportation ;

+ laisser les exportateurs libres de négocier aveclients ;

% fixer le prix de la vanille de 60 USD a I'exportati Aprés quelques années
d’hésitation, les opérateurs qui sont habituése gidés dans la manceuvre
de I'activité commerciale se sont adaptés et ons fpar mener a bien leurs
propres affaires. Cette année la, 'exportationgaethe était de 1218 tonnes,
dont 556 tonnes étaient destinées a satisfairedssins en produits vanille
pour le marché américain. Le deuil de I'Etat supsktique de mainmise sur
I'activité commerciale permet aux exportateurs elecontrer, et de négocier

enfin directement avec leurs clients.

SECTION II : LA VULGARISATION ADOSSEE A UN PROGRAMM E DE
RECHERCHE PEU CONVAINCANT

81-Objectif

Le 09 Mai 1995, I'exportation de la vanille étatalement libéralisée par le décret
n°95-346. Ce décret mentionne dans larticle quée: prix de la vanille en vrac et la
vanille préparée au niveau local qu'a I'exportatest libéralisée a compter de la date du
présent déecret ».

« l'objectif de cette libéralisation comme nous l'agodéja mentionné ci-
dessus, c’est de redynamiser le secteur, en retefaexportateurs malgaches
plus agressifs sur le marché mondial ;

«» offrir la chance aux meilleurs opérateurs ;
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% professionnaliser le secteur en lui donnant les@spmarketing et aussi
produire des efforts commerciaux ; reconquérir exqiart de marché par
exemple. Il est a noter que notre part de marchéesmarché américain
s’échelonne comme suit 78,70% en 1979, 63,6% el 188,4% en 1981 ;
69,8% en 1982 ; 76,2% en 1983.

Toutefois, cette politique de libéralisation de$x pg’est toujours accompagnéee
d’une fixation des prix (1000 ariary le kilo de v verte et 2000 ariary respectivement
'année 1994 et 1995), et par la méme occasiotatl’&vait instauré une taxe forfaitaire
d’'une valeur de 21 USD. Face a I'iIndonésie qui @dnelle aussi une potentielle assez
considérable, potentialité en matiere de qualig,qgdalité inférieure, mais a un prix
abordable, les opérateurs malgaches sont doncocwédr a de sérieux probléemes. Un
probleme de professionnalisme, car depuis, ils &gt toujours aidés par I'Etat pour
résoudre leur probléme ; un probleme de débouchévec un droit de 21 USD par kilo,
Madagascar ne pouvait pas vendre sa vanille a @D, g&isque les importateurs veulent
acheter les produits a 42,5 USD pour la campagf8,1&8lors que I'offre indonésienne se
situait entre 14 a 34 USD le kilo. Madagascar élaiic obligé de faire une politique

d’alignement de prix, si non notre vanille ne sates compétitive.

L’exemple suivant nous permettra de mieux competalsituation :

Vu la baisse de qualité de notre vanille, il fautnaoins 5 a 6 kilos de vanille verte
pour un kilo de vanille préparée.
6 kg x 2000 = 12 000 ariary» 13 USD

+ 21 USD (taxes)

34 USD

Sans qu’on additionne les codts afférents a ldsaian de la préparation, notre

prix est égal a celui de I'ilndonésie.

Comme le premier objectif d’'un opérateur est Ildisaaon de profits (bénéfices),
pour pouvoir partager des dividendes aux différantnnaires, alors, pour en réaliser, les
opérateurs s’échappent au moyen de fraudes (cobpldece) et d’évasions fiscales, tout

cela au détriment de notre balance commerciale.
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82 : Mise en place de taxe valorem

En 1996, pour essayer de mettre un terme a eettlamce, I'Etat avait instauré une
taxe ad valorem de 25%. Par définition, la taxeraldrem unique a un effet neutre sur la
qualité, puisqu’elle impose au méme taux des pteddé qualité différente. Avec un
niveau de taxe ad valorem unique a I'exportatiola eéompétitivité de la vanille de haute
qualité malgache, les exportateurs seront libregetidre la qualité qu’ils veulent, au prix
que le marché sera prét a payer. Le jeu de laalisétion et de la concurrence avec
I'Indonésie aménera donc les exportateurs a veladvanille de haute qualité, proche du
niveau de la vanille de qualité inférieure. Sumarché interne, les exportateurs seront
incités a différencier les prix payés aux produdeen fonction de la vanille offerte, en
répercutant au niveau des producteurs les diffiélad qui refletent la volonté des
acheteurs étrangers a payer selon la qualité.

Toutefois, la crise persiste sur nos produits doetgiion. Durant la session de
I'atelier vanille Mai 1996, la GES avait conclu qutun produit ne sera vendu au dessus
du niveau du prix que I'Indonésie offrira sur lermst@. Rappelons-le, a 14 USD le Kilo,
conformément a cette conclusion, tous les expantatent vendu leurs produits. Ils ont pu
exporter plus et a rapatrier les divises.

A cette méme occasion, nous allons voir commenrbhué le marché mondial de la

vanille.
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Tableau n°VI : Tonnage d’exportation vers les Etats-Unis

ANNE USA INDONESIE MADAGASCAR COMORES
E TOTAL
t t Pu t Pwu t Pu
1995
975 482 49,4% 398 40,8% 59 6,1%

1996 1308 616 47 ,1% 493 37, 7% 128 9,8P0
1997 1262 602 47,1% 471 37,7% 148 11,7%
1998 1332 667 50,0% 464 34,9% 156 11,7%
1999 1254 528 42,4% 556 43,3% 108 8,70
2000 1481 127 49,1% 650 43,9% 40 2,7%
2001 1524 621 40,7% 787 51,7% 72 4,7%
2002 2198 286 27,7% 694 65,5% 82 3,7%
2003 1470 180 22,6% 870 54,8% 24 1,2%
2004 1361 237 24,8% 947 62,2% 73 5,4%
2005 1305 261 20,0% 990 68,2% 35 2,1%
2006 1641 548 30,5% 1062 54,9% 93 6,3P0
2007 2017 708 25,5% 1439 62,1% 24 2,2
2008 1941 752 38,7% 1207 65,3% 22 1,8%%0

Source :www.vanillabean.con2008

Cet engouement pour la culture de la vanille vas#rablement augmenter ['offre
mondiale de « Vanille naturelle» qui dépasse maarieles 1.500 tonnes par an. (Cette
offre avait méme dépassé les 1600 tonnes en 280z que la demande mondiale va
régresser, les prix élevés de la matiére premigusgent les industriels a s'orienter vers les

produits de substitution.
SECTION Il : ANALYSE « SWOT »
81-Les forces et les opportunités

A-En ce gui concerne la production

- Des micro-climats de type tropical humide et umviennement physique sain,
naturellement favorables a la culture de la var(ide période de maturation en saison

fraiche est idéale pour la récolte des gousseaimide).

- De grandes surfaces cultivées (30.000ha) et andgnombre de planteurs (60.933) qui
maitrisent la culture.
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- Une culture presque exclusivement familiale degoe importance, ce qui permet aussi

de faible colt de production.

- Conception et délivrance de cartes de planteurd'oaitiis de marquage de gousses
(poingons) qui seront utiles pour le suivi de lacabilité des vanilles exportées.
- Mise en place par le GES d'une méthode de seila dloraison, pour une détermination

scientifique et optimum des dates d'ouverture degpagnes de récoltes.

B- En ce qui concerne la préparation

-Un « savoir-faire » conservé et transmis aux dedaets. La culture et la préparation
sont pratiquées par des générations successiveodecteurs; il y a une sécurisation du
savoir-faire par la publication de manuels de widgdion faciles a comprendre par les
paysans et par le retour des jeunes dans la venitlire (26% des producteurs ont moins
de 35 ans).

- Le label qualité «vanille de Madagascar » encoezonnu mondialement.
La vanille malgache peut encore prétendre, de gmpgsalités intrinseques (taux élevé de
vanilline naturelle et aréme caractéristique dedaille type Bourbon), a une prime de

qualité sur le marché mondial.

C-En ce qui concerne les marchés

-Aujourd’hui la vanille, est une filiere libéralesé

-Le marché intérieur est aujourd'hui modeste, Haisapacité est loin d'étre négligeable
- Le marché extérieur de la vanille est un marcirgachique dont les perspectives de
développement restent encourageantes.

En effet, si la demande est actuellement concestréen nombre relativement réduit de
pays (les Etats-Unis, la France et I'Allemagneéspntent a eux-seuls, pres de 90% de la
demande mondiale totale) le développement de laaddenchez les autres pays riches
constitue une source de croissance non négligeRbleailleurs, la demande de vanille
bénéficie, chez les pays consommateurs actuelstaelances de la consommation:
demande croissante de produits naturdds,eloppement des marchés des épices et des
aliments préparés.

- Le sous secteur est non encore saturé tant potttion qu'au niveau du marché
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intérieur, grace a la possibilité de diversification des produits et sous produits utilisant la
vanille.

- Appui des bailleurs de fonds pour la promotion du produit vers les marchés extérieurs.
- Volonté affichée du Gouvernement pour la construction et la réhabilitation des

infrastructures routieres et pour la modernisation des moyens de télécommunications

8§2-Les faiblesses et les menaces

En ce qui concerne la production et I'environnement physique :
- Les aléas climatiques: risque de cyclone ou de sécheresse pendant la période de
fructification.
- Risque de prolifération des maladies par suite de [I'extension des cultures.
- Absence d'appui technique aux producteurs des régions éloignées (situées hors région
SAVA).
- Faiblesse des programmes de recherche et de développement appliqués a la filiere

vanille.

A-En ce qui concerne I'environnement réalimentation

- Existence de nombreux textes réglementaires obsolétes (relatifs a I'organisation de la
filiere vanille) nécessitant une urgente mise a jour et mise en cohérence.

-Non respect ou non application des textes en vigueur.

- Existence encore d'interventions intempestives des hommes politiques dans la filiere.

-Faiblesse de I'Etat dans ses roles sécuritaires de controle et d'arbitrage.

B -En ce qui concerne les marchés

La vanille est I'épice la plus fortement concurrencée par les produits synthétiques bon
marché (les substituts biotechnologiques et « autres ardmes naturels) qui sont utilisés
comme succédanés de la vanille dans les mélanges d'arémes.

- Manque de perspicacité des différents intervenants de la filiere face a I'évolution du
marché mondial (qu'ils ont souvent eux-mémes en partie provoquée).

- Capacité limitée des opérateurs locaux dans la conquéte de nouveaux marchés
mondiaux.

- Non maitrise (par les nouveaux venus dans la filiere) de la qualité, pouvant entrainer la
- 66 -
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vente de produits ne répondant pas aux normesnaitenales de consommation
alimentaire.

D'ou nécessité d'assurer une libéralisation ordendé secteur, tenant compte des
spécificités du marché de la vanille.

- Faiblesse des activités de lobbying pour faispeeter aux Etats unis et en Europe les
mesures |égislatives favorables a la vanille nd&reet ce conformément aux
réglementations nationales (toujours) en vigueasdas pays.

En effet, le silence observé vis-a-vis de 'adntiat®on des grands pays consommateurs
tels que les USA et la France a créé une véritaddrance en matiere (entre autres)
d'étiquetage.

- Absence d'actions de «défense de la vanille eli¢us aupres des consommateurs (en
mobilisant les leaders d'opinion).

- Manque d'action de coordination et de promotienladpart des fles de l'océan indien
autour du label commun « vanille type Bourbon ».

En effet, I'abus d'utilisation de l'appellation Bloon est généralisé dans les grands pays

consommateurs, et une mise en garde commun nejgeawmbir un effet bénéfique.
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FORCES

- Des climats favorables et un environnement
physique sain

- De grandes surfaces cultivées (30.000ha) et un
grand nombre de planteurs (60.933) qui
maitrisent la culture.

- Délivrance de cartes de planteurs et d'outils de
marquage de gousses, utiles pour le suivi de la
tracabilité de la vanille exportée .

- Mise en place de méthode de suivi des
floraisons par la détermination des dates de
récolte

- Le label qualité « vanille de Madagascar».
encore reconnu mondialement

OPPORTUNITES

- Marché intérieur non encore saturé
- Transformation sur place envisageable, et
possibilité de diversification des produits et sous

produits utilisant la vanille
- Marché extérieur de la vanille reste un marché
dynamique:

- Le développement de la demande chez les
autres pays riches constitue une source de
- La tendance de la consommation vers les
produits naturels est toujours croissante
- Appui des bailleurs de fonds pour la promotion
du produit a I'exportation

- Volonté du gouvernement pour désenclaver les
zones de production.

FAIBLESSES

- Aléas climatiques (cyclones, sécheresse)
- Risque de prolifération de, maladies liée a
I'extension des cultures

- faiblesse des programmes de recherche, de
développement appliquée a la filiere vanille

- textes réglementaires obsolétes nécessitant
une mise a jour et une mise en cohérence
- capacité limitée des opérateurs locaux dans
la conquéte de nouveaux marchés
- faiblesse des activités de lobbying pour la

défense et la promotion de la vanille
naturelle

MENACES
- Concurrence des autres  pays

- Menace des produits de synthése (substituts
biotechnologiques et autres arbmes naturels )
- Tolérance des autorités administratives des
grands pays consommateurs vis-a-vis du non
respect des textes réglementaires régissant
l'utilisation de la vanille naturelle dans les
produits alimentaires
croissance non négligeable

- Abus de lutilisation de I'appellation «
vanille  Bourbon» dans les pays
consommateurs.

Apres avoir déterminé les politiques utilisées pleudéveloppement de la filiere

vanille, nous allons voir ci-apres les problemesigeants.
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CHAPITRE Il : LES PROBLEMES PERSISTANTS

SECTION I : LES PROBLEMES DE LIEU ET TECHNIQUES

Le probleme d’acces a la terre reste la principatgrainte des producteurs dans la
zone. 75% des personnes enquétées ont réponda manbue de surface cultivable est le
principal probléme qui risque de remettre en cdaseulture de vanille. Beaucoup de
paysans travaillent sur des terrains hérités depatents ou grand- parents. Ces terres ne
leur suffisent plus pour une extension et inteoatfon de leur culture. Or, le colt des
terrains a acheter est trés cher et il est raeodeer des surfaces cultivables. A cause de
ce manque de terrains cultivables, beaucoup degpiams sont situées sur des terrains en
pente forte, ce qui rend difficile leur entretien.

Les problémes d’ordre technique évoqués par legavishteurs sont I'épuisement
des sols, les maladies des vanilliers, les passi¢ surtout le vieillissement des
plantations. A cela s’ajoute linsuffisance des spanels du service technique de

I'agriculture.
81-Maladies et vieillissement des plantes

Les maladies les plus fréquentes sont les malgdiessitaires occasionnées par le
milieu environnant et les maladies physiologiquassdessentiellement aux carences en
certains éléments nutritifs du sol (Azote, Phosphet Autres) En voici quelques
exemples :

% le phytophthora (dépérissement) attaque les titpss feuilles, les fruits et les
racines. Il se produit en terrain humide et enqui&ride pluie.

+ La fusariose (fusarium bulbigenum ; fusarium oxyspo : action lente et attaque
des racines aeériennes, tiges, bourgeons et frifisa 20% des vanilliers sont
affectés par cette maladie chaque année. Il peyraduire en toute saison, et une
forte floraison précipite le symptéme. Compte telwprix actuellement pratiqué
pour I'achat de vanille, les paysans sont tentésudiécondérles lianes.

Or, ce comportement conduit a I'épuisement destpleina I'apparition de la fusariose.

lMinistére de Recherche Scientifique : CENRADERU (CeNational de la Recherche Appliquée au Développement

Rural). La vanille : culture- préparation et seshgmes phytosanitaires. P. 149-150

2 . . -
Polliniser au maximum les fleurs du vanillier.
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% L’anthracnose (collectotrichum vanillas; glomerelanillae) : maladie des
plantations humides, fréquente en fin de saisondda&t humide. Il fait jaunir et
brunir les tiges et les feuilles.

+ La maladie piétin des boutures (corticium rolfathampignon du sol) attaque la

partie enterrée des boutures.

En dehors de ces maladies, la moisissure est tnhepne trés fréquent au cours de
la préparation. Elle provoque la formation d’'un @ibchoir ou verdatre. Les préparateurs
qui sont déja habitués a ce probleme essuient atiguement les gousses en cours de
préparation.

Au niveau de l'age, il n'y a pas beaucoup de reetliement des plantations. La
pleine production des pieds de vanille a lieu efgréroisieme et la septieme année de
récolte. Au dela de 7 ans, la production des liatiesinue. Or, pour la plupart des

producteurs enquétés, 3,5% de leurs pieds de ieamlit plus de 7 ans.

§2-Insuffisance de technique agricole

Les personnels techniques du service de I'agrimibont insuffisants. Les effectifs
sont réduits (de I'ordre d’'un technicien pour 1@ploitants), et seulement 83% d’entre
eux ont suivi une formation de base en agricultBi@mi les personnels techniques de la
circonscription de I'agriculture de Sambava, 50% dgents sont déja depuis 10 ans a leur
poste. Le niveau de qualification de ces agentsengble pas faire de la mise en place de
nouvelles actions d’intensification une priorité.

Il est donc nécessaire de renforcer les structiegspui technique : augmentation
de l'effectif et formation des techniciens.

L’encadrement des ONG comme la cellule d’appui SEXBdans le PRCE, le
PADANE ne répond pas toujours aux besoins des ptedts. Leurs techniques de
production demandent beaucoup de présence suatepche culture, alors que 80% des
paysans cultivateurs ont des terrains séparéselqups kilomeétres de distance les uns des
autres.

En pratiquant les nouvelles techniques de cultureseillées par les techniciens
agricoles, le rendement est plus assuré. Mais @eitmoyens mateériels et financiers, les

paysans ne peuvent pas encore remplacer leurajitenrs, ni augmenter leurs surfaces de
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culture. Il faut ajouter a cela les contraintesaes qui empéchent les producteurs de bien

s’investir dans leur exploitation.

SECTION II : L'INSUFFISANCE DE L'ENCADREMENT

Les problemes d’infrastructures existantes au morden’enquéte concernant la

santé et I'éducation dans la sous-préfecture debSaam

§1-Déficience de I'encadrement sanitaire
D’aprés les données statistiques recueillies audresnédecin chef du Centre
Hospitalier de District niveau 2 (CHD) de Sambavawprés du chef Service de Santé de
District de Sambava (SSD), la zone d'étude disposeyme infrastructures sanitaires
publiques, de : 1 CHD, Centre de Santé de Basani2e(2CSB2) et 28 CSB1tenu par des
infirmiéres, des aides sanitaires ou pamagent contractuel (voir le tableau suivant). Il y a

manque de couverture sanitaire dans les miliewausuproducteurs de vanilles.

Tableau n°VII : Liste des centres de santé publics et privés data zone d’étude

Types Nombres | Lieux Observations

PUBLIC

CHD 1 Sambava Interventions

chirurgicales

CSB2 2 Sambava et Amboangibe Urbain et rural

14 Ambohimitsinjo et Maroambihy avec Tenu par Infirmiers

sage femme, et 12 autres communes sansdiplémés d’Etat

sage femme
13 13 communes rurales Tenu par Aides
sanitaires
1 Bevonotra Tenu par un agent
contractuel

Source: Chef SSD de Sambava 2008

Une personne en bonne santé produit plus qu'unsopee malade. Durant les
enquétes, les producteurs ont évoqué le problemkétdd des routes, des pistes, des
chemins qui, avec la pluie, deviennent insuppogebt glissants. La distance entre le lieu

d’habitation et les lieux des centres de santé@stent tres €loignée (environ 5 a 7 km a

-71 -



pied pour les zones les plus reculées), alors ggeul moyen pour y aller est la marche a
pied. Une personne gravement malade doit étre eoguEgu’'au centre de santé le plus
proche. Cet encadrement meédiocre du service deé sartteaucoup d’impacts sur la

capacité physique des paysans pour réaliser lauixalans leurs champs.

Il'y a aussi I'incompétence de certains persondelsanté et I'insuffisance des
Infirmiers et des sages-femmes travaillant dansceesres en milieu rural. Beaucoup de
femmes dans les milieux ruraux font appel a desakkannes » pour accoucher dans leur
maison. Deux seulement (Ambihimitsinjo et Maroanghitsur vingt huit centres ont des

sages-femmes dans les communes rurales de Sambava.

Concernant la fréquentation, le médecin chef aadé&ggun rapport étroit entre la
saison de récolte et la fréquentation des paysatades a I'hdpital. Apres la vente de la

vanille, les paysans choisissent de fréequentdrdpgaux, payant cher leurs consultations.

Durant la période de soudure, faute de moyens diges) les paysans restent chez
eux quand ils sont malades. Depuis seulement 'anggtion du prix de la vanille, 2078
personnes en moyenne visitent chaque année le @HEachbava. La vanille joue un réle

sur I'état de santé de la population dans sa zen@atluction.

§2-R0le de I'éducation dans la production de van#

La zone d’étude compte actuellement 152 Ecoles @ Publiques (EPP) dont
137 fonctionnelles et 15 fermées ; 10 écoles malies; 11 écoles primaires privées ; 11
Colleges d’Enseignement Général(CEG); 6 collegas/ép; 3 lycées dont 2
d’enseignement général et 1 d’enseignement tecbn2jtd salles de classe sont en bon

état, 127 en mauvais état.

Les CEG se trouvent seulement dans 11 communezbsau total. Les éléves des
communes qui n‘ont pas de CEG doivent se déplaaes dne autre commune pour aller a

I'école.

Le principal probleme est le déséquilibre entrectammune urbaine et les
communes rurales qui sont des zones de produdtigna une mauvaise répartition des

formations scolaires qui se regroupent surtout tkamdle de Sambava.
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Un autre probleme vient de l'effectif des enseigeafela concerne surtout les
milieux ruraux. Les maitres de classes sont peubnemx. 295 malitres s’occupent de
36 631 éleves, soit 124 éleves par maitre de cl&ygeajoutent une reussite limitée et
I'abandon des classes de la part des jeunes. bématx statistiques font apparaitre un
faible pourcentage de réussite 25,8% en CEPE,ete24BEPC.

Beaucoup de jeunes sont influencés par le stamdisgopérateurs économiques

malgaches, métis chinois, indo-pakistanais quiiftkant en ville.

Ceux qui ont abandonné l'école au niveau secondaitedes difficultés pour
retourner a l'agriculture, a cause de la honteateurner de nouveau a la campagne, ou
tout simplement, ils peuvent aussi ne pas espéteno de I'agriculture un revenu et un
niveau de vie correct. lls restent donc en villempdevenir vendeurs, ouvriers, chauffeurs
de taxi. Certains se transforment en intermédiaitesn commissionnaires pour la collecte

de la vanille.
83-Les problemes socio-économiques

Les habitants de la région de SAVA, a cause dedtarité liée a la vanille, ont du
mal a trouver le sommeil. L'instauration d’'une s@&éuadéquate pour les produits et méme

pour les personnes, a un colt et demande ou eggsatrifices individuels.
A -Civilisation

Conservateurs des modes et coutumes ancestradeb)algaches sont plus que
jamais attachés a leur mode de culture. En199@olgramme d’appui de la filiere vanille,
financé par la commission européenne a du malrafdine comprendre que désormais, la

forét ne serait plus un terrain de plantation anilie.

Grace a la culture dite semi intensive, la pratideda culture est possible, méme

dans un terrain nu, parce qu'’il suffit d’avoir uorbtuteur pour réaliser une bonne culture.

B -Moralité personnelle

Elle repose sur la conscience professionnelle dewh mais le probleme c’est

gu’elle joue sur le mauvais coté des choses.
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Les vols commandés font I'objet d’exemples. Lesetetwrs mal intentionnés
incitent les gens a voler, et leur vendre par léedes vanilles récoltées prématurément.
D’aprés notre recherche, ce sont surtout les gen®nt du blanchiment d’argent qui sont

a l'origine de cela.

Ainsi, les vanilles volées passent aux traitemeatficiels (a I'opposé du
traitement habituel). La raison de la baisse deen@ndement actuel et de notre qualité de

vanille vient de 13, cette situation pourrait n@us néfaste.

C-Des infrastructures de communication insuffisante

Difficultés d’écoulement de la production, mangquedisserte, enclavement, sont
des problémes de la zone. L'éloignement, la topadeaet I'absence de routes génent
considérablement I'évacuation des lieux de plaotajusqu’au marché du village. Le colt
de transport « dabalava » est toujours a la cldugeoducteur. Si un opérateur accepte de
se déplacer jusque sur le lieu de production,hibtetoujours deux fois au-dessous du prix

en vigueur.

1-Des exploitations limitées des cours d’eaux

Pour I'‘économie de la vanille, I'exploitation desucs d’eaux dans la zone est
limitée. Les producteurs et les collecteurs ledisetit pour évacuer leurs produits,

seulement en cas d‘inaccessibilité par voie teeest

Pendant la période de faible pluie, ces fleuves sopraticables, surtout pres de

I'embouchure, a cause des dépbts de sable.

« Bemarivo » est le seul fleuve exploité écononmageiet pour le transport de la
vanille et d’autres produits agricoles, en amontegt aval. Dans la direction inverse, |l
s’agit du transport des marchandises (Produit @enfere Neécessité (PPN) et autres) au

moyen de pirogues métalliques a perche de préswetdnnes de charge.

La «Lokbho » est navigable de Maroambihy jusqu'araRalana. Depuis
'ouverture d’Andapa (RN 3B), le fleuve est utilisseulement entre Marojala et

Farahalana, portion ou la route est difficile, edimpossible en période de crue.
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La riviere « Sambava » est exploitée a différefiites: production d’eau potable,
péche artisanale, alimentation des rizieres, tmspes bois de chauffe, des bois de
construction, des fruits et d’autres produits amjés, pour la lessive chez d’autres , et la

baignade chez les jeunes.
2-De nombreuses zones encore enclavées

Le ministere des travaux publics classe les roenetsois catégories :

¢ les routes nationales (RN) ;

% les routes d'intérét provincial (RIP) ;

% les routes non classées (RNC).

Les seules routes nationales dans la zone relEemb&va et les autres chefs lieux
de sous-préfecture de la région Nord-Est. La RNéli® Sambava-Vohémar au Nord, et,
Sambava-Antalaha au sud. La RN 3B relie SambavapadEn général, ces routes sont
praticables en toute saison (Bitumeées).

Concernant les RIP, les axes Nosiarina-Tanamba&(B, Ambolomadinika-
Ambohimitsinjo(20 km), Farahalan-Marojala(22 km gns des routes en terre plus ou
moins accessibles en toutes saisons aux voitumtgdoain. La chaussée est glissante et
souvent inondée en période de crue. Pour 20 knistknde, la route s’effectue sur environ
deux heures.

'y a dautres RIP comme Tanambao-Amboangibe ( ki@), Antsahovy-
Andrahanjo(12 km), Ambohimitsinjo-Antsiradrano(8 kmui ne sont accessibles qu’en
saison seche, puisqu’il faut traverser a gué deepeivieres.

Les RNC sont généralement des pistes qui dessamernliage a un autre, dans les
milieux ruraux. Ces routes sont restées inaccessigt méme fermées par défaut
d’entretien depuis une trentaine d’années. Airaitaines zones productrices de vanille et
de café restent enclavées comme le cas de BevariatiAntsahavaribe.

Beaucoup d’autres petites pistes sont recensées ldarzone d’étude, mais
n'apportent pas d'intérét économique. Du fait diealccessibilité de certains villages, I'état
réel de ces pistes n’est pas connu.

En somme, la plupart des zones productrices dassus-préfecture de Sambava
restent encore enclavées. Cet enclavement des poodsctrices est I'un des facteurs

bloguant I'évacuation des produits vers la ville. @hénomene favorise le développement
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des intermédiaires dans le circuit commercial, et dctes de violence dans ces milieux

enclavés.

SECTION IIl : LA FREQUENCE DES VOLS SUR PIEDS ET DE S
BRAQUAGES

L’insécurité et le climat d’instabilité ambiant ingtent les producteurs. 85% des
producteurs déclarent étre victimes de vols sud.piBaprés nous, c’est le probleme le
plus grave, puisque non seulement l'acte est «mein» (parce que les voleurs tuent
d’abord les gens avant de voler ou braquer leuerdrgu/et leur produit), mais surtout
c’est un phénomene qui contribue a la dégradateoladjualité de la vanille, d’une part ;
les gousses de la vanille sont en général voléast ayu’elles n’atteignent leur maturite.
D’autre part, les producteurs sont tentés de récaltant la pleine maturation, afin d’éviter
les vols.

La campagne de la vanille en 2002, qui devait déande 08 juillet, a été avancée
au 22 juin pour raisons de sécurité. C’est un gasmionnel, lié aux affrontements armés
a Sambava, début juin 2002, entre les troupes de RAVALOMANANA (actuel
Président de la République) et les hommes de DRWETSIRAKA (Président sortant).
Les gendarmes et les policiers locaux, qui sueslhabituellement les marchés de la
vanille ont été déstabilisés par la crise politique a paralysé le pays pendant 7 mois. Le
pouvoir leur manquait pour stopper ce phénomemasiAénviron 70% de la vanille ont été
cueillies en avance, d’aprés I'estimation des etgbeurs locaux. Par conséquent, la vanille
préparée de Sambava proposée sur le marché erag@id2ine qualité moindre. Cela n'a
pas empéché I'augmentation des prix chez les ptedig et sur le marché mondial, la
demande ayant été en hausse.

L’instabilité politique d’'une part, et 'augmentati du prix d’achat d’autre part, ne
permet pas d’'assurer la sécurité des déplacemedisteansport de fonds dans les milieux
ruraux. Les collecteurs paient la production dentglars en liquide et aménent avec eux
des billets d’'argent a la campagne, dans des milieaulés, pour acheter de la vanille
directement auprés des paysans. La route qui #isileli(ce sont de petites pistes) passe
dans la forét, endroit ol se développe I'activiégé @ dahalo®

Ces « dahalo’»braquent des entrepéts de collecteurs en broGssa.qui trouble

les acteurs de la filiere. Les exportateurs quiuadht a leurs préparateurs en brousse des

! Voleurs, Cambrioleurs et Bandits
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sommes énormes pour I'achat de la vanille sontigtgudevant I'insécurité grandissante
dans la zone. Ces actes de banditisme qui se soptogppés depuis 'augmentation des

prix de la vanille se sont encore aggravés avedda de 2002.

81-Probléeme de commercialisation de la vanille deagbava voire de

Madagascar

La campagne est chaque année déclarée par le denidti Commerce sur décret
qui précise la date d’ouverture du commerce delalle verte, ainsi que celle des marchés
officiels, sur lesquels doivent s’effectuer les ngactions. Les problémes de
commercialisation de la vanille a Sambava résidenhiveau du transport, du prix et au

niveau de I'exportation.

A -Au niveau du transport

Tout transport de la vanille verte sans la cartdgssionnelle est interdite, et toutes
les gousses vertes transportées doivent étre puoiges c'est-a-dire, la marque du planteur
doit y figurer. Ce reglement n’est pas respectébeaucoup d’acteurs de cette filiere. Sur
70 planteurs enquétés en novembre 2006, la mddigpas emmené toute sa vanille au
marché, alors qu’il faut tout vendre au marchécadfi Achetées pendant la nuit, les
gousses vertes en vrac sont transportées par tachdirectement sur son lieu d’étuvage

(lieu de préparation).

Le transport des gousses sur le marché est a tgeclda producteur. Il se fait a
« dos d’homme » sur des kilometres, entre le lieurérché et le lieu de la production.

L’état des routes ne permet pas la facilité duspant du produit.

Les RN sont les seuls réseaux routiers favorahlesamsport de la vanille. Avec
les secousses sur les routes en terre, les gotesses pourraient se détériorer en cours de
route, puisque les collecteurs et les transportsuirshargent les véhicules transportant le

produit et les passagers.
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B -Au niveau du prix

La faiblesse du prix d’achat, avant les flambés mtes depuis 1999 au producteur
était toujours le plus gros probléme des paysares «Lcommissionnaires » payent
directement les paysans avec I'argent qui leuéaea¥his par les conditionneurs-stockeurs.
lIs achétent de la vanille chez les producteurdessous des prix officiels, pratiquent des
falsifications sur le pesage ou sur le payememhament de I'achat. lIs utilisent donc tous
des moyens pour maximiser les profits a prélevetaaus de la transaction, en exploitant

les petits producteurs.

Tableau n°VIII : Prix officiel et prix d’achat de la vanille verte pratiqué avant 2008

Années 2003 | 2004 2005 2006 2007 2008
Prix officiels (en ariary) 20000 40000 60000 100Q0C4000 5000
Prix réels chez les producteurs 18000 30000 60000007 | 2000 3000

Source: enquéte aupres des producteurs, collecteurdjtammeurs-stockeurs 2008

Les collecteurs et les conditionneurs- stockeurdenille n'ont jamais acheté de
la vanille verte chez les producteurs aux prixafs. Comme il y a trop d’intermédiaires
dans le circuit commercial, chaque intervenantiengrofits au cours de la transaction.
Seuls les producteurs ne peuvent pas en profies. drix d’achat chez les producteurs
restent toujours inferieurs aux prix officiels, am 2002 et 2003 ou le prix officiel était

pratiqué des le début de la campagne.

L'instabilité des prix de la vanille est un autr®lpleme chez les producteurs. Les
prix d’achats sont dictés par les acheteurs étrandes producteurs, dont beaucoup se
sont endettés, ne peuvent pas imposer de pria,\&rite de la vanille est le seul moyen de

remboursement des dettes.

La concurrence des autres pays qui proposent desplus bas sur le marche
mondial constitue un blocage pour le développentkntcommerce de la vanille de
Madagascar. A ce niveau, I'lndonésie est le praogoncurrent : sa vanille sur le marché

mondial colte deux fois moins cheére.
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Tableau n°lX : Les cours mondiaux de la vanille : Indonésie éfladagascar (en $ US)

Années 2003 2004 2005 2006 2007 2008
Madagascar 200 350 450 50 55 45
Indonésie 100 220 350 40 50 60

Source: Ministere du Commerce 2008

La concurrence de I'lndonésie ne réside seulemastau niveau des prix, mais

aussi au niveau de la qualité des exportations.
§2-La position de Madagascar mise en cause

Ces derniers temps, le prix de la vanille est téparla hausse. Le tableau ci-apres

nous donne plus de renseignement.

Tableau n°X: Prix moyen d'importation en $ / kg

Années 2005 2006 2007 2008
USA 450 50 45 45 a 50
Allemagne 200 48 45 40
France 150 45 40 40

Source :Veille économique 2008

Par conséquent, on estime que le prix a I'exportatin 2008 en moyen $/kg pour

Madagascar sera reparti comme suit :

« France 60
« Allemagne 50
% USA 65

Toujours sur le marché mondial, mais cette foisregquement sur le comportement
ameéricain en 2003, le premier consommateur mow@ialanille naturelle a fait I'objet de :

-807 tonnes d’'importation en vanille de Madagaszam prix de 450 $/kg.

-280 tonnes en Indonésie

-22 tonnes des Comore
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La hausse du prix de la vanille sur le marché #értmeaucoup de pays comme la
Chine, I'Inde, l'Indonésie a la production de calle Nous assistons donc a
I'amenuisement de la part du marché. Cette hawsgour effet 'exigence en termes de
qualité de produit vanille pour les importateure & fait, I'Indonésie améliore la vanille
gu’elle offre. On estime que 25% de la part desoggpions indonésiennes jouit de la
méme qualité de vanille que Madagascar, alors ¢amres les informations venant des
importateurs et des producteurs malgaches, le dgux vanilline $ de notre vanille a
baissé ces derniéres années. La régression dwrieek qualité de la vanille malgache

engendre sa substitution par des produits condstren

On assiste alors a la marginalisation de notrewptode plus en plus consentie ces
temps-ci. Méme les industries les plus fidelesdiaonnent au profit des formules plus

marketing, de procés « bié.»

La question est de savoir si le marché de vandiiinelle a perdu ces tonnages
uniquement a cause d’une offre spéculative, aléastitroublée par des facteurs politiques

et climatiques.

Face a ces problemes rencontrés par la filierellgata production dans la zone
continue. Nous allons avancer dans le chapitre swit quelques propositions
d’amélioration de la filiere.

! Ken BLANCHARD, Coauteur de la Manager Minuté™3%dition Foucher, Paris, 1992, 200 pages

2 GEORGES BOURIQUET,. « Le vanillier et la vanillendale monde ». In Encyclopédie Biologiqué™3
édition Paul le Chevalier, Paris 1954, 250 pages
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CHAPITRE Il : LES PROPOSITIONS D’AMELIORATION
DE LA FILIERE

SECTION I : LA POURSUITE DU PROGRAMME D’'INTENSIFICA TION

81-Proposition d’une politique fonciére en vue deihtensification de la

culture

D’apres les enquétes, les paysans demandent &d’iteervenir pour distribuer les
terres. Cela est avantageux pour le développement’agriculture en général, et
'augmentation de la production de la vanille emtipalier. L’acquisition de terrains de
culture permet aux paysans dans la zone de plémteanille, et en méme temps, de
cultiver le riz pour assurer la sécurité alimemtaie la famille, de les aider a garder leur
plantation, méme s'il y a une chute du prix dedaille pendant plusieurs années, puisqu'il
y aura toujours de récoltes qui leur servirentaermnture. Tant que la production du riz est
suffisante pour 'année, il n’y aura pas de remghaent de culture d’exportation en culture
vivriere chez les paysans. Le programme d’intecesiibn de la culture de vanille réside

dans la distribution des terres qui ne sont pasrenmccupées.

Mais on peut aussi introduire chez les paysansodeeailes industries créatrices de
valeur ajoutée, en vue de diversifier les reverasspfoducteurs pour surmonter les crises
du secteur de la vanille. Exemple, industrie defexttion d’objets tressés avec des fibres
ou plantes, des feuilles, des peaux d’arbres (v@)nées mains-d’ceuvre disponibles sont
assurées puisque beaucoup de femmes dans lesxmilieaux, dans la zone d'étude,
savent confectionner des nappes de tables, dessnd#s paniers ou autres, a partir des
plantes. Les débouchés sont les habitants deléadel Sambava et de hombreuses autres

villes de Madagascar.

82 —La mise en place d'infrastructure routiere et prtuaire dans les
régions SAVA

Le programme qui accompagne cette politique forcietest I'entretien ou la
création de voies de communication. Les terrainsutteires sont loin du lieu d’habitation.

Il faut des pistes circulables pour faciliter lartsport de la vanille du lieu de plantation
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vers le magasin de stockage qui se trouve, la gluhatemps, a c6té de la maison de

I'exploitant.

La route, un des premiers facteurs de développeeregtnéral, a des impacts sur
le développement de la culture de vanille. Lesaws®s obtenues a partir de la taxation
communale sur les productions et de la taxe a ddafion de vanille devraient étre
investies dans la région méme. En fait, les pragustpayent une taxe a la commune, au
moment de la vente, il en est de méme pour lesdaatse Les sommes obtenues devraient
étre destinées a l'entretien des infrastructuresvatuation du produit. Ce qui n’est
toujours pas le cas. Il faut donc retourner l'atgé® ces paysans, en entretenant, ou en
créant des routes au niveau de chaque commune, Isefoontant des ressources taxéees

pendant la période de récolte et de la commeratais de la vanille.

Ceci dans le but de lutter contre la pauvreté etlacer le cycle de développement.

Malheureusement, la route SAMBAVA- ANTALAHA, qui nait que 80km, a
bénéficié d’'un programme de construction. Il aufdlarrivée de I'ex- Président Marc
RAVALOMANANA et linitiative du programme du gouveement ayant pour slogan :

« Amboary ny lalana eto Madagascar » pour que-cebeit prise en considération.

Actuellement, la route est Bitumée, et faciliteadi transport des marchandises et
des personnes pour un prix économique. Il est @ mpt'avant (I'année 2000), le prix du
transport atteignait les 16000 ariary pendant é&soss de pluies et 10 000 ariary pendant
la saison seche. Maintenant, en 2004, le prixahsport, bien qu’il soit encore élevé, si on
le compare aux autres régions de Madagascar,arfert baiss€, parce qu’actuellement on
peut voyager de SAMBAVA a ANTALAHA a 3000 ariaraller.

Les saisons de la hausse du prix du transportnétdiges au mauvais état de la
route.

Il fallait 7 heures de temps pour traverser ANTALAHSAMBAVA, et les
transporteurs imputent liborement aux frets leu@sd’entretien du veéhicule.

Il N’y a pas que la route seulement, il y ausgdet ; Dans le but toujours de faire
baisser le colt a I'exportation de nos produitgsil nécessaire que celui-ci bénéfice de
réhabilitation. En ce qui concerne le port d’Antela on doit procéder a son

agrandissement ou son élargissement. Comme cela,séra plus nécessaire de déplacer
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les marchandises vers VOHEMAR (cela augmente encorepeu plus les frais a
I'exportation).

83-Accroitre l'indépendance des producteurs en divsifiant leurs

revenus

La région SAVA, en particulier Sambava, est uneoredertile, mais la population
se consacre entierement a la production de lalgadilindustrie de cette épice tant
convoitée, aussi bien sur le marché international sur le marché national se développe
tellement qu’elle éclipse les autres filieres; dégion compte 29 établissements
d’exportation de vanille, dont 15 a Sambava, 8 &kha et 3 chacun pour Vohémar et
Andapa ; on déplore que la région regorge de nestipremiéres, a I'exemple des milliers
d’hectares d’ananas aux environs de Sambava etlahatamais qu’elles ne sont pas
suffisamment exploitées. Les options pour divessifies revenus des producteurs
passeraient par le lancement de programmes de pormad’autres cultures, ou
I'introduction de nouvelles industries créatrices daleur ajoutée dans les régions
productrices de vanille. Pour encourager de noesedictivités économiques, le secteur
public aura plus de chance de succes, s'il se obrecsur les investissements dont a besoin
l'infrastructure de la région pour permettre unepamsion de la base économique.
Heureusement, un bon nombre de projets sont em d&ivoir le jour, pour justement

permettre au milieu économique de creuser d’agt&zeaux.

84-Création d’industrie de transformation

Madagascar connait une potentielle énorme en cecapterne la culture des
produits de rente, a savoir le café, le girofleydaille et autres.....
En I'absence d’industrie de transformation de ceslgits, Madagascar est contrainte de
les exporter bruts. Il faut aussi a noter que lasoonmation de ces produits de rente est
dominée par les consommateurs étrangers. De ¢d'dffite de Madagascar est fonction
de la demande étrangere, alors qu’aprés leurs tatpmrs, les pays acheteurs transforment
encore les produits bruts en produits finis (pagnegle I'extrait de vanille) avant de les
vendre aux consommateurs finaux. La multiplicata produits parfumés en vanille
témoigne de la rentabilité de cette activité. tladsnc grand temps pour nous de se lancer
dans la transformation de nos produits, en imptand@s moyens de transformation sur

notre territoire. L'idée d'un tel projet trouve gaison d’étre dans la capacité de
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Madagascar en produit vanille. Faut-il rappeler qoeis détenons la premiére place
mondiale ? La réponse est non. Et aux avantagepajueait en tirer la nation, les extraits
de vanille sont tres convoités sur le marché éwand installation d'usine de
transformation permettrait donc a Madagascar dutgrl a fond sa ressource, dont
I'exportation fera entrer des devises ; elle petraitaussi de réduire le taux de chdbmage,
en créant de nouveaux emplois ; I'Etat augmentegrecettes par l'intermédiaire des
impbts contractés (IBS, IRPP). Ce seront les effiitects sur I'économie. Notons
également que limplantation d’'une telle industaerait pour conséquence des effets
psychologiques pour les nationaux : il y aura refrsétion de la filiere. Elle pourra, soit
accroitre le nombre des producteurs, soit rassegsgrroducteurs qui sont toujours inquiets
de ne pas pouvoir vendre leurs produits.

Mais cette initiative demande des apports finasciemportants, d'ou la nécessité
de trouver des partenaires, des connaissancest@rerde commerce international, parce

gue la concurrence est rude.

SECTION II : LE RENFORCEMENT DE LA SECURITE DURANT LA
SAISON ET CAMPAGNE DE LA VANILLE

81-Sur le plan régional

L'insécurité tant rurale qu’urbaine dans les régigroductrices de vanilles a
toujours été un fléau dans le secteur, si bienegplanteurs n’'arrivent pas a offrir de bons
produits sur le marché local de vanille verte. €atisécurité menacante pousse les
planteurs a cueillir leur gousse prématurémentpremier, par peur d’étre volé, et ensuite
pour parvenir a leurs fins financiers. Cela faigggoler notre label. Non seulement le
produit (rendement) baisse, mais la qualité deviggdiocre.

Pour pallier a ce fléau, I'Etat doit mettre en plam systéme de sécurité pour
freiner cette habitude (le vol) afin que nous, [patermédiaire de notre produit, puissions
reconquérir de nouveau la grande part de notregdpart du marché mondial de 70%).

Pour assurer la qualité de la vanille malgachigut a priori éradiquer les actes de
banditisme dans cette zone dite « hautement sigattg. Cela veut dire, renforcer les
agents de sécurité sur place, et monter par exemplprogramme ou une opération

spéciale appelée « sécurité vanille ». En plusetie enettre a la disposition des habitants
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un « Dina % pour la pénalisation des voleurs. Une maitrisdadgécurité permettra aux
paysans d'attendre la phase finale de la maturatlésngousses avant de les récolter. Les
collecteurs seront plus sereins pour acheter deardle dans les milieux enclavés. Les
conditionneurs-stockeurs pourront stocker tranguiént, comme il faut, leurs produits
dans leurs magasins, sans les déplacer danedrsmmuns de stockage indiqués par le

pouvoir local. C'était le cas en 2002 et 2003.
§2-Création de site

Ce site assurera la publicité de notre produituglement, nous vivons dans un
monde ou I'informatique, Internet sont les techgas numériques dominantes : on peut
se communiquer de par le monde, avec un simplaagig de boutons. On assiste méme a
des visioconférences, des universités virtuelless dibliothéques virtuelles et des
téléphones mobiles...; il nous semble logique d’esirsie@s opportunités. La création de ce
site permettrait aux intéressés de voir les infoiona souhaitées, et faciliterait leur

décision d’achat.
§3-Faire mieux que les concurrents et gagner desestts

Saisir une opportunité n'est effectivement rentatplee si les concurrents sont
dépasseés et si les clients sont attirés, convaieicasnservés. Ces objectifs nécessitent un
leadership, une bonne gestion. Les clients sorarl@sres ultimes de la compétition entre
les concurrents. Peu importe qu’une stratégie dwitlament exécutée, si les clients ne
veulent pas avoir affaire avec soi, plutbt qu'aves concurrents, toute réussite sera

éphémere.

La stratégie doit donc produire un niveau mesurabdwantage distinctif sur le
marché. Cette stratégie est effective quand, aduiesi les intermédiaires que les clients
finaux choisissent nos offres et non celles deswwants. Ces avantages découlent de la

différentiation.

! Engagement contractuel entre deux groupes d’indsviol de groupement de village. Ceci a force de loi

pour les contractants.
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Malheureusement, il est difficile de sortir d’'unaatage sur le marché. S'il s’agit

d’'un avantage technique, il est généralement facilproduire pour les concurrents.

Les avantages liés a I'image, la réputation, laroencialisation et les relations sont
typiquement plus durables, et c’est la que nousewmettre I'accent pour notre label.

Soutenir sa position de leader demande donc a imesvenants nationaux :
planteurs, collecteurs, exportateurs, d’améliomrstamment cette baisse d’avantage. On
doit donner aux clients de plus en plus de raistnBaiter avec nous, d’'ou la nécessité de
la publicité et de linformation, donc une commuation étroite avec les partenaires.
L’analyse, I'Etat d’esprit, l'infrastructure et léeadership doivent étre dirigés vers
I'amélioration des savoirs faire et des compétescsseptibles d’accroitre I'avantage sur

le marché.

L’'analyse doit étre orientée vers des questions obdatives aux compétences
existantes et désirées, a la facon dont ellesiboetnt a 'avantage. L'Etat d’esprit suggere
gu’'on doit réfléchir en termes de développemerst campétences et non en termes de
différenciation des produits a court terme. Le digwmeement de la compétence ne
nécessite presque toujours que les barriéres wteliess, telles que les prérogatives de
prise de décision et d’information des départemeuntsentres de profits individuels soient

abolies.

La dimension du leadership induit, quant a elle, amoix des compétences a

développer, ainsi qu’un engagement a dégager$ssueces nécessaires pour y parvenir.

Puisqu'un avantage de marché est si difficile atesuu face aux actions des
concurrents, il peut étre créé et amélioré patibacdes responsables sur la configuration

de l'organisation.

La réponse est un « oui » retentissant, la solutside dans le développement et
'amélioration des savoir faire et des compétenecgs meénent, directement ou
indirectement, a des valeurs ou a des bénéficetequatients apprécient. Notre défi réside
donc, dans I'amélioration de la qualité de la Jerofferte, a développer notre savoir faire
et de respecter les conditions nécessaires a laebaormalisation de notre produit
«vanille ». Les savoir-faire et les compétenceterdénent 'avantage compétitif de

plusieurs maniéres. La compétence « invisiblele tgle la capacité a comprendre, donne
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souvent la possibilité de détecter des opportunig@ant qu’elles n’apparaissent aux
concurrents.

Ce sera l'objet des études, des recherches quet feos chercheurs au centre de
recherches d’Ambohitsara, quand ils font des erpéds de cultures d’hybridations. A

partir de la, on pourra mieux cerner les besoissim@ortateurs.

SECTION IIl : LA PROFESSIONNALISATION DE LAFILIER EA
DIFFERENTS NIVEAUX

81-Les intervenants a différents niveaux
Au début de ce troisieme millénaire, les pays sSobe pauvres sont préoccupés par
leur avenir. «La mondialisation et [Iinformatiqueleviennent un phénomene
incontournable %
La société n'arrive plus a suivre le rythme du rharcar ce dernier change du jour

au lendemain.

Pour cela, nous devons laisser la place aux piofesss.

Les principaux professionnels de la filiere sont :
% les planteurs
* les exportateurs
Et les commissionnaires alors ? lls doivent troulautres issus, car ils ne font que
créer des problemes a savoir :
+« laugmentation du codt a I'exportation, parallélerha celui du mauvais état
de la route.
% La baisse de la qualité de notre vanille :
= Des vols commandés
» L’idée de préparation artificielle
Désormais, ce sont les planteurs et les exporgaiguir devront mener le jeu, ils

sont les plus concernés ; ils ont intéréts a caygaour défendre notre label.

! GEORGES BOURIQUET. « Le vanillier et la vanille dale monde », in Encyclopédie Biologique,
3em édition, Paul le Chevalier, Paris , 1954, 2&0es
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A -Au niveau des planteurs

Nous proposons la création de coopérative (codpérdes paysans planteurs), si

non des syndicats des planteurs.

Cette coopérative servira de moyens permettanpkaumteurs de mettre en commun
leurs avantages, donc de défendre leurs intér&s faciliterait aussi I'intervention de

I'Etat, en cas de nécessité, au bénéfice des piante

B -Au niveau des exportateurs

Actuellement, ce sont les exportateurs qui ont 'suganiser, a I'exemple du
Groupement National des Exportateurs de Vanille E@N et du Groupement des
Entreprises de SAVA (GES). Malgré eux, faute de empyles planteurs n’arrivent pas
encore a se regrouper. Ce probléme est lié a knatote budgétaire, donc financiere, et au

probléme d’analphabétisme.

C -Au niveau de la culture et de I'achat

Premiérement, la vanille est un produit essentrediet destiné a I'exportation, il est
primordial que la qualité offerte réponde et satisé les exigences du marché. Pour cela,

les planteurs doivent étre aptes a utiliser lelsrtiegies culturales améliorées.

Deuxiemement, il nous semble logique que les prigrd rémunérateurs et varient
suivant les qualités offertes, afin de poussep&sans vers une production de qualité, car
ces derniers temps, des acheteurs achetent ec'egs@-dire ne font pas de distinction en

matiere de qualité.

Troisiemement, il faut que les activités de vulgation, tant au niveau technique
de production que de la nouvelle normalisationest conditions et exigences des marchés

mondiales soient développées et généralisées.

En ce qui concerne cet aspect, il est absolumeigpansable que les préparateurs
disposent de matériels adéquats pour éviter la tyognde dépendance aux aléas

climatiques : le four de séchage pourrait congtituneexemple.
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D -Controle de qualité

Les pays, les régions et les Etats sont rarementuceentiels des secteurs
d’activités isolés. La compétition est de plus démspnationale et internationale. Etant
donné les dimensions réduites des marchés, lat@uakte, avec le prix, les facteurs
déterminants pour l'accession a la suprématieesandrché de la vanille. Il est de ce fait
normal que I'amélioration de la qualité soit coes@k commd’axe principal de la
politique vanilliere, et que le contrdle doit étnee composante principale de I'application

de ladite politique.

Ainsi, la maitrise de l'information concernant l@ution du marché serait un atout

pour nos professionnels.

Pour la teneur de vanilline par exemple, il estes8aire d’engager une équipe
spécialisée (chimistes) pour mettre au point dethodes d’analyse et des matériels et
procédures requis pour répondre aux exigences duohéamondial. Le contrdle de la
qualité doit étre fait en application de I'autodildine entre les professionnels. Le contréle

doit étre mis en ceuvre a tous les stades par @misrge compétent et inspirant confiance.

82-Profiter de l'augmentation des besoins mondiauxde la vanille
naturelle pour la relance de la vanille malgache
Le marché mondial de la vanille naturelle est de02tbnnes en moyenne chaque
année. Les américains consomment a eux seuls @l668% de la production mondiale, et
celle de Madagascar, sous différentes formes sbogsgazeuses ou alcoolisées, biscuits,
glaces, desserts, parfums, etc. Les consommateimpertateurs américains de la vanille
sont : les fabricants de glaces comme Ben et 3eriigs marchands d’extrait de vanille a

I'exemple de Nielsen-Massey Vanillas, les marchatiéigsices comme Mc Comick et Co.

Pour les fabricants de glace, un produit vendu soiabel « glace a la vanille » ne
doit contenir que de la vanille pure (d'aprés lglegnentation de FIDA S'il s'agit d‘un
mélange de la vanille naturelle et artificielle gie la premiere domine, le label
devient « glace parfumée a la vanille ». Si la prtpn est inverse, ou s'il y a seulement

de la vanille artificielle, le label doit étre «agk a la vanille artificielle ». C’est pour cela

la réglementation actuelle de la Food and Drug Auistriation (FIDA) américaine sépare « extrait »,
« parfum », « poudre » et autres produits dérivés.
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qgue les sociétés consommatrices de la vanille ecdurs a la vanille naturelle dont
Madagascar est le premier producteur et exportatus le monde. « McCormick & Co. a
dépensé 25 millions de $ US d’achat « stratégigquds vanille naturelle a Madagascar
pendant la saison de I'année 2003 pour s’assutiémguserait pas en rupture de stock »

Nielsen-Massey Vanillas a augmenté ses tarifsch#itde vanille malgache, I'an dernier.

Tout ceci incite une mise en place d’'un programmesitducturation d’acces aux
informations concernant les marchés de la varflfegrammer des actions spécifiques de
promotion du produit « vanille de Madagascar »,aeréliorant la qualité, pour pouvoir

garder les prix, ainsi que les clients.

Ainsi, organiser par exemple un « colloque » ou dé&rtes Ouvertes » dans la
région de production pour éclairer et expliquer aateurs, surtout aux producteurs de la
vanille, le fonctionnement et les différentes étage circuit, depuis le producteur jusqu’a
I'importateur. Expliquer aux paysans pourquoi leég phangent d’'une année a I'autre pour
gu’ils fassent attention a la gestion de leur laidg a la vente de leur production. Enfin,
monter et diffuser des spots publicitaires danspags importateurs, en exposant au
premier plan le label « Vanille Naturelle de Madsga ».

83-Des actions doivent donc étre menées

1. Organisation d'un atelier national sur la fdieanille.

2. Action de remise en confiance des industriglsateurs de la vanille naturelle.
3. Action de promotion de la vanille naturelle (ote&s extérieurs et marchés
intérieurs).

4.Action de défense de la vanille :

- aupres des autorités des pays importateursenacimener de concert avec les

représentations diplomatiques de Madagascar.

- aupres des responsables vanillgpdgs producteurs de I'océan indien (Réunion,
Comores, Mayotte), afin d'adopter une position camende défense du label «vanille

Bourdon ».

1 : http://www.madanight.com/viewtopic_509hu 22a0(t 2005
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A -Organisation d’'un atelier national sur la vanile

Apres 4 années d'euphorie (pendant laoger2000 a 2003), suite a une envolée
spéculative des prix de la vanille a I'export, spimt passés de 50 USD en 1999 a 500 USD
en 2003, les prix se sont effondrés pour se siagtuellement aux alentours de 30
USD/FOB.

Ce "drame" est surtout dU a la volatifiess prix qui sont devenus insupportables pour
la plupart des acteurs du marché de la vanilleuebgt conduit les utilisateurs de I'Agro-
Industrie a substituer a la vanille naturelle devémilline d'origine biotechnologique.

La culture de la vanille s'étant étendue tout le territoire de Madagascar,
l'organisation d'un Atelier National de la vaniiermettra d'informer tous les intervenants
de la filiere, ainsi que tous les "décideurs"(deteser public, du privé, des médias) de
I'importance des enjeux, et ce pour une concent@ibonmune, en vue de prise de décisions
pratiques et viables a mettre en ceuvre pour linst@n d'une "Vanilliculture responsable
et durable”.

La libéralisation de la commercialisatibe la vanille a eu des effets positifs,
et a apporté des avantages indéniables a la fileegs elle a entrainé aussi une certaine
anarchie, notamment dans le suivi des normes ditéyuet dans le respect des modalités

d'exercice de la profession afférente a la vafpllanteur, préparateur, exportateur...).

Actuellement dans la région SAVA, la vanille estedfet bradée a raison de 10 000
Ar le kilo du vrac. L'experts de déclarent que tgands utilisateurs de vanille doivent

milite pour la préservation des intéréts des paygaoducteurs.

B -Remise en confiance des utilisateurs de la vaeilnaturelle

Les processus de décision en faveut'utiéisation de la vanille naturelle se
situent dans les cellules des « chefs de produital >« product development » des

entreprises agro-alimentaires.

Ces entreprises, souvent multinationaewent étre assurées de pouvoir disposer,
pendant la durée de vie marketing (de 2 ans ausijosgu'a l'infini avec des cycles de 5
ans), pour les produits qu'elles mettent sur lech@grd'une offre de garantie dans:
-sa continuité

-ses quantités
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-sa qualité

-ses niveaux de prix.

L'objectif a court terme et le messagaige passer doivent étre ceci: grace a un
environnement économique et administratif libééabs stabilisé, a une filiere organisée et
soucieuse de contrbler les qualités expédiées, ddadar est dorénavant capable d'offrir
- une production stable en quantité (grace a 86¥)8 Ha de plantations entretenues par
60.933 planteurs qui ont un savoir-faire) :

- une production stable en qualitécgra de nouveaux standards de contrble de
qualité conformes aux exigences du marché intemmaltiet qui sont en cours de mise en
place (Mise en place d'un systeme de tracabilitdixation d'un taux minimum de
vanilline garanti pour la vanille.

-gousses et cuts - a I'exportation) .
-un prix « loyal » qui devrait pouvoir répordx toutes les attentes d'aujourd'hui et de
demain.

Ses prix (qui peuvent se situer entret?2d0 USD) doivent étre garantis pendant un
laps de temps — qui ne peut donc étre inférieuraa2- ,afin de sécuriser les « chefs de
produits » sur la stabilité des colts de leurs énasi premiéres (a savoir les gousses de
vanille) et encourager ainsi les décideurs des inatibnales de I'agro-alimentaire a
revenir dans la formulation de leurs produitsuéilisation en plus grande quantité de la
vanille naturelle.

Le prix a l'export de 24 USD / KG FOS est minimum en déca duquel les
planteurs risquent de se désintéresser completahedat vanilliculture (comme cela s'est
passé pour la caféiculture), et sans paysans prdgcmotives, il est utopique de parler
de promotion de la qualité.

Mais s'il faut fixer un « prix plancheiibgest aussi primordial de définir un « prix
plafond » a respecter pendant un certain temps. pigs permettront en effet aux
décideurs des entreprises agro-alimentaires ehatn®s utilisateurs finaux de la vanille de
connaitre, en toute transparence, les futures margdluctuation des cours de la vanille
malgache (et ce, pendant un temps bien déterminé).

Ces prix doivent cependant rester attractifs, aoigsi pour les importateurs que pour les
exportateurs.

Enfin, un effort de communication doiredtfourni, afin de « bien informer le

marché » sur les tenants et aboutissants des désaet efforts consentis par tous les
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intervenants de la filiere, pour éviter toute sogpi et mauvaise interprétation des
décisions prises.

C- Actions de promotion

1-Promotion interne (promotion de la vanille de

Madagascar auprés d’autres consommateur malgache)

Elle doit en effet permettre de conquérir un marciérieur aujourd’hui modeste,
mais dont la capacité est loin d'étre négligeabdér (a bonne tenue de la consommation
intérieure de café).

Les objectifs d'une démarche promotitiarge la vanille dans la Grande file vont
consister a combler les carences identifiees, no&mh face a la méconnaissance
constatée du produit lui-méme, permettre une cesaace précise et trés large du produit
vanille et assurer surtout la plus large informaticsur les divers lieux
d'approvisionnement, ainsi que la promotion desdyte dérivés issus de la vanille
(promotion des utilisations et des conditionnemeatplus diversifiés du produit). Sont
ainsi envisagés la promotion et la diffusion dedtiples utilisations ménageéres et recettes
a l'intention des professionnels de la restauratialorisant du méme coup le produit, tant
au niveau des plats cuisinés que les boissons.

Le but primordial est de permettre lusgrand nombre de consommateurs
nationaux et étrangers de passage (entre autretoudstes) d'éprouver le besoin de
consommer davantage de vanille de Madagascar.

Le plus important est maintenant de sauver les greysSelon les expert
internationaux de la vanille des estiment que si kesures draconiennes ne sont pas
prises, les paysans producteurs de vanille risqoenhsimplement d’abandonner la filiere.
N .B: pour cela, il faudrait assouplir, au niveas dlouanes aéroportuaires, les
réglementations afférentes a l'autorisation déesdds gousses de vanille achetées comme

cadeau souvenir par les touristes.

bY

2-Promotion a I'extérieur (pour la reconquéte du
marché international
La reconquéte des parts de marché siéeesla mise en place, dans les pays
acheteurs de vanille (Europe - USA -Asie), de défifides actions pour informer le grand

public des bienfaits (saveur, diététique, santéladeanille naturelle, au détriment des
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autres produits de synthese.

Ces actions se feront a travers lescpiteurs et autres leaders d'opinion, c'est-a-
dire ceux qui contribuent, de par leurs conseilsnétiences, a orienter les décisions
d'achat des consommateurs.

Ces « prescripteurs » qui peuvent éwe pburnalistes, cuisiniers de renom,
responsables d'organisme de défense des consomsnapediatres ou diététiciens,
fréequentent souvent les foires et salons de I'afjnoentaires, et il est donc nécessaire de
participer a des manifestations biens ciblées @enBIAL -ANUGA).

Il faudra aussi faire apparaitre régeient des articles sur la « vanille de
Madagascar» dans les revues touristiques, les se@nginines a grands tirages (sur les
saveurs, santé et cuisines), et celles destindasdafense des consommateurs (« que

choisir »...).
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CONCLUSION

Il ressort de cette étude que la vente de vandidevou préparée représente la
principale source de revenus des paysans du Ngreegarticulier de Sambava. Elle
détermine la présence de nombreux opérateurs écgnesnet de différents acteurs de la

filiere travaillant dans cette zone « hautemertétique » pour le pouvoir.

Les potentialités naturelles (bonnes conditionsctmat, sol varié, végétation
abondante, réseaux hydrographiques importants)ette zone favorisent la culture de
vanille, et la présence de celle-ci attirent Ipydation des différentes régions et ethnies
malgaches qui viennent pour récolter, achetergctdt, exporter dans d’autres pays, ou

aussi pour voler la production des autres.

La présence de beaucoup d’intermédiaires dansrdaittcommercial caractérise
I'organisation de la filiere. Cependant, les prdducs qui sont en « amont » du circuit sont
victimes d’'une application d’achat de leur prodoicta des prix tres bas, en dessous du
prix officiel. Avec cet aspect « inégalitaire »s lproducteurs sont aussi victimes d’'un gros
probleme d’acces a la terre cultivable, d’une ifisafhce d’infrastructures économiques et

sociales, et du manque de sécurité pour garantipi®duction.

D’autres contraintes sont présentes: [linsuffisana’infrastructures de
communication qui géne I'évacuation et le transplarproduit, la fréequence des cyclones

tropicaux qui détruisent les plantations.

On remarque aussi un grand contraste entre la comnmbaine de Sambava et les
communes rurales, au niveau de leffectif de la ytajon, des activités et des
infrastructures économiques et sociales, des WBesommunications, et méme au niveau
du type de construction. Toute la production deilleade la zone passe dans la ville de
Sambava, avant d'étre expédiée dans d'autres pas.inégalités entre la ville de
Sambava et le monde rural ne sont pas véritablernentfacteur qui bloque le
développement économique et social des paysanteptarde vanille du Nord-est. C’est
plutbt I'écart entre ces producteurs et les cooditeurs-stockeurs et exportateurs (dans

tous les domaines) qui fondent I'aspect inégaétde cette culture riche.
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Madagascar, pour garder sa place de premier peauchondial, doit d’abord
distribuer les bénéfices du secteur au profit deslycteurs. Cela signifie : protéger les
producteurs des vols sur pied de leur productigstrilduer des terres pour intensifier la
culture de vanille, aménager les réseaux routiets faciliter I'évacuation des produits,
mettre en place des projets de sensibilisationpdaegucteurs sur les nouvelles techniques

de culture

Les paysans, de leur coté, doivent s’organiserréant leurs propres associations

pour la préserver leurs intéréts.

Les autorités locales, a leur tour, peuvent metimeplace un programme de
promotion d’autres cultures ou de création de nlbesandustries créatrices de valeur
ajoutée, en vue de diversifier les revenus etl€pendance des producteurs, trop liés au
secteur de la vanille. Elles doivent en méme tecopsroler le fonctionnement du systeme
(production commercialisation) mise en place, passurer la qualité de la vanille de

Madagascar et ses zones productrices (en parti@dimbava).
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ANNEXE | : Questionnaire d’enquétes

INDENTITE
Nom : a@ :
Prénom : lLie
Age : Heure :
Sexe : F Teit
Profession : Sitian familiale : Célibataire Uniof
Marié Mariage traditionne paé(e) veuf (ve)

= ACTIVITE VANILLIERE
Nombre de pieds de vanillier : Dispquand ?
Utilisez- vous des engrais ? OUI NON si OUI lesquels ?
Mode d’exploitation : Faire valoir direct| Métayage Femm
Encadrement technique : NOI| ou
Distance entre lieu de culture et la maison :
Production de vanille verte : Production préparée :
Mode de vente : Vertg Préparg Sur place ? Ailleurs 1
A qui ?: Directement aux exportateul Aux commercants locau

Aux commissionnaires

Revenu obtenu par la vente de la vanille :

Est-ce que vous avez déja remplacé votre champrbevpar d’autres cultures ? :

Ooul NON si OUI Pourquoi ?

Employez- vous des salaries ? NO | Oy __ |si OUI Pour quelle
opération ?

Nombre Salair

Moyens de transport : Dabalay Piro Charrette Tractel

Listes matériaux d’exploitation :
Les problemes rencontrés :
Vos projets pour 'amélioration de votre exploibaii:

Source: Direction régionale du Ministére de I'Agricultur@®@bava 2008
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ANNEXE I

Types d’activités (lesquels ?)

- ACTIVITES AGRICOLES

Production par chaque type de culture (vanille ptas) :

Superficie total

Situation juridique : Surface titré
= DEPENSES (ARIARY)

P.P.N:

Savorn

SANTE : médicamen

SCOLARISATION : Fournitures scold

Assuranc

bougi

Superficiphitée

face (héritée ou non) illicitg

Sucl

SOCIETE : mariag

engrai

Part de la van

sel allumett uilé
pét viande t
soins médid

caitsss des paren

coopérat frais généraux
circoncisio funérailles exhumatid
DEPENSES SUR L'EXPLOITATION : transport] salarid
taxes communales au moahela ven
habillemel drap

AUTRES DEPENSES: couvertursg

Radio cass

ustensiles de ¢

Entretien immobili

Bicyclet

bijou

matelas épor

machine aidoe

chapea|

hawussure

alcool

= RENSEIGNEMENTS CONCERNANT LA COMMUNE

Nombre d’'établissements sanitaires: G
Nombre de personnels permanents:
Nombre d’'établissements scolaires : G

Nombre d’enseignants permanents :

CSB Maternit

( Maternité
EPP] Maternell
[ Maternelle

Source: Direction régionale du Ministére de I'Agriculture@®@bava 2008
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ANNEXE III : Production de la vanille verte et préparée del&aa et de Madagascar

(tonnes)
Années 2003 2004 2005 2006 2007 2008 Moyen
Superficie vanille S/va (ha) 9900 9985 10084 1023010475 10640 10220
Production verte S/va 1605 1600 1680 1775 169G 17001675
Production préparé S/va 292 291 305 323 307 309 , 3804
Superficies vanille M/car 25500 25560 25800 25930 6085 26120 25832
Production verte M/car 5830 5500 6105 6270 5940 5060 | 5949
Production préparée M/car 1060 1000 1110 114Q 10801100 1082
Exportation de M/car 620 1300 900 1200 1100 1300 7010

Source: atelier vanille 2009
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