SOMMAIRE :

PREFACE
REMERCIEMENTS
LISTE DES TABLEAUX
LISTE DES FIGURES
LISTE DES ABREVIATIONS
LISTE DES ANNEXES
SOMMAIRE
INTRODUCTION
Partie | : APPROCHES FILIERES VANILLES
Chapitre | : Description de gousse de vanille
.Section 1 : Planteurs
Section 2 : Collecteurs
Section 3:Préparateurs — conditionneurs
Section 4 : Exportateurs
Chapitre Il : Les différentes phases de préparateouanille
Section 1 : Les étapes de préparation de la vanille
Chapitre Il : Situation générale de la vanille addgascar
Section 1 : Apercu général sur la production eldmande
Section 2 : Principales zones productrices de hanil Madagascar
Chapitre 1V : Evolution des exportations de vaniieMadagascar
Section 1 : Evolution des exportations de la varlalgache 2000-2011
Section 2 : Les principaux pays producteurs
Chapitre V : Concepts Théoriques
Section | : THEORIE CLASSIQUE DU COMMERCE INTERNADNAL
Section Il : THEORIE NEOCLASSIQUE DU COMMERCE INTERRTIONAL
Section Il : THEORIE LIBERALES MODERNES DU COMMEREINTERNATIONAL
PARTIE Il : OBSTACLES, PERFORMANCES ET PERSPECTIVES LA FILIERE
VANILLE A MADAGASCAR
Chapitre | : OBSTACLES DE VANILLE A MADAGASCAR
Section 1 : Obstacles économiques
Section 2 : obstacles politiques
Section 3 : Obstacles écologiques
CHAPITRE Il : PERFORMANCES DE LA FILIERE VANILLE
CHAPITRE Il : PERSPECTIVES D’EVOLUTION DE CE MAREE
Chapitre IV : QUELQUES NOTIONS LIEES A L'OPERATION'EXPORTATION
Section 1 : Les ayants droits
Section 2 : les différents types de transport
Section 3 : Documents nécessaires a I'exportation
Section 4 : Procédures douaniéres
Chapitre V: PROPOSITIONS POUR AMELIORER LA PRODU®ON ET LES
COMMERCIALISATIONS DES VANILLES
Section 1 : Amélioration de la production
CONCLUSION
REFERANCES BIBLIOGRAPHIQUES
ANNEXES
TABLE DES MATIERES
RESUME



INTRODUCTION

La réputation de Madagascar dans le monde enties da position dominante en
matiére d’exportation des produits de rentes codermfé, le clou de girofle, le poivre, le

cacao et notamment la vanille fait accro|tre leeaiy de vie de la population Malgache. On

évoque nombre de 35 000 a 60 000 familles quittinere part importante de leurs revenus de
cette culture. Le développement des exportations datte filiere produit des effets positifs
dans le secteur éco-tourisme comme l'entrée desetevi’augmentation des investisseurs

étrangers, ...

Mais malgré sa notoriété en matiére d’exportatengousse que ce soit en quantité qu’en
gualité, Madagascar est toujours en phase de dddhinraison de ce déclin drastique
exportation est la sécheresse sérieuse qui commelec&rapper le Madagascar il y a déja
guelques années. De 77% en 1974, la part de Madiagast tombée a pres de 30% en 1995.
Les plantations principales réduisaient leur préidaca un minimum afin de ce ne pas risquer

la qualité de gousse produite.

Depuis la fin des années 80, I'Indonésie a sup@ldfadagascar comme premier exportateur
mondial. Une expansion de la culture de vanilledpnait un effet d’entrainement substantiel
sur I'économie régionale surtout sur la région SABambava, Antalaha, Vohémar, Andapa)
dans le nord — est de la grande ville. Il y a @uss autres pays part Madagascar qui exporte
ses vanilles vers les pays européens et qui serhds les principaux exportateurs mondiaux
de vanille comme. L’'Ouganda, I'Inde, I'Indonésies IComores et la Papouasie — Nouvelle —
Guinée.

La présente analyse d’étale en deux grandes parties

La premiére partie expose l'analyse globale delierd vanille & Madagascar. Elle
évoque les renseignements généraux sur les princigeteurs et 'exportateur de la vanille a
Madagascar ainsi que les différents concepts tipdéesi pour I'augmentation des valeurs

ajoutées.


http://www.rapport-gratuit.com/

La deuxieme partie met en exergue les performameggerspectives et les facteurs
de blocage. Celle-ci nous permet d'avance quelgeesmmandations pour améliorer
'ensemble d’activités liées a la production eeaportation.

Comme nous le savons, la vanille de Madagascaersa\actuellement des difficultés tant au

niveau de la production qu'au niveau de I'expootati

En effet, la chute du prix de ce produit sur le chargagne du terrain suite a I'application de
la politique de la libéralisation initiee par le uy@rnement en 1995. Aucune mesure
d’accompagnement de cette libéralisation n’a @segrour garantir le bon fonctionnement de
la concurrence et que I'anarchie qui en résultateamé des conséquences désastreuses sur
'ensemble de la filiere, plus particulierement &8 paysans producteurs qui frolent depuis
certains temps sur le seuil de découragement ¢4 gauvreté. Cela que cette question se
pose :

« Comment redynamiser la filiére vanille ? »



Partie | :
APPROCHES FILIERES VANILLES



Selon la légende, il parait qu'elle venait d’'ungioé courant les parties Sud du

Mexique, particulierement de la ville de Veracruz.

L’arrivée de Hernan Cortés, un conquistador Esplagn®exico en 1519, pour
rencontrer 'empereur azteque Moctezuma Il, peraitedt monde de connaitre davantage sur

I'utilité de la vanille.

Vers le début du XVIleme siécle, la culture de llarsuscrit un véritable engouement
dans certaines régions du monde. D’abord en Amgéetgar Hugh Morgan, ensuite dans
d’autres pays de I'Europe par Charles de I'Eclymas a I'lle de Bourbon par Louis XIV,

enfin dans le continent asiatique.

Vers 1880, c’était sans doute les planteurs Rémaisrgui introduisaient la culture de

la vanille a Madagascar. Les premieres plantatim€té faites dans I'lle de Nosy-Be.

Ensuite vers 1890, elles prenaient pied dans leeszorientales de la Grande ile plus

particulierement dans la région de SAVA puis d&ssziones littorales ornant les cotes est.

Quand elle devient une culture de rente la pluséprides européens a la suite de la
colonisation, I'engouement était tres rapide damszdne nord- est de Madagascar et la

production était vite augmentée.



Chapitrel : Description de gousse de vanille

La vanille et une « orchidée lianescente ». Ell@@sente sous forme de batonnets noirs et
luisants, communément appelés « gousses de vanlla longueur est entre 5 a 22 cm.
En général, il y a 3 types de vanille :

v" Vanille tahitensis (vanille Tabhiti) ;

v" Vanille pomponna (vanille des Antilles) ;

v" Vanille planifolia ou vanilla frangrans (vanille éadagascar)
Pour gu’elle prenne bien sa croissance, la vaailbesoin d’un climat chaud et humide, d'un
support d’accrochage et d’'un certain ombrage. chrtigue de plantation de la vanille varie
selon les pays producteurs.
Il existe trois sortes de techniques les plussétds :

* la culture en sous-bois

* la culture sous combriere

* la culture intermédiaire comme pour exemple emsechnnes a sucre

Figure n° 1 : Technique de plantation de vanille

A Madagascar, les planteurs n’utilisent que laurelisous-bois. Prenons par exemple dans la
région SAVA, les planteurs utilisent essentielletan]atropha comme tuteur ou support des
vanilliers. En outre, pour pouvoir obtenir les besrproductions, la plantation de la vanille

nécessite des soins permanents. Il faut procédeeichement des champs de vanilles au

moins deux fois par an, pour éliminer les mauvaliszbes.



Pour les vanilles nouvellement plantés, il faudedtendre trois ans pour avoir les
premiéres récoltes. La « vitesse de croisiére st @teinte qu’a partir de la cinquiéme année.
Il faut également souligner que pendant la phasdédgadation, 5 kilos de vanilles vertes

donne un rendement de 1 kilo de vanille prépaest-a-dire de vanille exportable.

Les cultivateurs doivent assurer le bouturage. cditrolent et assistent le bon
accrochage et veillent en particulier a repliefidae de telle fagon que les futures gousses
puissent se trouver a hauteur d’homme.

A propos de la fécondation, elle doit toujours adsunanuellement fleur par fleur. La
procédé utilisé est toujours le méme que les ap@ags utilisent. On le pratique tét chaque
matin car les fleurs ont une vie bréve de queldigses en début de journée et par le temps
sec pour éviter la pluie qui peut contrarier larfation du fruit.

La fleur est tenue délicatement d’'une main, un tdeégvant de point d’appui sous la
partie centrale de la fleur. Avec un instrumeninfto mais non tranchant une épine par
exemple.

On déchire le capuchon qui protege les organesetexual ; ensuite on redresse la
languette qui sépare les organes femelles de & paales et 'on rapproche avec des doigts |
étamine porteux du pollen vers le stigmate aingadé en exercant une petite pression pour
assurer un bon contact.

Au niveau de la transformation de fruits parfaiteineodores en une épice moelleuse
et agréablement parfumée nécessite une préparationtieuse et méthodique dont les
principes ont été développés au Mexique de longte d
Il existe deux méthodes dont :

La premiere est la méthode dite en préparatiorctdgai consiste a laisser murir la
gousse de vanille en alternant les exposition®mhbire et au soleil mais les résultats sont
médiocres. On lui préfére donc la préparation gade commencant par un choc brutal qui tue
la gousse par un bain d’eau chaude, suivi d’'une sBopération de transformation, de
séchage et de tri qui dure de dix mois avant d'abau produit fini de baton de vanille
commercialisable.

Ces modes de cultures et ainsi que ces élaboratémessitent des grands nombres de

mains d’'ceuvre et beaucoup d’investissement.



Il existe des principaux acteurs de la filiére Ylargui sont présente par le graphe ci-dessous :

Figure n° 2 : Principaux acteurs de la filiere Vani
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Source : Stabex

Section 1 : Planteurs

Les planteurs se trouvent en amant de la filieéeurg activités tournent autour des
plantations et entretiens des plantes sur pied giresdes récoltes de leurs produits a vendre a
I'état vert.

* Planteurs proprement dit

lIs ne font que les activités de la plantation etles vendre en état vert pendant les

périodes officielles de récolte.

+ Planteurs préparateurs :

C’est aprés certaines séries de préparations gelildent leurs produits de plantation.



« Planteurs — Collecteurs — préparateurs :

Les planteurs qui préparent non seulement de leduption mais ils font aussi des

collectes pour renflouer les stocks.

Section 2 : Collecteurs

Les collecteurs qui constituent I'interface entes producteurs et les exportateurs.
Presque tous les producteurs n'ont pas de relatigtte avec les exportateurs mais par
I'intermédiaire des collecteurs.

Il'y a 2 types de collecteurs :

¢ Collecteurs des vanilles vertes :

Ceux qui achetent directement des vanilles vemipsea des producteurs pendant les
périodes de récolte sur le marché officiel.

Les produits collectés seront ensuite vendus auleegrands préparateurs et conditionneurs.

* Collecteurs des vanilles seches :

lIs ne font qu'acheter les produits préparés pargdianteurs et de les livrer aux
exportateurs. lls devraient assurer toutes lesitondements de la gousse de vanille avant de
les faire exportées. Les activités des collectalegraient étre soumises aux obligations
fiscales pour augmenter la recette de I'Etat.

lls disposent des contrats de collecte avec lesrepurs.

Section 3:Préparateurs — conditionneurs

lIs n’exportent pas mais ils achetent des vanilledes auprés des planteurs et les

préparent sous les normes d’exportation. Ce songjeitravaillent aux exportateurs.



Section 4 : Exportateurs

C’est au niveau des exportateurs que se termirsrdait local de la vanille avant
d’entamer la phase finale d’exportation vers legspanportateurs. Ils constituent le stock

selon les contrats avec les importateurs.

Les exportateurs s’organisent dans une structuresju GNEV », c’est une plateforme de
concertation entre eux qui peut interlocuter le\vgonement pour améliorer la profession

dans la filiere vanille.



Chapitre Il : Les différentes phases de préparatiorde vanille

Section 1 : Les étapes de préparation de la vanille

Il y a sept étapes a suivre pour la préparatiola ganille :

* Triage de produits verts:

On la trie suivant leur aspect physique
» Des vanilles vertes fendues des non fendues
» Des gousses premiéres (gousses bien garnies etnimémes de longueur
supérieur a 14cm), des gousses secondaires (gonEsesures)

Cette opération de triage se fait par la main.

* Cuisson:
On chauffe d’abord de I'eau et quand elle atteentdmpérature de 60 a 70° C on
immerge le panier contenant des gousses de vamdléss pendant environ 3 a 5 mn jusqu’'a
gu’elles deviennent souples et prend une couleuramaou verte foncée ou brun. Il est

nécessaire de respecter cette durée pour pousoiréas qualité optimale.

 FEtuvage:
Il'y a des caisses capitonnées de couverturesaueppelle le « tapis jutes » pour la

disposition des gousses cuites enfin d’éviter lgeddition des chaleurs. On y laisse pendant
24 a 72 heures environ avant de les étaler au.solei



o Séchage:
Figure n® 3 : Mode de séchage de lavanille

Il sefait au soleil oual’air libreet al’ombre.
Séchage au soleil : une ou deux heures par jour pendant environ deux semaines

Séchage al’ ombre : dure plus d' un mois

« Miseen malle:

La gousse de vanille qui est dgja suivre les différents étapes précédents on devra les

mettre dans une maille tapissée de papier raffiné afin de concerner son arébme.

» Calibrage:
C’ est le regroupement des gousses de méme longueur et de méme qualité des produits

en bottillons ;

Lalongueur et la couleur déterminent la valeur marchande de vanille.

*« Conditionnement :

Elles doivent emballer dans des boites de fer blanc ou carton renforcé, garni de papier

sulfurisé.
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Chapitre Il : Situation générale de la vanille a Madagascar

Ce chapitre est constitué de l'apercu général awproduction et la demande de la

filiere.

Section 1 : Apercu général sur la production et l@emande

La vanille est un produit stratégique pour I'écoimmnMalgache. Depuis des
nombreuses années, Madagascar est le premier $eeunimondial de la vanille naturelle.
L'étendue de ses superficies cultivées ne cesaggaianter. Si auparavant, la culture des
vanilles ne s’est rependue que dans les zones toitdadagascar, maintenant a partir des
années 90 ou les prix de la vanille atteignaiemileau record de l'histoire, plusieurs de

Madagascar pratiquent la culture de la vanille.
Sur le plan exportation, il existe d’autres paysfqot de I'exportation en concurrence
avec les produits de Madagascar. A ceci ; s'ajtaif@ésence des produits synthétiques qui

vendent a des prix moins chers que ceux des peodaitirels.

Malgré la complexité de la situation de la vanitkes derniers temps, Madagascar

prend la seconde place apres l'arrivé de I'Indanésr le marché mondial dans cette filiére.

Section 2 : Principales zones productrices de valek a Madagascar

La culture de vanille n'est plus I'apanage de lgio@ SAVA. Actuellement, dir
Régions sont concernés, a savoir: DIANA, SAVA, $OF ANALANJIROFO,
ATSINANANA, ALAOTRA MANGORO, VATOVAVY FITOVINANY, A TSIMO
ATSINANANA, AMORON’l MANIA et ANOSY.

Le tableau ci-aprés montre les superficies plantiseta vanille par chaque Région

productrice. Elles sont classées leurs extensivités
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Tableau n° 1: Superficies plantées en vanille & Magjascar, en hectare

Régions productrices Superficie cultivable Surfagkivable | Surface vanillée
SAVA 1311 395 181 412 42 518
ANALANJIROFO 84 430 35270 14 553
DIANA 1322 639 188 181 2183
SOFIA 424 483 163 269 1790
VATOVAVY FITOVINANY 1 306 900 180 894 988
ATSINANANA - - 839
ATSIMOATSINANANA - - 619
ANOSY 113 313 113 025 205
ALAOTRA MANGORO - - 48
AMORON’I MANIA 1591 580 99 340 21

TOTAL 6 154 740 961 391 63 764

Source : Monographie des régions spécifiques

2°M atelier national vanille, septembre 2006

Les zones de culture de la vanille sont surtoutentrées le long de la c6té Nord-est

de la Grande-ile, en particulier dans la régiofs8&A ou se trouvent les 42 518 des 63 764

ha des surfaces plantées dans I'lle soit pres @e 67

Suivant ensuite, les Régions d’Analanjirofo pour558 ha, DIANA pour 2 183 ha, et

Sofia pour 1 790 ha de reste soit 2 720ha se iémms les autres régions.

La surface vanillées sont inégalement répartieeedas Régions productrices parce

gue chacune d’elles dispose des ressources fontiesequi leurs sont propre.

A titre d’exemple, la région d’Amoron’i Mania estputée par la culture » manioc,

patate douce, ... tandis que celle d’Analanjirofolpasulture de girofle.
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Chapitre IV : Evolution des exportations de vanillede Madagascar

Le tableau ci-apres expose I'évolution des exporiatde la vanille de Madagascar au
cours de I'année 2000 a 2011. L'exportation la glssentiel venant de la région SAVA.

Méme, si dix régions de Madagascar sont concerp@esla culture de vanille,
'exportation reste encore l'apanage de la Régien SAVA ou operent les 98% des

exportateurs. La quantité des produits exportésadies Régions est insignifiante.

Section 1 : Evolution des exportations de la vandl Malgache 2000-

2011
Tableau n° 2: Exportations de la vanille Malgache®2011

Valeur FOB en Prix unitaire en Ar/ _

Années millions d'Ar kg Quantités en tonnes
2000 142 317.,6 43306 ,3 657
2001 617 746,4 120949,9 1021
2002 151 173,8 195605,5 155
2003 1162 867,C 223150,2 1042
2004 1213 725,9 323660,2 750
2005 65 518,1 49931,0 1913
2006 102 300,0 59545,9 1718
2007 104 5442 33767,5 3 096
2008 717179 39843,2 1800
2009 85 980,9| 42 310,6 2032
2010 102 551,7 56 001,0 1831
2011 2 250,1 472411 48

SOURCE: Ministére de I'agriculture, de I'élevage et depléche

Ce tableau nous montre que pendant les périodepmpagne de I'année 2000 a
2011, les quantités de vanille exportées a consuemarquable oscillation.

Le marché relativement restreint de la vanille, gise a satisfaire une demande
attachée a l'authenticité naturelle, est soumis al®as climatiques et a la spéculation

financiére. Les cyclones qui touchent fréquemmarddte orientale de Madagascar peuvent

13



en effet détruire une parle importante de la récatinuelle. Mais la vanille préparée pouvant
étre conservée plusieurs années. Les groupemeptedigcteurs peuvent consulter des stocks
d’attente pour amortir les variables des prix.

Selon les sources, en I'an 2000, lorsque notre palydouché par les cyclones
destructeurs Eléne et Hudah, le prix de la vamibig¢urelle ont exposé. Ce mouvement a
ensuite été fut durer par la crise politique geeaoué le pays et perturbé le marché quand en
2002 le Preésident Didier Ratsiraka a du laissgrdavoir a Marc RAVALOMANANA, un
industriel qui a fait fortune dans le yaourt eéneissé par le secteur en passant par son propre

entreprise.

Cette crise a pousse les pays concurrents comnuoiigsie, 'Ouganda, la Papouasie
Nouvelle — Guinée et méme le Mexique a relancde ggbduction trés spécialisée. De plus,
les cours atteints ont eu un important effet deodeagement des utilisateurs et les ont incités
a développer la fabrication directe de vanilline ¢giees méthodes de plus en plus variées.

C’est au début 2004, les cours mondiaux de la keandturelle ne cessaient pas de
chuter dans les proportions inquiétantes, son qoassait a 25-70 dollars d’ou : 65 a 70 pour
le bourbon, 25 a 40 pour les autres variétés. Matgs nouveaux prix historiguement bas, les
acheteurs continuent a bourder les gousses ddevaailurelle, Madagascar qui produisait le
60% de I'offre globale a baisser a 40% le volumesdeproduction mise sur le marché

mondial.
Cela améne I'Indonésie a sa victoire en tenantdenjiere place. Il affecte jusqu’a maintenant

leurs conséquences, le prix de vanille n'arrivdus @ surmonter a son état initial en 2003, et

incite les autres pays a produire plus.

Section 2 : Les principaux pays producteurs

Le plus souvent, les grands groupes agro-alim@stairaitent directement et
confidentiellement avec les collecteurs locaux.
Depuis certains temps, la production de vanillesinfgus I'apanage de Madagascar et encore

moins les exportations d Madagascar sont loin €'&trabri des concurrences étrangeres.
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La culture de la vanille s’est propagée dans degenggions tropicales et humides ¢

spécialement dans ces pays situant aux alentoueszadme équatorle du globe terrestr

Figure n° 4 Principaux pays producteurs de vai

:'
il
Tableau n° 3 Productions (tonnes) annuelles de va
1964 1974 1984 1994 2004
Chine 0 0 0 400 900
Comores 175 160 160 131 140
Indonésie 150 300 520 1770 2387
Madagascar 1 050 2283 2277 1320 600
Mexique 90 29 161 167 189
Ouganda 10 10 10 20 70
Polynésie francgaise 100 21 6 13 43
La Réunion 45 27 56 33 35
Tonga 0 10 16 100 130

Sources INSTAT200¢

Ces évaluations, parce gu’elles doivent normalen@&rg exprimés en producti
agricole brute (vanille verte pouvant étre 5 folasppesante que la vanille préparée)
facilitent de plus pas les comparaisons, mais ghesnettent d’'apprécier les tences

evolutives des parts des différents pays produs.
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Voyons bien que dans ce tableau a partir de 200dlalylscar perd sa place mais elle
devenait en seconde place aprés I'lndonésie jusmutaoment. Tout cela nous ameéne a voir
quelles sont les différentes théories qui peuvérelbpper la filiere vanille dans notre pays ?
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Chapitre V : Concepts Théorigues

Pour bien éclaircir cette section, il existe beampcades théories pour étudier
I'exportation de la filiere vanille. Comme par exgmla théorie des avantages absolus qui est
accentuée par Adam SMITH et, puis la théorie desntmges comparatifs selon David
Ricardo et S. Mill.

L’exportation de la vanille a Madagascar nous feeod’accueillir des devises mais notre
balance commerciale n'apporte pas beaucoup de grofice pays di a la baisse du prix de
vanille par rapport aux autres pays. Dans notres,payant les années 80, Madagascar est
encore le premier pays exportateur de vanille damsonde. Alors que les autres exploitent
les autres ressources. D’ou chaque pays est ficacef que les autres dans la production
d’'un bien au moins. Le pays en se spécialisant tapsoduction d’'un bien ce qui signifie
I'abandon de la production des autres biens, appdif la division de travail ainsi la liberté
des échanges va accroitre le bien-étre de I'enseddsl pays.

Verrons tour a tour les différentes théories exig®s au niveau de la commercialisation. En
premier lieu la théorie classique.

Adam SMITH qui est le premier fondateur a élabotere conception théorique de
I'économie. Il met l'accent sur la formalisationsataite de I'échange international entre les

divers pays.

Section | : THEORIE CLASSIQUE DU COMMERCE INTERNATI ONAL

+ Notions d’Avantages Absolus

Adam SMITH met en exergue la notion de la spé&adilbn des pays dans la production des
produits ou ils ont des avantages absolus .1l resom exemple sur le blé en Etats-Unis et des
tissus de I'Angleterre ; il essayait d’expliquerapres I'existence de la spécialisation qu’il y
a un accroissement de la production mondiale.

Celle-ci explique 'augmentation du prix de vanile 2002 et 2003.L’échange internationale
a travers la spécialisation selon I'avantage abagbermis au deux pays de gagner en terme
de bien-étre. Prenons comme exemple le prix deakdlle en 2003, ¢a incite I'entrée des
devises dans notre pays.
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Et fait augmenter méme le pouvoir d’achat de lauteton, ils puissent satisfaire les besoins

produits.

Notre gouvernement pense qui si notre pays Madagasnd notre vanille moins chére que
tous les autres pays y compris I'lndonésie, la €hin pour en avoir plus d’'un avantage
absolu. Alors qu’un pays doit se spécialiser dargrdduction de cette filiere pour lesquels il
posséde cet avantage absolu et acheter tous less éhiens. Alors qu’avec toutes les
conditions nécessaires appliquées sur les marat&nationaux Madagascar rencontre des
difficultés au niveau d’exportation de cette goudsevanille. On n’avait pas des moyens
suffisants tandis que la théorie des avantagedusbegclut I'échange réciproque entre pays
ayant des niveaux trés différents de développeniegta aussi la distance entre les pays
importateurs et notre ile. Voici les principaux pagportateurs : les Etats-Unis, la France,
Allemagne, Chine, ltalie, Japon, Royaume-Uni, Meeyri Singapour, Pays-Bas, Inde,
Espagne, Thailande, Belgique, Canada et les autsesnt essentiellement les pays des

continents d’Europe, d’Amérique et d’Asie.

Pres de 70% des quantités exportées de Madagastatlestinées en France et aux
Etats-Unis. Les restes se répartissent dans lesgiagie et dans d’autres pays de I'Europe.
L’exportation vers les pays asiatiques ne sontegpasre développées : 2,75% pour la Chine,
2,27% pour le Japon, 3,79% pour le Singapour.

L'lle Maurice seul pays de I'Océan Indien qui figutans cette liste, ne représente que

les 3,68% des exportations Malgaches, malgré sitpité avec la Grande fle.

Pour bien compléter ce que nous venons de dire apopr des théories sur la
commercialisation de vanille que David Ricardo déppe la théorie de l'avantage

comparatif.

* Notion des Avantages Comparatifs :
* C’est David RICARDO qui a élaboré cette théoriexddieme siécle. Il

s’inspire de la théorie de celui d’Adam SMITH eeyrart de son ceuvre
consacra sur la commercialisation internationales is@n concept est plus

profond et plus vaste que celui d’Adam SMITH.
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Cette notion souligne I'existence de supérioritdilde —échange par rapport a l'autarcie. Les
pays sont gagnants a I'échange s'ils se spécialidans la production des biens qui
supportent le cout de production relatif le plusvél On verra tout ira bien si les nations se
trouvaient un pied parfait d’égalité. Cette thémgepose a une extension de I'hypothése de la
théorie d’avantages absolus dans la d’Adam SMITHsgppose que les pays en question
posséde toujours un avantage absolu dans la produttin bien.

En effet, on peut rencontrer des cas ou un paysosee en désavantage absolu pour les
différents produits par rapport a un autre payauta intérét au niveau de commercialisation

de se spécialiser dans un produit ou son désawaasidaible.

En basant sur cette théorie qu'il est préférabdeir pnotre patrie de sa spécialiser a
'exportation des autres biens avec une moindrewoence. C’est pour cela qu’on exporte
des bois de rose. Pour nous montrer qu'un pays enemndtre peut bénéficier de la
spécification en produisant les biens pour lesqiipigsséde un avantage absolu pour tous les
bien qu’il produit. Pour démontrer que I'échangepsférable. Cette théorie rocardienne des
avantages comparatifs vie le commerce internati@ndes différences de technologie de
production entre les pays. Ces deux théories nigpsansuffisantes pour expliquer la situation
de la vanille a Madagascar. Il y a une autre teé®tODS du commerce international
(Hecksher, Ohlin et Samuelson).que nous essayonsidedans la section suivante.

Section Il : THEORIE NEOCLASSIQUE DU COMMERCE INTER NATIONAL

Dans cette section nous expliguons les opinionspdé&surseurs néoclassiques sur le
commerce.
e THEORIE HOS :

Cette théorie n’est pas contradictoire avec leggem de cout comparatif de Ricardo

DAVID mais le compléter.

Ses explications se basent plus précisément suédbanges internationaux qui
résident dans la différence de cout de producfibeis compte tenu de I'hypothese retenue
dans cette conception de la production ce sordifeyences de dotation en facteurs de deux
pays qui sont I'origine de différence dans les sout

En se basant sur le modele Ricardien, ce théored@ dropose d’autre fondement

de la différence du cout de production. Il essaye rbus éclaircir sa théorie en
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complémentarité avec la notion de rareté ou d’daooe relative des divers facteurs de
production dont sont dotés les pays. Prenons I'gkenle deux pays :

A : dispose en abondance de capital et de travais tnes peu de terre tandis que B :
possede beaucoup de terre mais peu de travailcstpital.

La rente dans B est plus faible par rapport aursaéd a I'intérét .D’ou il y a donc
I'intérét a produire des biens nécessitant beauckmuferre. Et pour A le salaire et I'intérét
sont faible par rapport a la rente, son avantagelega dans des produits qui nécessitent
beaucoup de travail et de capital et peu de teerehéorie d’'HOS repose sur des hypothéses

non réalistes. Elle ne tient pas compte du temple tiévolution.

Section Ill : THEORIE LIBERALES MODERNES DU COMMERC E
INTERNATIONAL

Ce sont les premieres théorisations cherchaienhaet des explications sur la notion

de I'échange international. Ce sont toujours lgs mBéveloppé qui sortent bénéficiaires.

e THEORIE DE LA DEMANDE DE LINDER :
Il critique le modele ricardien et celui d’'Ohlin-Elescher qui sous-estime I'existence

de la demande. L'échange des biens manufacturésppasition aux produits primaires ne
peut étre expliqué par les seules dotations relatnaturelles.

Le volume du commerce entre deux pays dépend éésr@nces des consommateurs.
Plus le revenu par téte des pays et proche, phterdsité du commerce entre ces deux pays
sera élevée.

A Madagascar, il y a I'abondance de la main d’eeuvour que votre pays soit
développé on a besoin des autres pays industaglisér faire des échanges. Or chaque pays
a tendance a se spécialiser dans les biens naémessles facteurs de production qu'il possede
en abondance relativement aux autres pays. A expades biens qui renferment beaucoup de
facteurs gu’ils possedent en abondance, a impdedsrbiens qui nécessitent beaucoup de
facteurs qui lui manquent. Cette étude met auascént sur la théorie du cycle de vie du
produit vanille.

« THEORIE DE CYCLE DE VIE DE PRODUIT :

Selon Vernon, les innovations sont a I'origine gale de vie d’'un produit.

Elle se produit dans le pays a stock de capitasigoye et humain élevé. Le colt élevé

de linnovation est amorti car ces vanilles now®llpeuvent s’écouler sur un marché
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suffisamment grand et solvable. Il n'y a pas decoorence, et les techniques de production
exigent l'intervention des techniciens qualifieés lanmatiere. Une fois le marché est bien
maitrisé le produit est lancé, et sa demande cfoihe fagcon exponentielle, on passe a
I'exportation.

Au fur et & mesure que l'innovation est connuegdacurrence deviendra rude, il y a
alors I'existence de la compétitivité technologiqua situation ne veut pas dire directement
la mort des produits mais la production sera ténésf vers les pays a bas salaires. La
délocalisation se manifeste par la disparition a@pétitivité dans le domaine de I'économie
d’origine et la nécessité d'innover a nouveau poaintenir une production sur le territoire
national d’origine.

Cette théorie indique I'existence d’'une divisioomgnessive du travail dans les pays en

développement, soit une délocalisation des grafiithess dans les pays périphériques.

Une fois maitrisé le marché domestique la goussexgmrté. Mais au fur et a mesure que
'innovation est connue, la concurrence se duttcié €olt de facteur de production redevient
prédominant. La production est transférée verspdgs a bas salaires. Elle explication de la
théorie de la rente nous pousse d’entamer a landecpartie du devoir qui est intitulée les
obstacles, les performances et les perspectivisfiliére vanille a Madagascar.
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PARTIE Il :

OBSTACLES, PERFORMANCES ET
PERSPECTIVES DE LA FILIERE
VANILLE A MADAGASCAR



Dans cette seconde partie que nous clarifions les différentes causes que ce soient
socio-économique ou structurelles de la crise que traverse le secteur de la vanille a
Madagascar. Elles sont décrites dans les détails et les auteurs font un certain nombre de
propositions stratégiques pour libéraliser la filiére et reconquérir les parts de marché qui
aujourd hui s échappent vers |’ Indonésie et quel ques autres pays producteurs dans un contexte
international pourtant favorable ala vanille naturelle de Madagascar. Lafiliére vanille joue un
réle prépondérant au niveau économique de notre pays. Pour toutes raisons, la vanille
constitue I’ activité économique de base sur laquelle repose toute I’ économie de la région du
Nord-Est.

Cette partie comporte trois grandes chapitres suivantes, a savoir: les diverses
obstacles dans la filiere vanille, ces performances ainsi que ces perspectives. Nous verrons
dans le premier chapitre les différents fardeaux qui se pésent sur la filiére vanille a

Madagascar.

Rapport- gratuit.com @
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Chapitre | : OBSTACLES DE VANILLE A MADAGASCAR

La filiere vanille est entrée depuis plusieurs @méans une situation de crise qui se

manifeste par une série de couts économiques,cie@net sociaux dont I'ampleur est

difficilement supportable pour Madagascar .

Section 1 : Obstacles économigues

a- Surla production :

Comme nous le savons déja, il existe des vraisgmus au niveau de la plantation de
vanille. Tout d’abord, les planteurs pratiquent jeows la technique traditionnelle de
plantation de vanille. Or cette technique posséele @Efauts suivants : non utilisation des
tueurs spécifiques comme le pignon d’Inde ou leaweglbna mais ils les installent sur le
deéfriche de forét.

Les autres installent quand méme des tuteurs fep@s mais accompagné des
mauvaises habitudes comme les suivantes :
lls ont presque jamais fait des entretiens duiterf2onc cet entretien est vraiment aléatoire.
Néanmoins, cet entretiendépend du prix du produdteta est défavorable pour la qualité du

produit qui est important sur le marché mondial.

En second lieu, les planteurs ne contrdlent pasnfiation des fleurs de vanille mais
en fonction de 'augmentation du prix de ce produitls fécondent plus des fleurs. Ceci est
la source principale de la déformabilité a la ¢éadles gousses et a leur arbme. Le fait que la
production soit effectuée par les préparateursaetlgs conditionneurs eux-mémesreste un

phénomene trés limité.

Ensuite, lors de linstallation, les planteurs aligint la liane sans apport de matiére
organique qui est la source d’alimentation desliiars mais ils se contentent de ces climats
qui sont favorablesau vanillier les capilliculteur&avaient pas de connaissances pour la
plantation de ce produit. Plus précisément, ilsmhjpmas de compétences dans cette matiére.

D’ou la manque de la technicité au niveau des keydteurs.

Le vieillissement de vanilliers existants est ausstes fardeaux sur cette filiere ainsi
gue le manque de formation pour les techniciens.
Les maladies, les insectes et autres parasitaguattalle vanillier sont nombreux .Parmi les

maladies d'origine fongique on peut citer I'anthrase, la fusicladium vanillae, la scellaria
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vanillae, la nectria vanille, le mildiou et d’awrencore. Seulement une petite minorité des
plantations de la zone de production est ainsietariue. La plupart des plantations sont
cependant bien loin de cet idéal. Nous avons notars des visites de terrain plusieurs cas
de lieux de production mal choisi, de manque derotes culturaux voire une absence totale
de contréle chimique des maladies et parasitesuellement, des milliers d’hectare de
plantation de vanille dans la région SAVA sont @iittes par des maladies comme la rague,
I'escargotier,... tous ces problémes ont une infleam&faste sur le prix de la vanille.

b- Surle prix_:
C’est vrai que nous ne pourrons pas faire semliagriorer la réalité vis-a-vis du prix

de la gousse de vanille qui n'arréterait pas deechdepuis 2002 en qui est les sources de
certains problemes. Ce constat est exprimé autitepaeries conditionneurs-stockeurs : « les
acheteurs de vanille sont de plus en plus exigeamtta qualité » .La politique de prix élevé
et croissant poursuivie par Madagascar sur le nearadndial contraint les acheteurs a étre de
plus en plus exigeants sur la qualité de la vamnilidgache.Cette exigence de qualité accrue
chez les acheteurs se traduit alors par le faiurgu’part croissante de la production
devient « invendable » au prix demandé par Madagagsour ses exportations .A I'heure
actuelle, les planteurs n’ont plus le courage ddicoer a produire de la vanille. Le prix de la
vanille verte est a peu prés 4 000 Ar presque lmenéue celle de la pomme de terre dans
cette région. D'ou les collecteurs, les planteurdes autres préparateurs ou méme les
exportateurs ne sont plus, ils n‘avaient plus len@&ynamisme pour faire cette activité. Ce

probleme dépend de I'Etat.

c- Surla commercialisation :

Due a la prise de décision gouvernementale concefahbéralisation de la filiere
vanille depuis 1995 entraine des concurrences danggs au niveau de la commercialisation
que ce soit sur le plan intérieur que sur le platéreeur car il n'y a plus de mesures
d’accompagnement. Chaque opérateur est libre dedaiqu’il semble mieux pour y avoir le
marché : au lieu de prospecter les meilleurs marahi&tranger, les opérateurs cherchent de
diminuer réduire le colt de production.

Ce sont toujours les planteurs qui assument legdasconséquences néfastes de cette sorte de
libéralisation. Notre pays a des problemes au nivkEs négociateurs.
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Autrement dit, nous n'avons pas des bons négocgstpour négocier le quota
d'importation de chaque importateur reglementant répartition de I'ensemble des
exportations des pays membres.

En outre, la distance lointaine entre les pays dapurs et ceux des pays
importateurs est I'un des sérieux problemes aveecmmg/ens de transports assez faibles.
Face a tout cela, méme le ministére de commercaih’plus du pouvoir pour contrdler le
prix de ce produit sur le marché.

Au niveau des exportateurs, le grand souci delilerdivanille Malgache vient des
lacunes fessaient par les travailleurs, ils mettentclous dans la gousse de vanille pour

alourdir le poids de cette vanille.

Il est aussi important de décrire quels sont lesamtbes de cette filiere vanille mais sur le plan
politique.

Les problemes liés a la commercialisation en gt $e prix des produits non
incitatifs, insuffisance des débouchés et la détaétion des voies de communication.
Apres avoir déterminé les sources des problemek danille & Madagascar il est aussi

important de le savoir sur le plan politique.

Section 2 : obstacles politiques

L’EtatMalgache a fait de ces mieux mais il existeare dans les autres localités qui
sont enclaves et leurs produits ne peuvent enrsbetila. Donc des que les collecteurs
arriveront le bas, les planteurs les donnaient grnim trés bas pour pouvoir liquider ces
produits. Il n’arrivait pas aatteindre son réle pbassurance de ces bien- étre publicsdue a la
mauvaise répartition de poste avancée de la gerdiaret la précarité de leur matériel. Face
a la difficulté financiere de notre pays, les migdfars utilisent des matériels plus performants
gue les agents de la gendarmerie, I'Etat a un enepéent pour acquérir des armes plus
sophistiquées. De plus, le gouvernement Malgacheait’ pas une vision expansionniste sur
notre économie. Malgré les mesures de libéralisates branches manufacturiéres souffrent
toujours des problémes d’équipement, techniquesi gjne de la complexité des démarches
pour exporter. En outre, la complicité des démagahedérieurs peut constituer une stratégie
pour pallier la faiblesse de la demande et ainsiltjsuffisance de débouché et aux entraves

techniques dans le processus de production.
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Ainsi, certains acteurs pratiquent de la politiquda dumping qui provoquent des
désordres. Depuis des années, le probleme donestifilin des problémes trés sérieux dans
les PED. Cet aménagement du territoire est deverthéme intéressant pour tous les gens
mais surtout les urbanistes, les géographes, aséustes et les politiciens. Le ministere de
'aménagement du territoire a fait de son mieuxgrai politique appliquée n’est pas tres
efficace. lls ont mis des guichets fonciers danssque tousMadagascar pour faciliter
I'obtention de carte. Les directions généraless#gsgices fonciers travaillent en affichant des

valeurs énormes des terres c’est pour cela g@ilaycorruption au niveau de ce service.

Malgré I'existence des problemes qui pesaient ssirvanilliculteurs ils n’arrivaient
plus & payer et suivre les démarches nécessaivesapter cette carte a cause de la faiblesse
du pouvoir d’achat. Et parallele a cela, les auaesomplissent des gestes sous formes de
corruption pour I'accélération de ces papiers (doeots).

Sur le terrain, cette situation a engendré d’énerpr@blémes qui se traduisent en
termes de concurrences des cultures pour la tefeengain d’ceuvre de rendement faible, de
difficultés d’accés au foncier, d’érosion des setsde protection de I'environnement en
général. Dans notre pays, il existe toujours dodin et de querelle politique qui implique
le blocage de financement des bailleurs de fonds dlinexistence des subventions, des
dons,... Méme nous ne serons pas capable d’entréelelanonde d’industrialisation pour
transformer les vanilles sous une autre forme aarsbmarché alors que les vailles

synthétiques sur le marché extérieur sont a bonpani rapport a celle naturelle.

Malheureusement, la présence des autres pays cemtsului ne cesseraient pas
d’améliorer la qualité offerte de leurs produits & marché international. Tandis que cela
nous amene a la prolifération des vanilles de ®g®ta bon prix et a la surproduction due a la
multiplicité des pays producteurs.

Mais la politisation a outrance de linterventioe l& caisse vanille dans la région du
Nord Est ne fait qu'empirer la situation déja efficlilté. Face aux procédures que nous
devrons suivre dans la stratégie de libération tmfisere vaille de la politique d’ajustement
structurel qui est guidé par les bailleurs de foaisn’arréteraient pas de nous presser.

Le gros probléme provenant de I'Etat face a l'iggwmice au niveau des autorités
administratives des pays consommateurs qui n'aenmvapas a respecter les textes
reglementaires régissant |'utilisation de la. vanilaturelle dans les produits alimentaires.

Enfin comme la Caisse de Stabilisation des Prixladeanille a perdu; toute autonomie
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financiére vis -a vis de I'Etat, elle n’est plus mesure d’assumer les charges financieres du

systeme de stabilisation qui lui incombent.

D’ou les obstacles politiques éparpillaient aussiles autres secteurs. Nous verrons

dans la partie suivante les différents problemetoégaues de la filiere vanille & Madagascar.

Section 3 : Obstacles écologiques

Comme nous le savons tres bien que la partie Natdde Madagascar et plus
précisément a Antalaha. C’est une ville ou lesstadphes est I'un des fardeaux pour son
développement. Le passage de cyclone ou inondgtiorpourrait détruire les champs de
vanillier que les vanilliculteurs ont déja prépafé Madagascar, le déséquilibre climatique
affectait a la proportion de vanille procurée par dousse de vanille c'est-a-dire ce
changement climatique rend la qualité de vanilldnmalésirée par le marché mondial de

vanille.

Cette partie sera consacrée d'aborgd a I’iIIustﬂztdB guelques notions liées aux
opérations d’exportations et a la proposition d’Bonation des activités pour relancer les

exportations des vanilles de Madagascar.
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CHAPITRE Il : PERFORMANCES DE LA FILIERE VANILLE

Le rendement varie d'une plantation a l'autre ; langde majorité des exploitations
produisent moins de 50grammes par liane.12%seunlkeatieigne des rendements dépassant
100grammes par pied (dont 4.8% plus de 200gramargsigd).

De maniere générale, les nouveaux producteurs a@ppant plus performants .Le niveau de
rendement décroit avec I'ancienneté dans la culteequi cultive de la vanille depuis moins
de cing(5) ans ont en moyenne un rendement deliafg (contre 16g pour ce qui pratique
depuis plus de 25ans), cela malgré le fait queatdlle commence a produire aprés deux ans

et demi dans le cas de nouveau plan.

L’age moyen des pieds qui expliquent IdetaEn comparant le niveau de rendement
selon I'age moyen des pieds .On constate gu’ilrdtten maximum entre quatre(4) et sept(7)
ans et décline trés vite a partir de huit(8) ans.

Les pieds de plus de vingt(20) ans ne produiserst qie 15.5grammes.
Soulignons par ailleurs que compte tenu de I'égtvdnillier (en particulier de leur age
certains producteurs limitent volontairement le boende gousses fécondé par pieds pour

atteindre la taille minimale requise pour la vente.

Plus le nombre de pieds dans la plantation eslkefaibeilleure est la récolte. Avec un
rapport de un(l) a six(6) quand on passe de moinslalix cent(200) pieds a plus de
milles(1000) pieds .Les exploitations se caracétisainsi soit par des parcelles réduites
relevant presque du jardinage, soit par des swgfadensives des faibles rendements.

Ceci nous amene a étudier les perspectives déele fvanille.
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CHAPITRE Il : PERSPECTIVES D'’EVOLUTION DE CE MARC HE

En dépit de sa taille encore modéré, le marché rabdd la vanille est pourtant tres

dynamique et en développement, dont les perspsalieeléveloppement sont tres réelles.

En premier lieu, I'élargissement du marché dansalgges milieux devrait étre trés
nécessaire avec la condition d'efforts de promotsp€cifigue consentis par les pays
exportateurs aupres des consommateurs de ces paysecle Japon, le Canada, Le Pays
Nordiques, la Grande-Bretagne, L’ltalie, les pajsudope de I'Est, les Pays du Golfe, sans

oublier bien sur le marché intérieur des pays prtalur dont Madagascar.

Ensuite dans ces pays, I'engouement pour les pgeodhdturels s’ajoutant a des
législations favorables (regles en matiére d’étigge assurant les normes d’identités, regles
relatives a la production d’extraits) devraientuass une augmentation de la demande, la part
de la vanille naturelle dans le marché internatideda vanilline étant appelée a se renforcer

alors qu’elle n’en représente que moins de 0,3%etute actuelle.

Depuis quelque temps la vanille est devenue indsgdde aux Etats-Unis sous formes
de « parfum » a la mode et le concept de markééimus recherché. Du moment dont les
effets devraient se prolonger au moins sur dixaansdires des experts suscita une demande

tres forte des agro-industriels dans un grand nerdersecteurs.

La création des industries des parfums et eauriligté comme par exemple HOUSE
BIGANT, Inc,parfum PARQUET, COTY Inc, CASSINI PARRS, RIVIERA CONCEPS,
...ainsi que les cosmétiques et savons, rouges &sléwains moussants (Bonne bill
Company).

De plus, sans oublier les intégrants des ardbmeseisitdans les aliments préparés : le
café, la glace, les gateaux, le chocolat prodtatrimational coffee, Haagen, Dags, ...

D’autres parts, il existe aussi des actions spp@ES reposant sur les qualités
organoleptiques diététiques et médicales du prodhtiirel de vanille qui devraient permettre,
conjuguées avec des compagnes d’information suetatte et modes d’emploi de la gousse
en cuisine et patisserie. Un accroissementimpodantarché de la « vanille de bouche »
mais aujourd’hui ce marché ne représente qu’uniéepedrt sur le marché mondial dont 2%

aux USA et mois de 20% en France.
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Ce marché devrait par ailleurs induire le dévelopget d'un artisanat valorisant le

conditionnement typique de gousse, les objets péépa

En outre, certaines industries avaient des po#stible transformer la gousse en
poudre cela est obtenue par des vanilles sechesoguibroyés dans une machine spécialisé
pour avoir la poudre de vanille n’a aucune adjamctde conservateur, de colorant, ou

d’arbme artificiel.

De maniére générale les nouveaux producteurs appani plus performants. Le
niveau de rendement décroit avec I'ancienneté thamsilture .Ce qui culture de la vanille
depuis moins de 5ans ont en moyenne un rendem&&@gilamme par liane contre 16 pour ce
qui pratique depuis plus de 25ans ; et cela madgfait que la vanille commence a produire
apres 2ans et demi dans le cas de nouveau plage m@yen de pieds qui explique la taille.
En prenant en compte que les 439producteurs quewnine récolte, le rendement moyen a
I'hectare est de 59 kilogramme. Il ne faut cepeh@as exclure une diminution du niveau de
la production résultant de la baisse des prix réelgroducteur.

Si la plantation varie d'une plante a une autre cddm grande majorité des
exploitations produisent moins de 50gramme pareli@d 12%seulement atteignent des
rendements dépassant 100grammes par pieds.

De maniere génerale, ce sont les nouveaux prodsageusont les plus performants.

En comparant le niveau de rendement selon 'ageemdgs pieds on constate qu’il atteint un
maximum entre 4 et 7ans et décline trés vite arpdet 8 ans .Les pieds plus de20 ans ne
produisent plus que 15 ,5g.Soulignons par ailleyjue compte tenu de I'état de vanillier
certains producteurs limitent volontairement le boende gousses fécondé par pieds pour
atteindre la taille minimale requise pour la veriRkis le nombre de pieds dans la plantation
est faible, meilleure est la récolte. Les explatad se caractérisent ainsi soit par des parcelles
réduites relevant presque du jardinage, soit pas derfaces extensives des faibles
rendements.

D’aprés I'enquéte, les 93,5% de la production deillade I'observatoire ont été
vendus aux prix officiel et 'autre part vendue @aprix kororevaka »ou prix bradé et en
crédit, en nature .Le crédit fleur est loin d’étrégligeable, sachant que ces prix sont en
moyenne deux fois moins comparés au prix offidial vanille bradée est pratiqguée par des

préparateurs acheteurs et il varie en fonctionatnahdeur.
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Le systeme de « crédit fleur », c’est a dire latgeavant la récolte afin d’obtenir de
crédit, proposé en général par les commercantslldge; est encore plus défavorable pour le
producteur .Ainsi, la part de la production venduenoins de la moitié du prix plancher
constitue un sérieux manque a gagner pour les preais.

Notons les producteurs préparateurs ont écouléujasyil% de leur production au prix

kororevaka.

Le chapitre suivant nous indique dans des divarsgsens sur I'exportation.
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Chapitre IV : QUELQUES NOTIONS LIEES A L'OPERATION D’EXPORTATION

Par définition, I'exportation c’est I'action de trsporter et de vendre a I'étranger des
produits nationaux.
C’est le fait pour un pays ou pour une zone écoguende vendre a I'étranger une partie de
sa production de biens ou de services.
Les exportations entrainent une injection de mandans le circuit économique d’'un pays et
de leurs variations, lorsqu’elles sont positives i@gport aux exportations, doivent susciter
un meécanisme vertueux d’augmentation du revenomeatet de I'emploi.

Elle permet d’apprécier la compétitivité des emtises des pays qui peut aussi étre

influencée par I'évolution des taux de change.

Ainsi, ce chapitre est axé sur la mise en évidelesequelques notions et procédures
que les acteurs commerciaux devraient au préatabieaitre avant de s'impliquer dans les
activités d’exportation, a savoir: les ayants @oles différents types de transport, les

incoterms, les documents nécessaires a I'expantatites procédures douanieres.

Section 1 : Les ayants droits

A Madagascar les activités d’exportations on régit 'ordonnance n° 88-15 du 01
septembre 1988 relative a la politique d’exportatio

Donc, dans son article premier cette ordonnanqaulstique : « toutes personnes
physiques ou morales ont droit d’effectuer dessadtexportation des produits Malagasy a
I'étranger ».

En vertu de cet article, les personnes physiquesoetles régulierement constituées
devraient étre capables d’user tout le droit pairefl’activité d’exportation. Toutefois, elles
sont tenues de respecter exactement les reglenoastat les procédures en vigueur ainsi que

les conventions internationales auxquelles Madagast engagée.

1.1. Exigences fiscales :

Les exportateurs doivent suivre certaines conditexigées par le service fiscal.

De plus pour étre requis, ils doivent étre en pgsiea des documents ci-apres :
» Patente d’exportation ou taxe professionnelle

» Carte d’'ldentification Statistique
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» Attestation d’inscription au Registre du Commerce

« Numéro d’ldentification Fiscale

1.2.Les autres exigences de l'activité d’exportation :

Il faut que les personnes qui exercent la fonctimxportation possedent de comptes
bancaires nécessaires a la domination bancaired®rgétablissement des factures et la

disposition des moyens attribués pour I'exercicevenable de I'activité.

Le Ministéere du Commerce a installé un service Bpp@UIDE pour aider les
prétendants. Ce dernier a un role de procurenfesmations sur la démarche a suivre en vue
d’obtenir les documents nécessaires aux activigdgdrtation. Il s'est trouvé au®®® étage
du nouvel immeuble ARO-Ampefiloa-Antananarivo etail des antennes au niveau des

Régions de Madagascar.

Section 2 : les différents types de transport

En général il existe 4 étapes de transports etvairsamaritime, aérien, routier et
ferroviaire sont valables pour envoyer les prodait&tranger. Pour le cas de Madagascar,

I'expédition ne peut se faire qu’en deux manienear:voie maritime et par voie aérienne.

Le choix de modes de transport selon la converidre I'importateur et I'exportateur
repose sur plusieurs parametres.
Par exemple :
* La quantité des produits a expédier : si la quamst importante, il est impossible
de la faire embarquer en avion, il faut I'envoyar pateau ;
» Le caractereurgent des commandes : si le clibesain de commandes urgentes,

il faut 'envoyer par avion.

2.1. Le transport par voie aérienne :

Actuellement notre pays ne dispose seulement queé&&iromesopérationnels dont
15 sont capables de recevoir les grands avions eolWiR 42 et 72 ainsi que les Boeing

737 et 767, a savoir les aéroports de : Antanapaiiwamasina, Antsiranana, Mahajanga,

! ORCHID MAGAZINE, Edition n°26, Juin 2010
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Toliara, Fianarantsoa, Sambava, Nosy-Be, SainteeMBiosy Baraha, Antsirabe, Antalaha,
Maroantsetra, Morondava et Taolagnaro.

La plus part de temps I'exportation par avion segdar les vols en correspondance car
selon I'organisation des transports au niveau deolapagnie Air Madagascar, les avions qui
assurent les lignes intérieures e garantisserepdignes régionales ou internationales.

Pour le cas de la Région, SAVA, qui ne possedeesilignes régionales ni les lignes
internationales, leurs produits devraient d’abomtbarquer dans les avions a la destination
d’lvato ensuite ils poursuivent ses routes versti€geur.

L’avantage pour ce type de transport c'est que Ueea du trajet est courte d'ou les
exportateurs pourraient rapidement encaisser sgentiet que les importateurs prouvent

revendre en célérité ces produits.

2.2. Transport maritime :

C’est le mode de transport le plus utilisé dangpitetation des vanilles méme si la
durée de parcours est un peu plus longue. Maisd@éts de transports sont moins chers par
rapport a ceux de I'avion et le poids des proderitdbarqués ne sont pas limités, contrairement

a celui qui peut étre transporté par avion.

A Madagascar, deux catégories de ports d’embarquiesoet enregistrées :
» Les ports primaires : Vohémar, Antalaha, Manakara
» Etle port secondaire : Toamasina
Les ports primaires ne peuvent recevoir que lesamat en cabotage. Tandis que le
port secondaire, il est capable de recevoir |ledoatgii font le trajet de long courrier
Pour le transport maritime, les exportateurs poeemtdaire leurs opérations d’exportation.
Les incoterms ont des emplois facultatifs maipdssedent des avantages particuliers comme

par exemple en cas de litige une solution seraleapént trouvée.

En 2000, la chambre de Commerce International gedceize conditions générales de
ventes qui englobent une dizaine d'obligationsesypour les parties contractantes avec
toutefois la possibilité pour celle-ci de corrigeme ou plusieurs de ce obligations. Elles
précisent principalement :

» Le transfert des risques c'est-a-dire le momelat k¢u a partir desquels I'acheteur

se charge les risques encourus par la marchandise ;
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* Le partage des frais de logistiques internationtteevendeur et acheteur ;

* Les obligations documentaires des deux partiegactiantes.

Les incoterms se divisent comme suit :

- Incoterm de vente au départ (groupe E, F, C) otefeleur s’acquitte de son

obligation de livraison dans son propre pays ;

- Incoterm de vente a I'arrivée (groupe D sauf DAR)®@ vendeur s’acquitte de

son obligation de livraison dans le pays d’arrivée.

Section 3 : Documents nécessaires a |'exportation

Avant de procéder a I'exportation, I'exportateuvidét fournir une liassa de document

pour accompagner la marchandise durant le transptattrajet. Ills sont les suivants :

0

Documents Administratif unique : il normalise I'op&on d’exportation et la

certification de certaine opération,* qui a été nbienregistré ainsi que

I'exécution du dédouanement.

Note de valeur : elle se présente le colt totahdechandises

Facture commerciale : encaissée auprés d’'une Bamguaire et établie en

devise. Il faut avoir cing exemplaires originaux upochaque facture

commerciale.

Titre de transport : cela favorise une caractéasatlu type de transport sur
lequel les marchandises ont été exporté le timppelle la lettre de transport
aérien ou Air Waybill ou encore certificat de trpod si les marchandises sont
envoyées par avion. Par contre si les marchandm#snvoyées par navire, ce
document s’appelle le connaissement ou ill of lgdin

Bordereau, note ou liste de colisage : c’est uruamnt commercial délivré

par le service de douanes. Il dénombre le poids dése marchandises, le
nombre exact des colis et ainsi que leur nature

Manifeste : elle présente les parcours suivis etlisde détaillée des

marchandises embarquées dans un navire.

Autres certifications : cela est délivré suivant dature de I'opération, la

convention ou le tarif préférentiel obtenu par treprise exportatrice.

Certificat d’origine : il consiste a déterminerrigine de la marchandise. En

principe, ce certificat est délivré par le paysaxgteur.

35



Celaexisteen 4 formes:
* TypeEUR1 danslecadre EU/ACP;
* Type COI dansle cadre de la Commission de |’ Océan Indien ;
« Type COMESA dans le cadre du Marché Commun de I’Afrique de I'Est et
I Afrique Australe ;
e Type SGP pour les autres destinations
¢ Bon d Embarquement : c'est I’'armateur qui délivre ce document et qui est
rempli par le chargeur pour pouvoir embarquer les marchandises a bord du
navire. Il est établi en 5 exemplaires. Il est vraiment important pour les
exportateurs davoir ce dernier document avant |'embarquement des
marchandises dans le bateau. Il n'est délivré que si la marchandise remplie
toutes les démarches administratives mentionnées au paravent.
D'ou c'est une sorte de l'autorisation expresse d embarquer sans craint des
marchandises.
En sus de ceux qui sont énumérés ci-dessus, |es documents pourraient étre constitués
par les exportateurs, pour assurer le bon déroulement des opérations d exportation. 1ls peuvent
étre : une attestation d assurance, une attestation de paiement des ristournes, un certificat de

gualité ou d’ analyse et autres documents.

Section 4 : Procédures douanieres

Elle comprend le dédouanement et la déclaration en douane. Ainsi, toutes les
marchandises importées ou exportées doivent étre dédouanées et déclarées aupres du service

des douanes concernées.

4.1. Dédouanement :

C’ est une condition nécessaire pour toutes les marchandises qui entrent ou sortent des
pays ACP. Un document douanier est utilisé pour ces opérations par tous les Etats membres :
C' est le document administratif unique.

4.2. Déclar ation en douane:

La déclaration de DAU peut se faire de fagcon manuelle ou lus couramment par le
systéme SOFI. Pour ce dernier, |’ établissement de la déclaration & besoin des spécialistes ou
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des commissionnaires acceptées en douane. Enl'plymrtateur devrait remplir un état de
codage avec les informations suivantes :

- Type d’'opération :
Selon le cas, il peut s’agir d’exportation, d’'imgation définitive ou temporaire : EX, IM, Eu,
COM

- Type de marchandises :

Il s’agit de déterminer le type de marchandiseafati$ objet d’exportation.

. Code ou nhomenclature douaniére :

Il sert a identifier le port ou a été effectuégboation

- Sa valeur globale statistique

Une fausse déclaration de la valeur exacte de raadise peut encourir I'acteur concerné en
justice

. Coordonnées des acteurs de I'opération

C’est une émission dans le manifeste, les infolwnatpermettant de reconnaitre facilement

'expéditeur, 'armateur et le destinataire de laramandise.
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Chapitre V: PROPOSITIONS POUR AMELIORER LA PRODUCTI ON ET LES
COMMERCIALISATIONS DES VANILLES

Ce chapitre met l'accent sur la suggestion pourlianeé les productions et les
commercialisations intérieures et extérieures dealaille Malgache. Elle touche plusieurs

domaines ; infrastructures, encadrement technigagtutionnels,...

Section 1 : Amélioration de la production

Elle dérive essentiellement de la disponibilitéenl'gncadrement technique dispensé

aux planteurs et ainsi qu’a sa sécurité ruraldgdiitation d’acces aux terres)

1.1. Encadrement technigue :

Bien que dans certaines localités des Régions ptockes de Madagascar, la culture
des vanilles est devenue une tradition mais pogro#tce la production d'une maniere
significative. Les producteurs devraient procédeda anouvelle technique culturale. Et la
interviennent les rbéles du Ministére de I'Agricukudans lI'encadrement technique des
paysans car il faut qu’ils soient assistes duraspériodes les plus importantes du processus
de productions et cependant il faut se rendre cemgt

e Sauvegarder I'environnement

* Atténuer le phénoméne de spéculation

« Assurer la sécurité en milieu rural

Depuis l'application de la politique de la politejale la libéralisation économique a
Madagascar les paysans se sentaient abandonnksgachniciens de I'Agriculture. Alors,
gu’aucun pays ne peut se développer sans I'app@Ealwvernement dans le secteur agricole.
Méme les pays les plus libéraux du monde, ils @ppobtoujours leur soutien a leurs paysans.

C’est I'exemple des pays de I'Union Européenne.

1.2. Sécurité rurale :

Malgré les efforts faisaient par les forces dedterpour éradiquer les malfrats, la
situation en milieu rural reste toujours préoccupan
Cela concerne précisément les vols des vanilleeseicollecteurs transportent des fonds
liquides en brousse pour acheter des vanilleseGéttation décourage les collecteurs pour se
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déplacer dans les zones enclavées, pourtant laithaje la production verte ou en vrac s’y

trouve.

Assurément, I'expérience de la Région SAVA, a réwgle I'application du « dinam-
paritra » réduit considérablement le taux de cratitié en général et celui concernant les vols
de vanille en particulier. Par exemple, les sigtigts ont révélé que seulement 10% des
affaires criminelles traitées au niveau du tribu@lPremiére Instance d’Antalaha concernent
les vols de vanille en 2008 70% en 2007.

En effet, I'idée force du « dinam-paritra » est di&dministration devrait soutenir les
gens de bonne volonté du village pour combattredgsus. Et le comitéexécutif du « dinam-
paritra » sur place de juger les prévenus, en licggpn des dispositions du « dinam-

paritra ».

Il est a signaler que ce « dinam-paritra » a obtem&l homologation du tribunal de
premiere instance d’Antalaha et celle du Cour d'@pte Mahajanga. En conformité avec les
droits positifs, nous incitons les autres Régiorlpctrices a prendre les mémes précautions
gue celles appliquées dans la Région SAVA, pouirawte plus de collaboration entre les

fokonolona et les forces de I'ordre.

2 Source : Chef de Région SAVA, 2008
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CONCLUSION

L’avenir de la vanille naturelle malgache dépendeiment des principaux acteurs
dans la filiere, de I'amour a l'aval : les paysgm®ducteurs, les collecteurs, les grands
préparateurs conditionneurs et les exportateurs.

Elle ne devrait pas étre disparue sur le marchénditon qu’elle retrouve un cours
stable et raisonnable. Mais, la vigilance devraiter de mise parce que sur le marché
international si troublé depuis ces derniers terfgsplaces sont chéres et la qualité prime.
Cette qualité qui dépend non seulement des quatitdeseques des différentes variétés de
vanille, mais aussi de la technique adoptée poprdparation des gousses.

Ainsi, si Madagascar poursuit ses efforts de restmeent, la filiere vanille devrait étre

redynamisée.

Malgré le tournant amorcé en 1992 avec la libéatba de la filiere, cette derniere
subit une grave crise. L'avenir de la vanille malya dépend fortement du reléevement des
prix aux producteurs, mais également de la résmiutes problemes liés aux difficultés
d’écoulements de la récolte, d'acces a la termesiajue des contraintes techniques qui
constituent des obstacles insurmontables a ["éehahicro. Economigue de chaque
producteur.

La marge de manceuvre sur les prix est limitée pasélvérité de la concurrence
extérieure. La filiere dominée par les petites f@aons na peut espérer résoudre uniquement
grace aux forces du marché les problemes héritgsmdsé. La libéralisation, si elle s’avere
nécessaire compte tenu des fortes distorsions dicégbles au développement de la
production, est loin de suffire pour la relancdal@liere.

Au niveau de la production, les pays possede efesstarables en abondance et des
zones écologiques tres diversifiées qui offrentaexitions de culture appropriées pour une
grande variété de produit agricoles tropicaux m@iprés.

Les possibilités pour améliorer la productivité tsénormes. La faiblesse des couts de mains
d’ceuvre constitue un atout pour I'extension degdases cultivées et la compétitivité des
produits sur le marché.

Le retour des jeunes dans la prof ession permettrassurer une transmission du
savoir-faire. Par ailleurs, le redressement de ilierd dépend de la relance de la
consommation mondiale des vanilles naturelles. banb organisation des entreprises

exportatrices semble donner ses fruits en appontamtertaine assurance de stabilité des prix
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a l'exportation. Les négociations menées ont comtaila clientéle de ne pas totalement
abandonner la vanille naturelle au profit de lail@de synthese.

Les prévisions sont d’ailleurs optimistes a cetslja effet, selon les enquétes menées
par les professionnels, la viabilité du secteursiteerait entre 50 a 70SUS le kilo. Ceci
suppose

Donc une réorganisation du marché a Madagascanéue fournisseur principal.
L’administration et les exportateurs devraientisiéer leur collaboration pour conquérir des
nouveaux marchés outre les marchés habituels.f&n lef prospection des nouveaux marchés
au niveau régional comme en Afrigue du sud, Aredé®udite, Maurice et a la Réunion
donnerait un nouveau souffle pour I'écoulement de produits ou la proximité et la facilité
des relations commerciales pourraient assurer antage particulier par rapport a des pays
concurrents. De méme pour les pays asiatiques cotantghine, ou le nombre de la
population représente le quart du nombre de lallptipn mondiale. Mais pour garantir la
stabilité des prix de la vanille malgache, la prttbn et I'offre devraient se stabiliser et la

gualité s’améliorer.
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ANNEXE n° 1 : Liste des principaux produits d’exportation de Madagascar

t - PRODUITS DU REGNE ANIMAL PRODUITS DU REGNE VEGETAL

(suite) ’
Andmaux vivanis Fibre de Paissava
Boeuls sur pied Fleurs
Burgaus et cogquuillages maring Flours
Canard entier Girofle fraiche:
Capiins et ovins vivants Graines médicinales
Cire d'abeiile Graines de ricin
Comes de zébu Gingembre
Cuisse de nymphe Brainines aguatique
Culsse de canard Haricols
Dinde enlier
Foie gras de canard Lentilles
Filel de canard Legumes divers
Gésier de canard Litchi
Lapin vide Muscade
Miel naturel Manioc brut ou en cossetle
Magret de camad Mais
Qiseaux vivanis Mangue
Qeufs MNolx de eoto.
Peaux venes Noix de forsha
Poulet entigre Noix de coca
Produits de Péche Poivie vert
Veau Poivee noir
Viandes caprine et ovine Pois du cap
Viande porcine Pois de Bambara
iande et abats bovins Paiste douce
Piantes médicinales
I - PRODUITS DU REGNE VEGETAL Plantes omemenialas of aquatiques

: ) Piment
Angnas Tabae
Autres fruits divers Riz de luxe
Anacard Thé
Amande d'anacard Vanille
Arachide de bouche
Adgues marines Hi - HUILES ESSENTIELLES :
Banans fraichs, séchée, pale de bananz .
Brédas diverses Concréte d'Yiang Yiang
Bale rose Goncréte de Longoza
Bois ordinalres semi-travailié ot ravailie Essence d'Ylang Yiang
Bois présisux fravailiés Essence de girofie : - feullle
Café vert e
Cacao en féves - griffes
Curcuma en pgudre Essence de Palma Rosa
Canelle Essence de basilic
Comichon Essence de Niaouli
Clou de gircfle Essence d'inophyium Calephylum
Embéraues Essense de Cannelie
Fibre de cisal Essence de Muscade
Pibre végéiale Essence dg poivie veri



PRINCIFAUY PRODUITS ' EXPORTATIONS

V- valews FOB en ndllions #ariary | () quantitd en tonnes ; PU: prix unitulre e anary/kg

CATFE VERT VANILLE CLOUS DE GIROFLE POIVRE CREVHTTES
v Q Bl v o PU v G PU v Q PU ¥ Q pu
2009 1er Trimestre 7405 16 34320 173418 495 350305 401559 7207 53720 7525 182 - 41391 14750 134 109805
26 Trimestre 4817 32 36Si0 128482 314 408651 343199 §322 64486 16531 412 41097 22 5048 1504 149640
3é Trimestre 20978 959 21871 163704 477 343119 131924 2091 63104 27820 580 47954 209153 1378 151728
4& Trimestre 16749 62 26089 394205 746 S28725 69301 1123 61733 22677 432 S 2490 63296 477 132734
Total 49948 139 25630 859809 2037 423106 945983 1STM2 60093 74954 1606 46612 512247 3494 146628
2010 ter Trimestre 10240 8L 36487 365369 631 578997 154962 1578 78362 18764 385 9024 667.5 58 1138038
2¢ Trimestre 365n0 1M 29223 317178 $73 553160 132867 1761 75460 21543 415 51818 142785 1 138 12543
3¢ Trimestre 90177 3267 2760,3 249260 433 575544 28291 154 79959 29293 531 55152 157393 1105 142397
4 Tomeswe 120572 4382 26315 O3FL0 194 483715 343256 4236 81039 42528 72 58423 9353 572 156220
Total 357480 93R  27455 1025517 1831 560010 659376 8328 79178 112129 1988 56404 396205 2873 137894
2011 Ter Trimestre 81252 2401 33838 22501 48 47241 525557 5649 93037 7194 124 58070 27,8 151 139912
2008 Ocobre 9705 W7 32690 49425 164 301399 13939 301 53032 6576 167 30428 24133 138 174699
Novembre 5935 9% 29976 67708 192 352647 40480 887 45637 0391 193 48770 16460 95 173260
Décembre 1984 57 34814 396,2 7 567356 84798 L7226 49126 3123 62 50365 19208 113 169986
2009 Janvier 1743 sS4 32273 37938 140 271002 121548 2424 50145 16,4 2 101005 128,4 10 132887
Février 3670 108 34042 69082 165 418369 143653 2482 57385 2251 s1 43764 243,1 21 113178
Mars 1992 54 36927 66398 190 349582 136358 2301 59258 S1,0 129 39691 11036 103 106943
Avril 812 18 45113 21466 58 370021 162576 2595 62653 4456 115 3881% 58395 418 139675
Mai 1516 42 36224 61470 144 427809 107027 1607 66585 4325 108 40152 81154 571 142065
JSuin 2488 72 34529 45545 113 404110 73596 1120 635719 8540 189 43021 85499 515 166172
Juiller 6569 BO 26290 119546 395 302348 42743 705 60637 11082 231 48022 114765 776 147933
Aoiit 7077 B8 19751 5832 10 57461 35927 604 59454 7448 153 48609 63169 413 152903
Septembre 7332 351 20888 38326 72 535597 53254 781 68151 9291 196 47294 31218 190 164683
Octobre 10075 386 26081 187164 340 3550573 26445 517 51110 10032 204 49285 15562 128 121432
Novembre: 4857 W1 24215 109834 218 503238 26895 368 73160 550,0 120 49301 28306 206 137572
Décembre 181,755 32974 97208 187 S18775 15961 238 67191 4745 109 61994 19428 143 135004
2010 Janvier 1972- 34 36510 8109 18 441695 2356) +336 70048 12079 220 54958 3462 28 124425
Février 3635 83 44007 201218 503 578970 4 409,0 532 82932 292, 50 58866 729 23 101302
Wars 4633 14 32166 66043 116 602100 B7ILL 1110 78693 3763 48 77614 884 7 129543
Avril 11088 37 29374 272210 495 550291 74920 1010 74160 10216 183 SS7I3 45476 356 127902
Mai 8205 W 27788 25768 43 541840 28005 384 72924 9746 187 52121 49921 388 128587
Juin 17117 573 29871 19199 31 615954 29942 366 81700 1582 45 35470 47388 395 120100
Tuillet 26850 %6 31737 61880 98 633350 12968 164 78%6.5 R19,0 150 54509 49989 376 132919
Aoit 29538 1477 27427 125231 214 5385316 11518 141 81921 963,83 171 56226 65042 425 152990
Septembre 33790 134 25142 62149 121 511816 380.5 49 77659 11464 209 54735 42362 304 139310
Oetobre 54656 212 25519 62575 127 484558 32013 442 72410 16370 320 Si16,] 32440 224 144708
Novembre 38802 132 29579 17084 32 535852 127383 1611 79097 14305 230 62197 36160 205 176315
Décembre 27114 1128 24033 14051 35 397813 183850 2183 84219 11852 (74 68116 20753 143 145827
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RESUME

Historiquement, la vanille suscite un véritable @amment en Europe

Mais l'aire naturelle originelle de la vanille,tessez mal connue .Elle est notamment
appréciée par la France sous le charme de Louisgdi\décide de tenter, d’introduire la liane
I'ile Bourbon .Les premiéres plantations sont fiserr I'ile de Nosy-Be et éparpillaient dans
tout Madagascar. La vanille a besoin d’'un climauthet humide, d’'un support d’accrochage
et d'un certain ombrage .La transformation de $rugtarfaitement inodores en épices
moelleuse et parfumée nécessite une préparatioatisuse et méthodique ; et cela nécessite
des mains d’ceuvre. Madagascar est reconnu compreriger exportateur de vanille dans le
monde mais depuis quelques années I'Indonésieaenfa premiére place. Pourquoi ? Le
déséquilibre climatique peut étre lI'une des fardegqui pésent dans cette filiere. L'Etat
Malgache intervient dans la politique de la libéaion qui nous apporte des conséquences
néfastes ou il y a la disparition d’autonomie ficigne de la Caisse de Stabilisation due a la
guerelle politique existante et sans oublier I'alegede la formation et de la technicité des
capilliculteurs. En parlant de performances uneillapeut atteindre le maximum entre
guatre et sept ans et décline tres vite a partinudeans ; c’est a partir de I'dge moyen des
pieds de vanillier qui explique sa taille. La vémipeut étre utilisé sous une autre forme :
parfum , savons, dans les aliments préparés .Cehimatevrait induire le développement
artisanal. Actuellement, vis- a vis de non résohutdes problemes dans cette filiere, les
capilliculteurs abandonnent leurs champs de vambur chercher des pierres précieuses

mais ils ne se rendent pas compte des conséquences
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