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II.-CARACTERISATION DE L’EXTRACTION
D’HUILE ESSENTIELLE DE LANTANA

CAMARA D’ AMPARAFARAVOLA

[LI1-CONTEXTE GEOGRAPHIQUIE

[1.1.1.-LOCALISATION DE LA ZONE DE RECOLTE

La sous-préfecture d’Amparafaravola est une régidorte potentialité ehantana
camaraalors qu'aucun essai d’extraction de I'huile esedletde cette plante n'a été encore
entreprise dans cette région. Et c’est la soCIAR@®MVANITRA qui est la premiére a tenter
de le faire, en embauchant un stagiaire de I'ESoleerieure des Sciences Agronomiques.

La zone de récolte des matiéres premieres étantxanpté de l'unité d’extraction
méme, il convient de localiser cette derniere.

L'unité d’extraction de la sociéeté RANOMANITRA s®uve dans :
le Village deBeramanja
le Fokontany dAmpisarahana
la Commune Rurale Andrebakely
la Sous-préfecture Amparafaravola

la RégionMangoro — Alaotra

SR

la Province Autonome de Toamasina.
Ce village a pour coordonnées géographiques :
4+ Latitude :17°22'0"S
+ longitude : 48° 37' 0" E
4 altitude :751m
L'acces au village est assuré par la route natogaldronnée R.N.44. Et la distance, par voie
terrestre, qui le sépare de Tamatave est d’end@@km et celle qui le sépare a Antananarivo
avoisine le 270km. ( Cf. Figure n° 4 : cartes dealsation des villages d’Andrebakely,

d’Ampisarahana, et de Beramanja ).
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Figure n° 5 : Cartes de localisation des villagésidrebakely, d’Ampisarahana, et
de Beramanja.

Source : F.T.M., 1964.
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[1.1.2.-CARACTERISTIQUES GLOBALES DE LA FORESTIERE [32][49]

La région d’Amparafaravola est marquée par la présele deux types de végeétations.

D’une part,la forét dense ombrophilequi occupait une superficie notable mais qui
est actuellement en régression tres rapide. Eat, dféxploitation forestiere est tellement
abusive que le recul de la limite forestiére esastaophique.

D’autres part, il y a lesultures sur brdlis qui, lorsqu’elles sont inutilisées,
deviennent des savoka». Mais dans les deux types de formation végdiiaés ci-haut, la
présence de Radriaka est toujours observée. Etplegges sont, en sa quasi-totalité,
constituées de la variété a fleurs roses violacEeties a fleurs jaunes orangées sont trés
rares.

Ont été également constatés les 3 faits suivants :

@ Les bords de sentiers sont les principales zomepaliplement déantana camara
Presque toutes les routes, sentiers et pistebeades de cette plante.

@ Ce sont les savoka, qui présentent la plus grpotentialité, de la plante. Mais sa densité
(nombre de pieds par unité de surface) est infé¥i@ucelle rencontrée au bords de
routes.

@ Enfin, les foréts ont une faible densité ldntana camaraleur développement y serait
strement entravé par les divers arbres de plusigsanilles.

[1.1.3.- CLIMAT [32]

La Commune d’Andrebakely ne possede pas de stamiétéorologique pouvant
caractériser le climat propre de la région. Celasnamene alors a étudier les données
météorologiques relevées par les stations les ploshes de la commune. Il s’agit des 3
stations situées qui sont :

b la station pluviométrique de Moraransud qui se situe a :

¥  une latitude Sud de 17°46’,

A 4 une longitude Est de 48°09’, et

> une altitude de 820m,

» la station climatologique d’Ambogolavsise a :

< une latitude Sud de 17°39,

<+  une longitude Est de 48°12’, et

+  une altitude de 780m, et
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> la station synoptiqual’ Ambohitsilaozana située a :
<  une latitude Sud de 17°38,
v une longitude Est de 48°30’, et
A 4 une altitude de 786 m.

Ces données géographiques montrent que les ddionstae sont pas vraiment
éloignées de la Commune d’Andrebakely et que lgis trillages présentent a peu pres les
mémes attitudes. D’ailleurs, selon les entretierex da population autochtone, aucune grande
différence de climat n’est détectée dans ces Wthéges. Ainsi, nous considérons les données
publiées par ces deux stations comme valableslpaas d’Andrebakely.

Dans le cadre de cette étude descriptive, le diame@ ombrothermique a été

retenu en raison de sa simplicité et tracé selpiiecipes définis par H. GAUSSEN.

11.1.3.1.-DESCRIPTION DU DIAGRAMME OMBROTHERMIQUE

Le graphique de GAUSSEN présente :
+ En abscisse : les mois (12 mois : de juil@9 a juin 2000 ),
+ En ordonnée : - a gauche, I'échelle des pluiemidiimeétres ( mm ), et
- a droite, les températures en degré ( °C)

L’échelle exprimant la pluviosité est le doublecddle figurant les températures
moyennes. Ainsi, a la méme hauteur se situentygnple, a droite, la température de 25°C
et la pluviosité de 50 mm.

Le tracé des pluies ( P en mm ) est figuré par ligre bleues et les courbes de

températures ( T en °C ) par une ligne rouge.

Sur les schémas, tous les paliers situés en desdeusa courbe thermique
correspondent a des mois secs. Et vis versa, lés soat pluvieux lorsque les paliers se

trouvent au dessus de la courbe.

Mais si les deux lignes se confondent, les moisaarse sont déja secs conformément
ala formule de GAUSSEN : R 2 T.
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Figure n°6 : Diagramme ombrothermique de la zogaude
Source : station synoptique d’Ambohitsilaczana, 00

Selon cette représentation, la région subit 'akece de 2 périodes :
» une saison chaude fortement pluvieuse : de ladinavembre au début d’avril.

» une saison seche et fraiche pendant laquelle,sist@s des crachins a peine incessants.

11.1.3.2.-TEMPERATURE

Les traitements des données relevées de 1993 a02002ontré que les mois les plus
chauds sont ceux de décembre et de janvier avemaMimum mensuel de 25,5°C. Tandis que
le mois le plus froid a été toujours le mois ddiguiavec une valeur de 17,4°C ; la moyenne

annuelle étant de 20°C.

11.1.3.3.-PLUVIOMETRIE

La Commune d’Andrebakely a la propriété de se teowur le facade oriental des
hautes terres malgaches. Ainsi, sa pluviosité asstz est due aux vents d’Est. La hauteur

moyenne des précipitations annuelles atteint 18QLrhm.

-
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11.1.3.4.-VENTS, HUMIDITE ET CYCLONES

Le vent d’Est prédomine dans la région d’Amparafala en toutes saisons avec des
composantes Nord ou Sud selon la latitude. Cepéndamois de juin au septembre, le vent
du Sud-Est apporte une humidité constante et almb&dRarfois aussi, le vent d’Ouest ou
peut apparaitre. Ainsi, I'hnumidité relative restgjours supérieure a 65%.

En outre, comme I'Océan Indien présente en toussoss des températures de
surfaces élevées (24°C), ce qui constitue une a@editions de la cyclogénese, il est fréequent
que des cyclones dévastateurs frappent ce versanieEMadagascar, et en particulier le

village d’Andrebakely. (cf. annexe n° 9 :Trajecéodes derniers grands cyclones ).

.2-MODE DE CONDUITE DE L'EXTRACTION

[1.2.1.-METHODE D’EXTRACTION : HYDRODIFFUSION

Divers types d’extractions permettent d’obtenirgegsicipes aromatiques d’'une plante.
Parmi ces méthodes, on peut citer :
+ |'enfleurage,
+ |'expression,
+ I'entrainement a la vapeurincluant Ihydrodistillationet I'hydrodiffusion
£ [|'extraction par solvant,
+ ['extraction par fluides supercritiques, et enfin
£ [|'extraction par micro-ondes.

Mais nous n’allons expliquer que I'hydrodiffusionigst la méthode employée lors du
stage. En fait, cette technique consiste a plaes mhatieres végétales aromatiques (
d’habitude broyées ) par centaines de kilogramna@s dine cuve florale. De la vapeur d’eau
chaude, sous pression est ensuite amenée dansuwgitet passe a travers la masse végétale.
Sous l'action de la chaleur, les cellules végétalesdéchirent et libérent les substances
volatiles. Ces derniéres sont alors entrainéedgsavapeurs d'eau. Les vapeurs obtenues
traversent un réfrigérant dans lequel les deuxtanbss vont se condenser. L’eau et I'arbme
liquide sont par la suite recueillis dans la vaseehtin ( encore appelée essencier ) ou
s'opére leur séparation. L'eau obtenue est appet florale ». Tandis que I'ardme liquéfié

est qualifié d’ « huile essentielle ».

Universiteld A iananalVoRIEGOI EISUPET el EXIESISGIENGCESIAGIONOMIGHUES]



V&I AinegEniors @n TndasEdes Agficoles  Alimenaires 25

Notons que l'eau florale est utilisée pour alimerite chaudiere en eau. C'est la

méthode de cohobation». Elle présente le double avantage de :
+ économiser de I'eau
+ ne pas perdre le principe aromatique encore cardans 'eau florale.

Malgré cette initiative d’économie d'eau par la iste RANOMANITRA, l'eau
chaude sortant du condenseur, quant a elle, edteepu utilisée a des fins domestiques (
comme eau de lavage de vétements, eau de lavagweoy. D’ou une perte assez importante
en eau de l'installation.

[1.2.2.-MATERIELS D’EXTRACTIONS

L’appareillage utilisé est composé de cing pringipéléments :
1. une chaudiéresource de vapeur d’eau,

2. une cuve florale
3. un condenseurpour la condensation de la vapeur d’eau et d’leskentielle,

4. un réservoir d’eaualimentant le condenseur, et
5. un essencierservant de récipient de séparation.
Il est a préciser que tous ces appareils sont ¢al méx a I'exception de la chaudiere
qui est en tble épaisse.
La figure n°4 nous montre la disposition de cgzaagils.
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Figure n° 7: Schéma d'installation des apparédstchction de la société RANOMANITRA
N.B. : Afin de mieux représenter certains détdélgroportionnalité n’a pas été respectée

Source : auteur, 2005.
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Remarquons que la chaudiere de la société n'estmpame de thermometre, ni de
barometre. Par contre, elle a été congue par wiadigée de la fabrication d’extracteur afin de
produire une vapeur de 4 bars : la pression opéirda&xtraction pour presque toute sorte de
plantes aromatiques.

Avec les appareillages cités ci-dessus, trois etitras deLantana camara ont été
effectuéesLa premiére a surtout servi de vérification def@rimations trouvées par travail
bibliographique. Pendant cette premiere expériemmes avons par exemple constaté que :

» I'huile deLantana Camarast bien une huile 1égére, et que

» la durée d'obtention de la majorité de l'huile €&t 2 heures. Au dela de ce
moment, il n'apparait presque plus d’huile esséatidoutefois, toutes nos extractions ont
été menées pendant une durée Iégerement supérge@réeures pour nous assurer que les
matieres volatiles soient pratiquement extraites.

Ainsi pour les deux autres extractions, les mogEsaioires suivants ont été suivies.

[1.2.3.-MODE OPERATOIRE

11.2.3.1.-RECOLTE DE LANTANA CAMARA

Les zones de récolte principales des matiéres a@gése situent hors de la ville : a
environ 1 km de l'unité d’extraction. Ainsi la sété envoie une ou deux personnes pour
s’occuper de cette activité, ou bien elle payeadestvillageois pour effectuer le travalil.

Les plantes sont alors coupées a environ 20 cieulle bourgeons terminaux
moyennant des ciseaux appropriees et des ganteipantnd’éviter les épines des lantaniers.
Les récoltes sont entasseés prés des pieds degkrdest ensuite que vient un tracteur avec

remorgue pour ramasser les lots. Cf. figure nRBcolte dd.antana camara.

__________________________________________________________________________________________________________________________________|]
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Figure n° 8 : Récolte deantana camara.

Source : auteur, 2004.

11.2.3.2.-TRIAGE ET PESAGE DES MATIERES VEGETALES

Le triage a pour principal objectif d’enlever leati@res étrangéres accompagnant par
hasard led antana camara il s’agit surtout des autres plantes, ainsi geaines tiges trop
lignifiées qui ne contiennent presque plus d’arGmiris avons eu besoin d’environ 80 kg de
plantes pour remplir 'alambic sans le tasser .

Le but du pesage est de pouvoir connaitre la g@add végétaux récoltés, et par
conséquent, de pouvoir calculer ensuite le rendediextraction

11.2.3.3.-CHARGEMENT DE LA CUVE FLORALE

Le chargement de la cuve florale se fait manuelignoei avec des fourches. Ce
récipient est rempli de matiéres végétales noréémsd e personnel de I'usine pense qu’un
remplissage sans tassage permettrait une bonndation ( c’est a dire homogene ) des
vapeurs a travers les matiéres aromatiques, etedaibipar la suite un meilleur rendement
d’extraction.

Aprés étre ainsi chargée, la cuve est fermée hauedhent et est connectée au

réfrigérant via le col de cygne.
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Figure n°9 : Chargement de la cuve florale.

Source : auteur, 2004.

11.2.3.4.-EXTRACTION PROPREMENT DITE

Notons que pendant le triage, pesage et remplishagave floral, une autre personne
se charge de mener les opérations préliminairesusigs :
% remplir la chaudiere avec de I'eau,
x allumer les boisde chauffage alimentant ce récipient,
x remplir le réservoir d’eau avec plusieurs sceaux.

Ces opérations préliminaires faites, ainsi queidge, pesage et chargement du cuve
floral, on attend I'ébullition de I'eau de la chaéé pour ouvrir les deux robinets ( annotés 4
et 15 sur la figure n°4 ) qui laissent circulerviapeur d’eau et aussi I'eau alimentant le
condenseur. A noter que le responsable de I'extracte laisse pas circuler continuellement
I'eau pour pouvoir en économiser.

En fait, 'eau ne constitue pas un facteur limitdahs la société puisqu’elle posséde
un puits intarissable toute I'année. Mais c’estdilsa manutention ( du puits vers le réservoir
d’eau) qui s’avere fatiguant pour le personnelt&ptatique réduirait srement le rendement

d’extraction.
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Pendant I'extraction proprement dite, le persomegponsable doit avoir le maximum
d’attention possible pour bien suivre I'opérati&h.en particulier il doit :

+ gérer le chauffage de la chaudiére,

+ connaitre le bon moment pour ajouter de I'eau tobaudiére,

¥ Vérifier sans cesse I'étanchéité des différentsaws,

+ suivre I'apparition de I'huile essentielle sumplartie supérieure de I'essencier, et

¥ ouvrir réguliérement le robinet d’eau de refregdiment pendant un laps de temps

bien défini.

Si aprés deux heures d’extraction, presque aucppariion d’huile essentielle n’est
observée, I'extraction est terminée. A ce momehtpne reste qu'a effectuer les deux
opérations suivantes :

@ l|a mesure du volume d’huile essentielle dans be gradue,

@ la récupération de l'huile obtenue dans une bbeiten verre fumé (aprés en
avoir mesuré le volume moyennant le tube gradugepa téte de I'essencier), et

& la vidange de la cuve florale. Les déchets végétansi obtenus serviront de

matieres premiére pour le compostage.

[.3~RESULTATS DES EXTRACTIONS

[1.3.1.-RENDEMENTS D’EXTRACTION

Le rendement d’'une extraction est le rapport dedase de I'huile essentielle obtenue
a la masse de matiére végétale initialement wili$éois extractions ont été effectuées lors du
stage ; et les matiéres premiéres utilisées poaguzh extraction proviennent de trois sites
différentes. Le tableau ci dessous a été alorssérapres pesage minutieux de I'huile au

laboratoire :

Tableau n° 4: Rendements d’extraction d’huile eskas de Lantana camarapar
I'unité semi-industrielle de la société RANOMANITRA

Masse m de lI'huile Masse M de la Rendement
essentielle obtenue | matiére végétale m/M
(kg) (kg) (%)
1°" extraction 52699.10° 83 0,063 %o
2°™ extraction 62,258.10° 87 0, Phoo
3°Me extraction 33,000.10° 66 0,5 %o

Source : auteur, 2004.
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En guise de commentaire, nous constatons que maigne extraction présente un tres
faible rendement qui n’est méme pas compris daf@mulzhette de rendement proposée par la
bibliographie ([ 0,2%00; 2, 0o ] ). C'est dO au fait que la grande partie de Its’est
d’abord accolée aux parois du condenseur et deel'eser lors de cette premiere distillation.

Quant aux deux derniéres extractions, les rendersnt compris entre les deux
valeurs min. et max. de la littérature, mais sanitdfois inférieurs au rendement moyen
(1,39%0). Ceci proviendrait certainement du mode cdeduite de I'extraction: la non
continuité de la condensation et, l'imprécision dertains parametres d’extraction :
température et pression de la vapeur fournie pelndadiére.

Pour ce qui concerne la légere différence de reede entre la ¥ et la 3™
extraction, cela découle certainement de la natesematiéres végétales utilisées.

Les plantes de 1a*3° distillation proviennent d’un site oul les lantasiae fleurissent
pas encore. Et en outre, elles n'ont été distillgesine nuit aprés leur récolte. D’ou un
rendement plus faible que celui de f%extraction.

[1.3.2.-PROPRIETES PHYSIQUES DE L'ESSENCE

Des analyses au laboratoire ont été effectuéeslardtoire afin de caractériser les
trois huiles essentielles extraites semi — indeiétrnent & Amparafaravola. ( Cf. annexe n° 2 :
Modes opératoires des analyses au laboratoieequica abouti aux résultats suivants :

Tableau n° 5 : Propriétés physiques de I'huile e$se deLantana camara

Propriétés / rang de I'extraction  1°™ 2°me 3eme Moyenne
Densité relative d*% 0,8932 10,8894 0,89189 0,8915
Indice de réfraction 1,4796 14780 11,4803 11,4793
Pouvoir rotatoire S - - -

Indice d’Acide (I.A.) 2,05 1,90 2,26 2,07
Indice d'Ester (I.E.) 16,377 18,260 19,130 17,920

- : valeur nulle

Source : auteur, 2004.

Ce tableau nous permet de conclure que :
i les densités des huiles essentielles de Lantana d’Amparafasavednt |égerement
inférieures a la moyenne trouvée par RANDRIANALIJN® (0,900),
#. les indices de réfractiomainsi que les indices d’acides sont compris emiganinima et les
maxima trouvés par le méme chercheur dans d’avégiens de Madagascar. (cf.

tableau n° 2 : les propriétés physiques de I'hesleentielle deantana camarg
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i, activité optiqgue : comme toute huile essentielle de Lantaniers makgmcicelle
d’Amparafaravola ne présente aucauaévité optique ,

. indice d’ ester: parmi les trois valeurs, seule celle de la péeniextraction n’appartient
pas a la plage de valeurs trouvées par RANDRIANAODBIA. C’est a cause du fait
qgue 'huile de cette premiére opération s’est ngganavec les résidus d’autres types
d’huiles essentielles traitées dernierement avatte. ce qui a faussé le résultat.
Concernant les caractéristiques organoleptiquesdiéss obtenues, les résultats sont

conformes a ce que disent la bibliographie :
a. couleur : jaunatre,
b. aspect : liquide, limpide,
c. odeur : forte, un peu camphrée et mentholée.
[1.3.3.-COMPOSITION CHIMIQUE DES HUILES ESSENTIELLE S DE
LANTANA CAMARA D’AMPARAFARAVOLA

En vue de connaitre les compositions chimiqueshddéss essentielles obtenues de
Lantana camarades analyses par Chromatographie en Phase Gaaeus¢é entreprises.
Cette méthode permet de séparer, de quantifierdendifier les différents constituants d’une
huile essentielle.

[1.3.3.1.-DESCRIPTIONS DE LA « CHROMATOGRAPHIE EN

PHASE GAZEUSE » [4] [42] [48]

I1.3.3.1.1.-Principe

La chromatographie en Phase Gazeuse est une cbgmatie de partage. La
séparation des différents constituants du solut@ (e produit a analyser ) résulte de la
différence de leurs coefficients de partage emtnehlase fixe ( liquide ou solide ) et la phase
mobile ( gazeuse ou liquide ). Cela se manifeste des temps de séjour différents, a
I'intérieur de la colonne : c’est le temps de rétamnoté k.

La phase mobile balaie continuellement la phaséiostaire qui est répartie
uniformément et constitue la colonne chromatogiguhi Le produit a analyser se trouve
réparti entre les deux phases précédentes apressdaux d’interactions, et par la suite,
entrainée par la phase mobile.

Les propriétés des solutés vont déterminer sa tiograu non. En effet, plus I'affinité

du mélange pour la phase fixe est grande, plusdeation est lente, et inversement.
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Les constituants se different alors par :
@ leur solubilité : tendance d’'une molécule a ssdalislre dans un liquide,
@ leur absorption :tendance d’une molécule a salian solide fermement divisé, et
@ leur volatilité : tendance d’'une molécule a sespas I'état de vapeur.
Bref, la volatilité du soluté et sa fixation swr tolonne qui doit étre réversible
déterminent le fonctionnement de la chromatographé&phase gazeuse.

I1.3.3.1.2.-Appareillages

Les trois parties principales parties assurantoletionnement de l'appareil sont I

injecteur , la détecteur et la colonne.
a ) Injecteur

On injecte environ 0,1 ul de I'échantillon de l'ruiessentielle a analyser. Il est
chauffé a une température légerement supérieueieade la colonne. De I'hydrogéne balaie
ensuite l'injecteur pour séparer les differentdéoales volatiles de I'huile essentielle tout en
évitant le recul du soluté vaporisé et la déconjmrsiou la polymérisation des composants
fragiles.

b ) Détecteur et colonne

Ici, une certaine quantité d’hydrogene meélangéec digffluent de la colonne est
brllée dans I'air. Les composants organiques santialors et sont captés par une électrode.
Il s’ensuit une modification de conductivité, etintdensité électrique, ce qui est
proportionnelle a la concentration des particutgsaénés par le gaz.

11.3.3.2.- RESULTATS DES ANALYSES CHROMATOGRAPHIQUES

Les trois extractions d’huiles essentielles dantana camara menées a
Amparafaravola avec les appareillages de la soB&lOMANITRA ont alors donné les 3

courbes chromatographiques suivantes.

-
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Figure n° 10 : Chromatogrammes en phase gazeus&aeduiles essentielles deantana
camaraextraites a Amparafaravola.

Source : auteur, 2004.
Ces courbes nous permettent de déduire la composhimique des trois d’huile de

Lantana camaral’Amparafaravola.

—
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Tableau n° 6: Composition chimique des huiles dsdbs de Lantana camara

d’Amparafaravola

N° pic [Composants 1% extraction(%) | 2°™ extraction(%) | 3°™ extraction(%) | Moyenne* (%)
1 a - pinéne 2,1154 3,5724 3, 0349 3,3037
2 Camphéne - - 0,8930 0,4465
3 |- pinéne 1,8952 3,1415 2,4340 2,7878
4 Sabinéne 6,1143 11,579 8,9260 10,2525
5 Non id 0,4077 0,5213 - 0,2607
6 Non id 0,4336 - - -

7 A% - caréne 0,5015 0,6781 1,5651 1,1216
8 Myrcéne 1,0523 0,9211 - -

9 a - phellandréne - - 0,7407 0,3704
10 Limonéne 1,4383 1,3636 1,4483 1,4060
11 B - phellandréne 0,4111 - - R

12 1,8 cinéole 1,1946 1,3016 3,0108 2,1562
13 y - terminéne - - - 0,0000
14 E -B - ociméne - - 1,0676 0,5338
15 a - cubébéne 1,1402 1,9375 1,3641 1,6508
16 o - eleméne - - 0,4528 0,2264
17 Non id - - 1,4602 0,7301
18 a - copinéne - - 2,6442 1,3221
19 Linalol 2,7565 3,0014 3,4441 3,2228
20 B - caryophylléne 26,7196 23,3604 21,164 22,2622
21 Aromadendréne 1,5580 0,9311 0,8718 0,9015
22 E - B - farnéene 0,5250 - - 0,0000
23 a - humuléne 22,3645 23,3487 14,4772 18,9130
24 y - muuroléne 2,5846 - 2,8346 1,4173
25 B - bisaboléne 0,6505 0,6270 0,7158 0,6714
26 a - selinéne 0,7759 - - 0,0000
27 Germacréne - D 4,8863 2,2448 2,1731 2,2090
28 d - cadinéne 8,5242 0,5158 0,6044 0,5601
29 Non id 0,5789 - 0,9196 0,4598
30 y - cadinéne 0,869 0,8036 - 0,4018
31 Non id - - - 0,0000
32 Ar - curcuméne 1,4506 0,9406 1,2691 1,1049
33 Davanone 5,9502 2,1278 3,2675 2,6977
34 Non id 0,8698 - 1,7241 0,8621
35 Epoxyde d’humuléne 2,6192 1,4014 2,6706 2,0360
36 Non id - - 0,5528 0,2764
37 Epicubénol - - 0,8283 0,4142
38 Viridiflorol 0,8477 1,5805 - 0,7903
39 Zingiberenol - - 0,6487 0,3244
40 Spathulenol 1,2407 2,5082 3,2868 2,8975
41 Non id 0,5491 0,7273 - 0,3637
42 Non id 0,5212 1,2189 - 0,6095
43 | 7 - cadinol 0,6950 0,8147 1,3740 1,0944
44 | o - cadinol 1,0359 3,8710 4,9079 4,3895
45 Non id 0,5354 - - 0,0000
46 Non id 0,4556 - - 0,0000
47 Non id 0,4584 - 0,7354 0,3677
48 Non id 0,4961 - 0,6611 0,3306
49 a - cadinol 0,7759 2,4963 1,182 1,8392
50 Non id - 1,7440 0,6432 1,1936
51 Non id - 0,7230 - 0,3615

Totaux : 100 100 100

*N.B. : La premiére extraction étant considérée comme essai, la moyenne a été calculée a partir des 2 autres extractions.
Source : auteur,2004.
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En se conformant a ce tableau, nous pouvons deefjpics se sont apparus, ce qui
témoigne la présence de 51 éléments chimiquestdBles dans I'huile.

Et les travaux d'identification ont eu les résudtativants :

4 N

B Pics non
identifiés
29,4%

O Pics
identifiés
55,9%

[0 tentative
d'identifi-
cation
15,7%
\_ /
Figure n° 11 : Réussite de lidentification de @mposition de I'huile essentielle dentana
camara

Source : auteur, 2005
Seuls les 55,9% des pics observés ont été doremmesit identifiés, le reste étant soit
non identifiéssoitidentifiés avec doutdParmi ces constituants identifiés, les quatrenperes
constituants principaux sont :
+ le B- caryophyllénd en moyenne 22,2622 %),
4+ | @ - humulénden moyenne 18,9130 %),
+ le sabinéndg en moyenne 10,2525 %), et

+ ladavanongen moyenne 2,6977 %).
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CONCLUSION PARTIELLE

Nos matieres végétales ont été récoltées sur ties saturels de la sous-préfecture
d’Amparafaravola. Située approximativement a 750dialtitude, avec une température
annuelle assez élevée comprise entre 20,8°C et 2% Xorte pluviosité de 1.190 mm / an, et
une humidité relative toujours supérieure a 65%ea&gion est caractérisée par la présence
de deux saisons :

# un été chaud et pluvieux, s’étalant du janviegiuen avril, et
¢ un hiver frais et humide entre le mois de maiestiéicembre.

La variété dd_antana camaraencontrée dans cette région est celle a fleuosesr
violacées ». Elle occupe surtout les « savoka régions défrichées et les bords de chemins,
lieu ou ont été effectuée la récolte de nos matipremiéres.

Notre mode d’extraction est du type « hydrodiffsig ce qui consiste a faire passer
de la vapeur d’eau sur les matiéres végétales]etandenser ensuite. Le condensat obtenu
subit, par la suite, un séparation pour obtenit'eku florale et de I'huile essentielle. Pour
cela, l'usine est equipé d’'une chaudiere a feuas, lw’'une cuve floral, d’'un réfrigérant et
d’un essencier. Et les opérations suivantes ordlétées a chaque extraction :

E récolte des matiéres végétales,

E triage,

F pesage,

F chargement de la cuve florale,

E extraction proprement dite et,

E conditionnement de I'huile essentielle.

Par conséquent, les 3 extractionsLé@tana camaraont permis d’obtenir une huile
essentielle ayant les propriétés physiques moyesnasntes :

+ densité relative moyenne : 0,8915
+ indice moyen de réfraction : 1,4793
+ pouvoir rotatoire nul,
+ indice d’acide moyen : 2,07
+ indice d’Ester moyen : 17,92.
Il a été également constaté les mémes caractéestigrganoleptiques que celles

décrites par la littérature. Quant a la composithimique, la chromatographie en phase

-
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gazeuse a permis de déceler 51 pics dont 28 igdentiCe qui a mis en exergue l'existence
des principaux éléments suivants :

4+ le - caryophyllénd en moyenne 22,2622 %),

# |'a - humulenden moyenne 18,9130 %),

4+ |e sabineng en moyenne 10,2525 %), et

4+ ladavanongen moyenne 2,6977 %).

L’huile est donc plus pauvre efavanonepuisque le pourcentage obtenu est inférieur

a la moyenne trouvée par RANDRIANALIJAONA chez |&émme variété ( 2,6977 < 11,80%).

.. ]
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